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MINISTI'ERIOADA EDUCAGAO .
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO.

CAMPUS IBATIBA
158428

PREGAO ELETRONICO N° 01/2023

(Processo Administrativo n® 23184.000542/2023-71)

Torna-se publico que o(a) Instituto Federal do Espirito Santo - Ifes, Autarquia Federal,
vinculada ao Ministério da Educacao, criada pela Lei n® 11.892/08, de 29 de dezembro de 2008, por meio
do(a) pregoeira oficial nomeada pela Portaria GDG n°119/2023, sediado(a) na Avenida Sete de Novembro,
n°40, Centro, Ibatiba/ES, realizara licitagdo, na modalidade PREGAOQ, na forma ELETRONICA, nos termos
da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legisla¢des aplicaveis e, ainda, de acordo com as
condigdes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a prestacdo do servico de pessoa juridica especializada na
prestacdao de servigos de alimentagcdo coletiva compreendendo todas as etapas de produgédo e
distribuicao de refeicoes caracterizadas como Café da manha, almog¢o, lanche e jantar, bem como a
concessao de uso de espaco fisico pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus
Ibatiba, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagao sera realizada em grupo de itens.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

2.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverao atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos érgdos responsaveis pela informagao,

Pagina 3|21
Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Edital modelo para Pregéo Eletronico - Lei n° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagéo.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao


http://www.gov.br/compras
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm

EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 01/2023

devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragéo dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou
aqueles se tornem desatualizados.

24. A nado observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.

2.5. Em razdo do valor estimado para a contratagdo, conforme orientagéo da Diretoria de Administragéo,
para todos os itens do grupo 1 a participagdo NAO é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno
porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006.

2.6. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para
as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021, para o agricultor familiar,
o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.7. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.71. aquele que ndo atenda as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.7.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.7.3. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragao do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.74. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de sancao que |lhe foi imposta;

2.7.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcgdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.7.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.7.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha
sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por
submisséo de trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes
nos casos vedados pela legislagao trabalhista;

2.7.8. agente publico do 6rgéo ou entidade licitante;
2.7.9. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicao;
2.7.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do contrato

agente publico do érgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagbes que possam
configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da
legislagédo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.8. O impedimento de que trata o item 2.7.4 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicao
a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sanc¢éo a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.9. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a que
se referem os itens 2.7.2 e 2.7.3 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da
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contratagdo, de execugado da licitagcdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

2.11. O disposto nos itens 2.7.2 e 2.7.3 nao impede a licitacdo ou a contratacdo de servigco que inclua
como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacées
integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

212. Em licitagbes e contratagbes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagao estrangeira ou por organismo financeiro internacional com
recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que
integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidbnea nos termos da Lei
n°® 14.133/2021.

2.13. A vedacao de que trata o item 2.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratacédo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionéario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagdao de propostas e
lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com o preco
ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagao de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e
7.13.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

3.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢gdes contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatério;

3.4.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIll, da Constituicao;

3.4.3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.44. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.
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3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.°
14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagédo do campo “n&do” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas € empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragédo de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante as sanc¢des previstas
na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase de habilitagdo
anteceder as fases de apresentacéo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacao
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitagcao pelo licitante, 0 que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao publica e
da fase de envio de lances.

3.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagao de propostas, apds a fase de envio de lances.

3.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera
as seguintes regras:

3.11.1. a aplicacao do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances,
que incidira tanto em relagao aos lances intermediarios quanto em relagao ao lance que cobrir a melhor
oferta; e

3.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

3.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto (IN SEGES n°07).

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 3.11
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o érgao ou entidade promotora da licitagao,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos érgaos de controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacgdo acompanhar as operagbes no sistema
eletrbnico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.

3.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a segurancga, para imediato bloqueio de acesso.
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4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrbnico, dos
seguintes campos:
4.11. valor unitario do grupo de itens;
4.1.2. ;
4.1.3. Quantidade cotada, devendo_respeitar o minimo de.......
4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
4.21. O licitante nao podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratagao.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do
objeto.

44, Os precgos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegagéo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

4.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do
regime de tributagao pelo Simples Nacional.

4.8. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigbes nelas
contidas, em conformidade com o que dispdbe o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

4.8.1. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentagao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagées publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente da aplicagao
do desconto ofertado devera respeitar os pregcos maximos previstos no item 4.9.

4.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados
pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar
as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adog¢do das medidas necesséarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagéo dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

4.10. Em se tratando de servicos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicagéo exclusiva, o
licitante devera indicar os sindicatos, acordos coletivos, convengdes coletivas ou sentengcas normativas que

Pagina 7|21
Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Edital modelo para Pregéo Eletronico - Lei n° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagéo.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/constituicaocompilado.htm

EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 01/2023

regem as categorias profissionais que executarao o servigo e as respectivas datas bases e vigéncias, com
base na Classificacdo Brasileira de Ocupacgdes — CBO.

411. Em todo caso, devera ser garantido o pagamento do salario normativo previsto no instrumento
coletivo aplicavel ou do salario-minimo vigente, o que for maior.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagado, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

5.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de
R$0,10 (dez centavos).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrbnico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogagées.

5.111. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duragao da sessao publica.

5.11.2. A prorrogacgéo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagéo.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagoes.

5.11.5. Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.
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5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrbnico o modo de disputa “aberto e
fechado”, os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

5.121. A etapa de lances da sessdo publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse
prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o
periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a
recepcao de lances.

5.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

5.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu
ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

5.12.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigbes definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagao, até o maximo de trés, oferecer
um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.5. Apés o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregéo eletrbnico o modo de disputa “fechado e
aberto”, poderao participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor
prego/ maior percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores
aquela, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sessao e
eventuais prorrogagoes.

5.13.1. N&o havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 5.13, poderao
os licitantes que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.

5.13.2. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duragao da sessao publica.

5.13.3. A prorrogacgdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.13.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagéo.

5.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagdes.

5.13.6. Apods o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

5.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

5.15. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.
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5.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

5.17. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcgao dos lances.

5.18. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

5.19. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20. Em relacéo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas € empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada,
se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de

2015.

5.20.1. Nessas condigcbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serédo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

5.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao
se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.21. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.211. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderédo apresentar nova proposta
em ato continuo a classificagao;

5.21.1.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigac¢des previstos nesta Lei;

5.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agcbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

5.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos
6rgaos de controle.

5.21.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigcos
produzidos ou prestados por:
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5.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade
da Administragao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagado realizada por érgédo ou
entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

5.21.2.2. empresas brasileiras;
5.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

5.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagao, o
pregoeiro podera negociar condigbes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.

5.221. Tratando-se de licitacao em grupo, \a contratagdo posterior de item especifico do grupo
exigira prévia pesquisa de mercado e demonstragcdo de sua vantagem para o 6rgédo ou a entidade e
serdo observados 0s sequintes pregos unitarios maximos como critério de aceitabilidade:

5.22.1.1. ...
5.22.1.2. ...

5.22.2. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagao, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do pregco maximo definido pela Administragao.

5.22.3. A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
5.22.4. O resultado da negociagédo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatério.

5.22.5. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se for
0 caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

5.22.6. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.23. Apds a negociagéo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado
em primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°
14.133/2021, legislagéo correlata e no item 2.7 do edital, especialmente quanto a existéncia de sang¢édo que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Uniado (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).
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6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forga da vedacgéo de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situagao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN_n° 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a uma eventual desclassificacao.
(IN n° 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condicao de participacao.

6.4. Na hipétese de inversdo das fases de habilitagdo e julgamento, caso atendidas as condi¢gbes de
participagao, sera iniciado o procedimento de habilitagao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os
itens Erro: Origem da referéncia ndo encontrada e 3.6 deste edital.

6.6. Verificadas as condi¢cdes de participacdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacédo ao objeto e a compatibilidade do
preco em relagdo ao maximo estipulado para contratacido neste Edital e em seus anexos, observado o
disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Em se tratando de servigos com fornecimento de méao de obra em regime de dedicagao exclusiva, a
fim de assegurar o tratamento isondmico entre as licitantes, informa-se que foram utilizados os seguintes
acordos, dissidios ou convengdes coletivas de trabalho no calculo do valor estimado pela Administragao:

6.7.1. [indicar os acordos, dissidios ou convengdes coletivas];

6.7.2. O(s) sindicato(s) indicado(s) no subitem acima nao é (s&o) de utilizacao obrigatéria pelos
licitantes, mas, ao longo da execucdo contratual, sempre se exigira o cumprimento dos acordos,
dissidios ou convencgoes coletivas adotados por cada licitante/contratado.

6.8. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.8.1. contiver vicios insanaveis;

6.8.2. nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.8.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratagao;

6.8.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

6.8.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,

desde que insanavel.

6.9. No caso de bens e servigcos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores
a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragéo.

6.9.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, s6 sera considerada apds diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

6.9.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.9.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
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6.10. Em contratacdo de servicos de engenharia, além das disposicdes acima, a andlise de
exequibilidade e sobreprego considerara o seguinte:

6.10.1. Nos regimes de execugdo por tarefa, empreitada por prego global ou empreitada integral,
semi-integrada ou integrada, a caracterizagdo do sobrepreco se dara pela superagéo do valor global
estimado;

6.10.2. No regime de empreitada por prego unitério, a caracterizagdo do sobreprego se dara pela
superacao do valor global estimado e pela superacdo de custo unitario tido como relevante, conforme
planilha anexa ao edital;

6.10.3. No caso de servicos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos
valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor orgcado pela Administragao,
independentemente do regime de execugéo.

6.10.4. Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta
e cinco por cento) do valor or¢gado pela Administracdo, equivalente a diferenca entre este ultimo e o valor
da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei.

6.11. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.12. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacao de Precos elaborada pela Administragao, o licitante
classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os
respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nao aceitagdo da proposta.

6.12.1. Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante vencedor sera convocado a
apresentar a Administragao, por meio eletrdnico, as planilhas com indicagdo dos quantitativos e dos
custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo, bem como com detalhamento das
Bonificacdes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores
adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizagdo dos pregos unitarios, no caso de
empreitada por preco global, empreitada integral, contratacdo semi-integrada e contratagéo integrada,
exclusivamente para eventuais adequacgdes indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para
balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

6.12.2. Em se tratando de servicos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicagéo
exclusiva cuja produtividade seja mensuravel e indicada pela Administracao, o licitante devera indicar a
produtividade adotada e a quantidade de pessoal que sera alocado na execucgao contratual.

6.12.3. Caso a produtividade for diferente daquela utilizada pela Administragdo como referéncia, ou
nao estiver contida na faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatério, o licitante
devera apresentar a respectiva comprovagao de exequibilidade;

6.12.4. Os licitantes poderdao apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela
Administracdo como referéncia, desde que nao alterem o objeto da contratacdo, ndo contrariem
dispositivos legais vigentes e, caso nao estejam contidas nas faixas referenciais de produtividade,
comprovem a exequibilidade da proposta.

6.12.5. Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequagao técnica da metodologia empregada
pela contratada, visando assegurar a execugao do objeto, desde que mantidas as condigbes para a justa
remuneracao do servico.

6.13. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificagado da proposta. A
planilha poderd ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja
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majoragdo do preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da
contratagao;

6.13.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que n&o alterem a
substancia das propostas;

6.13.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribuicbes na forma do Simples Nacional, quando nao cabivel esse
regime.

6.14. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser
colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

6.15. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdo de amostra, o licitante classificado em primeiro
lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de n&o aceitagdo da
proposta.

6.16. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento
para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
licitantes.

6.17. Os resultados das avaliagbes seréo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.18. No caso de nao haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo
Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a proposta do
licitante sera recusada.

6.19. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndao for(em) aceita(s), o Pregoeiro
analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-4& com a
verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagédo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos
dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

71.1. A documentagdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econbmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que n&o funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducéo livre.

7.3. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serao
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados
ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagdo de consoércio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida,
sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagao
econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de cada consorciado.

7.41. Se o consorcio nao for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno
porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitagado econdmico-financeira, havera um acréscimo
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de [INSERIR UM PERCENTUAL 10% A 30 %, SALVO SE HOUVER JUSTIFICATIVA NOS AUTOS
PARA SUPRIMIR ESSE ACRESCIMO] para o consércio em relagdo ao valor exigido para os licitantes
individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original ou por

copia.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral

emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na
Lei n® 14.133/2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragao de que atende aos requisitos de habilitagao, e o
declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63, |, da Lei n°
14.133/2021).

7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragao de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagao, declaracdo de que suas propostas
econbmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.10. Considerando que na presente contratagdo a avaliagdo prévia do local de execugdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢cbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, o
licitante deve atestar, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condicbes de realizagao do
servigo, assegurado a ele o direito de realizagédo de vistoria prévia.

7.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracao data
e horario exclusivos, a ser agendado por e-mail (compras.ib@ifes.edu.br), de modo que seu
agendamento ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.10.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaragcdo exigida no
presente item por declaracdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento
pleno das condigées e peculiaridades da contratacgao.

7.11. A habilitagédo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.11.1. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relacdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN_n° 3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

7.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-
los atualizados junto aos érgdos responsaveis pela informagédo, devendo proceder, imediatamente, a
correcao ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

(IN_n® 3/2018, art. 7°, caput).

7121. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitagdo. (IN_.n° 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

7.13. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrbnicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacdo.

7.13.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que n&o estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas, prorrogavel por igual
periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.
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7.13.2. Na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e
lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitagao
€ a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1°do art. 36 e no § 1°
do art. 39 da Instrugdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.14. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em
relagéo ao licitante vencedor.

7.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e
apenas do licitante mais bem classificado.

7.14.2. Respeitada a excec¢ao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitacdo anteceder as fases de apresentagéo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relagédo a todos os licitantes.

7.15. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentagéo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022,

art. 39, §4°):

7.15.1. complementacgéo de informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.15.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

7.16. Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissado de contratagdo podera sanar erros ou falhas,
que ndo alterem a substéncia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagédo e classificagao.

7.17. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagcao, até a apuragao de uma proposta
que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.13.1.

7.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagao, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.19. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como condigéo para participagao na licitagdo
(art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

7.20. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusao de licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé
conhecidos apds o julgamento.

8. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

8.1. Apds a homologacgao da licitagao, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:.

8.1.1.dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario,
observada a classificacado na licitagao; e

8.1.2.dos licitantes que mantiverem sua proposta original

8.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagao dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.
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8.2.1.A apresentagcédo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado do
certame em relagao ao licitante mais bem classificado.

8.2.2.Para fins da ordem de classificagao, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o
objeto com prego igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua
proposta original.

8.3. A habilitagdo dos licitantes que comporao o cadastro de reserva sera efetuada quando houver
necessidade de contratagéo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

8.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregcos no prazo e nas
condicdes estabelecidos no edital; ou

8.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de prec¢os, nas
hipoteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n°® 11.462/23.

8.4. Na hipétese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com prego igual ao do
adjudicatario concordar com a contratagdo nos termos em igual prazo e nas condi¢cdes propostas pelo
primeiro classificado, a Administragcado, observados o valor estimado e a sua eventual atualizagdo na forma
prevista no edital, podera:

8.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociagao, na ordem de
classificagdo, com vistas a obtencéo de preco melhor, mesmo que acima do pre¢o do adjudicatario; ou

8.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condigbes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificagcdo, quando frustrada a negociagdo de melhor condig¢ao.

9. DOS RECURSOS

9.1. A interposicédo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulag&o ou revogagéao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimag&o ou de lavratura da ata.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitacado do licitante:

9.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
9.3.2. 0 prazo para a manifestagcao da inten¢ao de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.
9.3.3. 0 prazo para apresentagcao das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao ou de

lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitagao;

9.34. na hipétese de adogéo da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n° 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacdo da ata de
julgamento.

94. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

9.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.
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9.7. O prazo para apresentagao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
uteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgagédo da interposi¢cdo do recurso, assegurada a
vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.8. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até
que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

9.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio eletrbnico
https://sipac.ifes.edu.br/public/jsp/portal.sf.

10. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

10.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

10.1.1. deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

10.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociagao;
10.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

10.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
10.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

10.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

10.1.3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagcao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

10.1.4. apresentar declaragdo ou documentacgao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagao

10.1.5. fraudar a licitagcao

10.1.6. comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

10.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
10.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
10.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
10.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao

10.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

10.2. Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar
aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

10.2.1. adverténcia;

10.2.2. multa;
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10.2.3. impedimento de licitar e contratar e

10.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punig&o ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade.

10.3. Na aplicagao das sancdes serao considerados:

10.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

10.3.2. as peculiaridades do caso concreto

10.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

10.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica

10.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientagdes dos 6rgaos de controle.

10.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da comunicagéo oficial.

10.41. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa sera de 0,5% a 15%
do valor do contrato licitado.

10.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.

10.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou néo, a penalidade de multa.

10.6. Na aplicagdo da sang¢do de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagéao.

10.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, quando ndo se justificar a
imposicdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no &mbito da
Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

10.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e
10.1.8, bem como pelas infra¢gdes administrativas previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3 que justifiquem
a imposicédo de penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de licitar e contratar, cuja duragao
observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

10.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragcdo, descrita no item
10.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do érgdo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos
do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

10.10. A apuracgdo de responsabilidade relacionada as san¢des de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de processo de
responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.
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10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sangdes de adverténcia, multa
e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagao, o qual sera dirigido a autoridade que
tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhara
0 recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentagcado de pedido de reconsideragdao da aplicacdo da sancido de declaracado de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacgao, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

10.13. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

10.14. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de
reparagao integral dos danos causados.

11. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

11.1.  Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagado da Lei
n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do
certame.

11.2.  Aresposta a impugnagéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior & data da abertura do certame.

11.3. A impugnagdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica, para o
enderego compras.ib@ifes.edu.br.

11.4. Asimpugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

11.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratagdo, nos autos do processo de licitagao.

11.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

12. DAS DISPOSIGOES GERAIS

12.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

12.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que n&o haja comunicagdo em contrario, pelo
Pregoeiro.

12.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o horario
de Brasilia - DF.

12.4. A homologagéao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

12.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serao sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

12.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.
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12.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. S se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

12.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

12.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

12.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagbes Publicas
(PNCP) e endereco eletrbnico https://ibatiba.ifes.edu.br/index.php/licitacoes-contratos.

12.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
12.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia
12.11.11. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
12.11.2. ANEXO II — Minuta de Termo de Cessao de uso
12.11.3. ANEXO IIl = Minuta de Carta Proposta
12.11.4. ANEXO IV — Termo de Retirada de Edital
12.11.5. ANEXO V — Modelo de Declaracao de Vistoria
12.11.6. ANEXO VI — Modelo de Declaragao de nao usufruto vistoria
12.11.7. ANEXO VIl Modelo de Declaracao de Sustentabilidade Ambiental

Ibatiba, 22 de novembro de 2023.

EGLON RHUAN SALAZAR GUIMARAES

Diretor Geral
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Termo de Referéncia 5/2023

Informacoées Basicas

Numero do artefato UASG Editado por Atualizado em

5/2023 158428-IFES - CAMPUS IBATIBA MAYCON DA SILVA RAIDER  09/11/2023 13:21 (v 5.1)
Status

CONCLUIDO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacao Processo Administrativo
Obras e servicos especiais de engenharia 23184.000542/2023-71

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Contratacédo de pessoa juridica especializada na prestacédo de servigcos de alimentacéo coletiva compreendendo
todas as etapas de producdo e distribuicdo de refeicdes caracterizadas como Café da manhd, almoco, lanche e
jantar, bem como a concessédo de uso de espaco fisico pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus
Ibatiba destinado a instalacdo de Restaurante Institucional e de cantina, mediante pagamento de aluguel a
CONTRATANTE, atendendo a demanda de alunos, servidores e visitantes.

1.2 O espaco destinado a concesséo de uso corresponde a aproximadamente 312,25 m2,

1.3 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA/CONTRATADA, pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa do imovel (aluguel), sera de R$ 810,00 (Oitocentos e dez reais). O licitante devera considerar este
valor como custo fixo para fins de apresentacdo das propostas, que ndo sera objeto de lance.

1.4 Tomando-se como parametro os prec¢os praticados pela Administrac@o Federal, conforme previsto nas IN n° 73
/2020 e IN n° 05/2017, o valor de referéncia maximo aceitavel esté disposto na Tabela 1 a seguir:

Tabela 1 - Valor maximo a ser pago

Valor total

GRUPO | CATSER | Item Descricao Unid. RS)

Almoco em sistema Prato feito / Marmitex 17,20
(com preco fixo).

Capacidade minima de 900ml.

Alimentacdo pronta acondicionada em
3697 01 embalagem, preferencialmente de aluminio;
devera ser variada, sendo composta conforme
CondicBes Estabelecidas no item 6 deste Termo
de Referéncia, acrescido de um copo de suco
natural de 200 ml e sobremesa.

Unid.

Kit lanche padrao. 7,00
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3697 02 Especificagido: elemento principal acrescido de Kit

acompanhamento e bebida

Condicdes: Estabelecidas no item 6 deste
01 Termo de Referéncia

Cesta de produtos 18,00

1 - Achocolatado integral, caixa 200 ml. Sabor:
Tradicional, enriquecido com vitaminas. 01
unidade

2 - Agua mineral sem géas. Garrafa 500 ml.
Embalagem: Plastico, descartavel. 01 unidade

3697 03 3 - Salgado t.ipo Esfirra, peso minimo de 80 Unid.
gramas. 01 unidade

4 - Salgado tipo Coxinha, peso minimo de 80
gramas. 01 unidade

5 - Picolé de frutas. 01 unidade

obs. A soma dos 05 itens formara o valor do
item 03.

Total (R$) 42,20

1.5 O somatério dos itens 01, 02 e 03 é base de critério para identificacdo da proposta mais vantajosa, seu
agrupamento é necessario, tem em vista a natureza indivisivel do fornecimento de alimentacdo através da
concessdo de espaco publico, e ainda, como forma de facilitar o processo de contratagdo sem inviabilizar a
concorréncia por parte dos fornecedores, ndo comprometendo a competitividade do certame, e ainda como forma
mais segura e vantajosa para a administra¢do, visando facilitar a fiscalizacdo e gerenciamento do contrato e a
padronizacao do servigo.

1.6 O item 01 é uma refeicdo padrdo de valor fixo (prato feito, marmitex) e sera servido pela CONCESSIONARIA
/CONTRATADA, conforme condi¢Bes de porcionamento estabelecidas no Termo de Referéncia e complementado
por sobremesa e suco.

1.7 O item 02 é um lanche padrdo, conforme especifica¢cdes do Termo de Referéncia, que sera fornecido na cantina
[restaurante, de valor fixo para todos os usuarios.

1.8 O item 03 é um grupo de itens que devera ser comercializado a preco fixo, reajustado apés 12 (doze) meses.

1.9 Os demais produtos comercializados pela cantina dever&o estar em conformidade com os precos praticados no
mercado local, previamente autorizados pela CONCEDENTE/CONTRATANTE, sob pena de vedacdo da
comercializagao.

1.10 A CONCESSIONARIA/CONTRATADA apresentara a fiscalizacdo relacdo completa dos produtos que se
pretende comercializar no espaco, contendo descricdo detalhada e preco pretendido, pelo que somente apos
APROVACAO da fiscalizagéo, tais produtos podem ser disponibilizados e vendidos aos usuarios.

1.10.1 O ANEXO | - LISTA MiNIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA CANTINA traz a relagéo
de itens basicos a serem comercializados na cantina.
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1.11 A CONCESSIONARIA/CONTRATADA disponibilizara a relacdo de produtos e seus respectivos precos em local
visivel a todos os usuarios, ndo podendo ser acrescido aos valores destes produtos encargos tais como taxas,
comissoes, gorjetas, etc.

1.12 O(s) servico(s) objeto desta CONCESSAO séo caracterizados como comuns, uma vez que seus padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente por meio de especifica¢cdes usuais de mercado, conforme prevé
o Inciso XIII, Art. 6° da Lei 14.133/2021.

1.13 Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sé@o os discriminados na Tabela 1.
1.14 A presente contratagdo adotara como regime de execucdo a Menor Preco por Grupo.

1.15 O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que se trata de servico a ser contratado para a
manuten¢do da atividade administrativa, decorrente de necessidade permanente (ou prolongadas), conforme
previsto no art. 6°, XV da Lei n° 14.133/2021, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando os custos
associados a execugdo processual.

1.16 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacao.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. A contratacéo de empresa para CONCESSAO ONEROSA DE USO DE AREA FISICA pertencente ao Instituto
Federal do Espirito Santo — Campus lbatiba destinada a instalacdo de cantina e restaurante para atender a
demanda de alunos, servidores e visitantes e para FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO aos alunos atendidos pela
politica de assisténcia estudantil do campus faz-se necessaria devido a proximidade do término do Contrato n® 02
/2022, a expirar em 22/12/2023.

2.2. Justifica-se a necessidade da prestacdo de servigos de forma continua por empresa especializada no preparo e
distribuicdo de refeicdes para atender a demanda do Instituto Federal de Educacéo Ciéncia e Tecnologia do Espirito
Santo — Campus lbatiba que n&o disp6e em seu quadro de servidores o perfil profissional de que necessita para
suprir 0s servicos objeto deste instrumento e para garantir a oferta de alimentacdo, em condi¢Bes higiénico-
sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas, contribuindo assim com a saude e bem-estar da comunidade
escolar.

2.3. Notadamente, trata-se de um servico indispensavel e essencial a comunidade escolar, principalmente, aos
alunos dos cursos integrados que permanecem na instituicdo em tempo integral, o que dificulta e/ou impossibilita o
deslocamento até suas residéncias, a fim de fazer a refeicdo do almogo, considerando a localizagdo afastada do
Campus em regido desprovida de estabelecimentos que possam dar suporte a demanda de alimentacdo desta
populacdo. Enfim, a cantina/restaurante escolar tem a finalidade de comercializar alimentos saudaveis que
complementem as necessidades bésicas de alimentagdo nos intervalos das principais refei¢des.

2.4. Assim, considerando a existéncia de infraestrutura para funcionamento de Restaurante e Cantina no Campus, e
a necessidade de oferecer produtos de qualidade e cardapios diversificados, com opgGes de refeicdes e lanches
para a comunidade académica, justifica-se a contratagdo de empresa privada por meio da cessao onerosa de uso,
em fungdo da exploragédo comercial que caracteriza a execucao destes servicos, em conformidade com o disposto
no art. 64, 81° e art. 96, do Decreto-Lei n° 9.760/1946 c/c art. 18, da Lei n°® 9.636/1998 e Lei n° 6.120/74.

2.5. A presente contratacao se faz, ainda, necessaria e resultara benéfica e vantajosa, pelas seguintes razdes:

a) Sera exercida por empresa especializada devidamente habilitada e com utilizacdo de méo de obra detentora de
formacdo profissional especifica;

b) Utiliza rotinas e define perfil de m&o de obra, que possibilitam maior eficiéncia no desenvolvimento de ac¢bes
preventivas;

¢) Nao implicara em custos com contratagdo, treinamento e administracao de mao de obra por parte do Ifes;

d) Os padrdes definidos pela Administracdo que contam com especificagfes usuais no mercado, permitirdo a
permanente mensuracdo qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos servigos
prestados; e

e) Os parametros definidos para o objeto da licitagdo e para prestacdo dos servigcos possibilitam obter prego
compativel com a finalidade estabelecida.
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3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. Para fornecimento de alimentagdo com concessao de uso remunerado de cantina e restaurante, o Ifes realizara
processo licitatério, onde a disputa ocorrera pelo menor valor da refeicéo;

3.2. Para a execugdo do servico, a CONTRATADA disponibilizar4 de materiais de consumo, equipamentos e
pessoal qualificado;

3.3. Do total dos gastos da CONTRATADA em géneros alimenticios na confeccédo das refeicdes, no minimo 30%
(trinta por cento) dos recursos destinados pelo Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) devera ser
utilizado na aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar ou do Empreendedor Familiar
Rural ou suas organizagfes e associacdes. Dessa forma, a contratada devera se responsabilizar pela compra de
géneros alimenticios e/ou outros produtos provenientes da Agricultura Familiar diretamente com estes fornecedores,
apresentando posteriormente comprovantes para repasse pela CONTRATANTE..

3.4. Os valores referentes a esses produtos serdo descontados do valor da fatura ou ressarcidos via GRU
mensalmente, de acordo com o cronograma de entrega e precos praticados nos centros de abastecimento de

produtos hortigranjeiros do Espirito Santo — CEASAL
3.5. Para os produtos que ndo constem na tabela de pregcos do CEASA, serd utilizado valor de referéncia do
mercado local.

DA EVENTUAL EXISTENCIA DE SUBSIDIO AOS ALUNOS PELA REFEIGAO

3.6. O Ifes podera subsidiar total ou parcialmente as refeices dos seus alunos de acordo com a politica de
assisténcia estudantil estabelecida internamente.

3.7. Nos casos em que houver o pagamento da alimentacéo pelo Ifes, ficara estabelecida uma relacéo de contracéo
entre as partes, onde o Ifes sera a CONTRATANTE e a CONCESSIONARIA serda a CONTRATADA, conforme
condi¢des estabelecidas no termo contratual.

3.8. O Ifes disponibilizara & CONCESSIONARIA/CONTRATADA a lista dos usuarios que terdo direito ao subsidio
guando for o caso.

3.9. Os alunos que forem atendidos com o subsidio integral ndo efetuardo nenhum tipo de pagamento a
CONCESSIONARIA/CONTRATADA pela refeicéo subsidiada.

3.10. Os alunos que atendidos com o subsidio parcial efetuardo o pagamento parcial da refeicdo diretamente a
CONCESSIONARIA/CONTRATADA.

3.11. Os usuarios que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio fardo os pagamentos de suas refei¢Ges diretamente
a4 CONCESSIONARIA/CONTRATADA.

3.12. Para servidores nao havera subsidio.

3.13. Sera de responsabilidade da contratada o sistema de controle para as refeicdes servidas aos beneficiarios de
subsidio.

3.14. A CONCESSIONARIA/CONTRATADA devera registrar que o usuéario usufruiu da refeicio em determinado dia
e horario, bem como o tipo de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da CONCEDENTE
/CONTRATANTE & CONCESSIONARIA/CONTRATADA.

3.14.1 A CONTRATADA devera enviar, mensalmente, relatério de consumo, ao fiscal de contrato para fins de conferéncia e
repasse do recurso conforme subsidio aos alunos.

3.15. Cabera também a CONTRATADA a aquisicdo de equipamento e software para controle;

3.16. O software devera registrar que o usuério usufruiu da refeicdo em determinado dia e horéario, bem como o tipo
de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da CONTRATANTE a CONTRATADA.

3.17. A CONTRATADA providenciara a instalagdo da cantina em local a ser definido pela Administracdo e devera
emitir cupom fiscal dos produtos comercializados no local;

3.18. O servigo possui natureza continuada. Justifica-se a continuidade dos servicos uma vez que ha demanda
diaria, que se interrompido pode comprometer a atividade-fim e o funcionamento do Ifes Campus Ibatiba.

3.19. A CONTRATADA indicara um PREPOSTO que se aceito pelo Ifes-Campus Ibatiba, devera representa-la na
execucgéo do Contrato.

3.20. As obrigacdes da CONCESSIONARIA/CONTRATADA e CONCEDENTE/CONTRATANTE estéo previstas
neste Termo de Referéncia.

1 http://200.198.51.71/detec/filtro_boletim_es/filtro_boletim_es.php
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4. DA INSTALACAO

4.1. O espagco destinado & concesséo de uso corresponde Area Total: 312,25 m2. Area do Pétio Coberto: 244,63 mz2.
Area do Restaurante/Cantina/Lanchonete 67,62 m2,

4.2. O contrato a ser celebrado, originado do ajuste, sera continuado, sem dedicagdo exclusiva de méo de obra, com
vigéncia de 12 (doze) meses e podendo ser prorrogado nos termos da Lei n® 14.133/2021.

4.3. A CONCESSIONARIA devera instalar e manter em funcionamento a cantina e o restaurante no espaco
destinado para tal, no Campus lbatiba, e iniciar a execug¢éo do servigo no dia 01/02/2024, caso ndo ocorra fato
superveniente ou de forga maior.

4.4. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar todos os equipamentos, mobiliarios e utensilios para a cantina e
restaurante, em quantidade suficiente para atender a demanda do servi¢o, com reposicao dos mesmos sempre que
haja necessidade, por desgaste proprio do uso.

4.5. As reformas e adequagfes que se fizerem necessarias no espaco correrdo exclusivamente por conta e
responsabilidade da CONCESSIONARIA, apds autorizagdo do Ifes, sem que lhe assista o direito a qualquer
indenizagdo e/ou retengéo, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante ou
cantina, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacdes de qualquer espécie ou natureza.

4.6. Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a CONCESSIONARIA devera
comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo Ifes, que se incumbird dos controles e registros necessarios, e fica
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

4.7. A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas sera de inteira
responsabilidade da CONCESSIONARIA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucdo dos servigos e
sem afetar a seguran¢ca e o andamento das aulas e dos trabalhos do Ifes, correndo as suas expensas toda e
qualquer despesa decorrente.

5. DO FUNCIONAMENTO

5.1. A prestacdo de servigos realizar-se-a mediante o fornecimento de lanches e refeigbes, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria e outros preceitos legais quanto a produgdo, armazenamento e distribui¢ao.

5.2. O horéario de funcionamento previsto para a cantina devera ser de segunda a sexta-feira das 6h30min as 21 h e
aos sébados letivos das 7h30min as 14h00min.

5.3. O horério de funcionamento previsto para o restaurante devera ser de segunda a sexta-feira das 10h30min as
13h00min.

5.4. Os horarios de funcionamento da Cantina e do Restaurante poderdo ser alterados, por determinacao do Ifes,
em atendimento & demanda dos usuérios, cabendo & CONCESSIONARIA se adequar & mudanca em até 48
(quarenta e oito) horas Uteis ap6s a comunicacao.

5.5. Havendo demanda manifesta dos usuarios, podera ser solicitada & CONCESSIONARIA a distribuicdo da
refeicdo do almogo aos sdbados letivos, através de comunicacdo expressa da Administracdo do Campus com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia.

5.5.1 Em periodos que ocorram eventos extraordinarios, como feiras, competi¢des esportivas, outros, a CONTRATADA devera
atender a essas demandas extraordindrias com o mesmo preco contratado.

5.6. O Ifes podera requerer o espagco do refeitério para sua utilizacdo em eventos, apds prévio aviso a
CONTRATADA, desde que néo prejudique a execucgao dos servigos e que tenha carater temporario.

5.7. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicdes deverdo ser realizados
no espago destinado para este fim nas dependéncias do Ifes.

5.8. A prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes, envolvendo todas as etapas do processo de
operacionalizacgao e distribuicdo das refei¢cdes, devera estar de acordo com:

5.8.1. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

5.8.2. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo recebidos;

5.8.3. Higienizacao e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e
dos utensilios utilizados pela clientela nas instalagbes da CONCEDENTE, bem como fornecimento do material de
limpeza do tipo: detergente, alcool, panos descartaveis de limpeza, etc;

5.9. Deverado ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as preparagfes que estiverem
dispostas no Buffet para visualizagdo pelo usuario, sem excec¢dao, inclusive os sabores dos sucos.

5.10. As refeicdes deverdo ser distribuidas em balcdes aquecidos e refrigerados conforme as preparagoes,
utilizando-se para servir, talheres em inox.

5.11. A contratada devera disponibilizar pratos rasos de vidro temperado branco e talheres em inox, em quantidade
suficiente e em local apropriado, nos balcdes de distribuicdo das refeicGes e, sempre que necessario, disponibilizar
pratos fundos, cumbucas e outros.
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6. DOS CARDAPIOS

6.1 Os cardapios deverdo apresentar preparaces variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida pela CONCESSIONARIA.

6.2 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao
Gltimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

6.3 Poderdo ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem motivacao e
documentacdo médica que comprove a necessidade. Tais solicitacbes serdo previamente
avaliadas e autorizadas pela fiscalizac¢éo.

6.4 O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado a CONTRATANTE, com
antecedéncia minima de 10 (dez) dias em relagdo ao 1° (primeiro) dia de utilizagdo, para a
devida aprovacao, podendo a contratada em situagcbes pontuais e especiais, alterar o cardapio
apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e que apresente
motivacdes formais, por escrito, a Comissao Fiscalizadora e esta as aceite.

6.5 Fica a critério da CONCESSIONARIA incrementar o cardapio, em relacdo ao solicitado pela
CONCEDENTE, desde que ndao modifique o preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de
oferecer nenhum componente ou acessorio que integre o cardapio basico.

6.6 Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrédo estabelecido
no Termo de Referéncia, a Comissdo de Fiscalizacdo encaminhard as notificacbes a
CONCESSIONARIA para as devidas correcdes. A CONCESSIONARIA devera submeter o
cardpio com as alteragdes solicitadas para nova analise, no prazo de até 2 (dois) dias Uteis.

6.7 Caso a CONCESSIONARIA n#o entregue o cardapio para aprovacéo no prazo devido
estard sujeita as penalidades previstas em contrato.

6.8 O cardapio semanal, aprovado pela Comissao de Fiscaliza¢do devera ser afixado em local
visivel na entrada do restaurante, devidamente assinado pelo responsavel técnico da
CONCESSIONARIA.

6.9 O cardapio do ALMOCO deve ser composto por no minimo: salada composta, prato
principal (carne), guarnigcdo, acompanhamento, sobremesa e suco.

6.10 As SALADAS deveréo ser confeccionadas e servidas da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de saladas compostas (cores e
texturas diferentes) — confeccionadas com no minimo dois componentes, seguindo tabela de
incidéncia discriminada a seguir:

COMPOSICAO INCIDENCIA
Hortalica Herbacea Diariamente
Hortalica Fruto Diariamente
Hortalica Tuberosa ou PANCs Diariamente

1 vez por semana ou como ingrediente de composicdo d

Leguminosas, Graos, Sementes
salada
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Conservas 1 vez por semana

Hortalica Herbacea: alface, almeirdo, taioba, repolho, aipo, aspargo, funcho, couve-floi
alcachofra, brocolis, acelga, agrido, couve, espinafre, rucula, chicoria, couve de bruxelas
escarola, folhas de mostarda.

Hortalica Fruto: quiabo, ervilha, pimentdo, tomate, jil6, abobrinha, berinjela, chuchu, pepinc
vagem.

Hortalica Tuberosa: cebola, alho, cara, batatas, cenouras, beterraba, inhame, mandioce
rabanete.

Plantas Convencionais ndo comestiveis (PANCS): Azedinha, beldroega, bertalha, ora-prc
nobis, serralha, taioba, vinagreira, maxixe. beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem.

b) O porcionamento da salada serd livre.

c) Nao deveréo ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese.
Indica-se o uso de molhos caseiros, feitos no dia, podendo ser a base de iogurte natural e
azeite.

d) Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromaticas
e especiarias naturais.

e) Devem ser fornecidos 2 tipos de molhos, sendo um a base de iogurte natural e um
vinagrete. As saladas de folhas serdo servidas sem tempero com a op¢do dos molhos e
temperos ao lado. Saladas com legumes ou massas podem ser servidas ja temperadas, sendo
gue, o tempero serd adicionado a salada apenas minutos antes da distribuicao.

6.11 O PRATO PRINCIPAL devera produzido e servido da seguinte forma:

a) Deveré ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de carnes, além de uma opc¢éo de
proteina de soja e/ou ovo.

b) Os alunos atendidos pela politica de assisténcia estudantil (caso haja subsidio) e os demais
usuérios optantes pelo self-service parcialmente livre, terdo direito a uma opgdo de prato
principal.

¢) O porcionamento serd feito pela CONTRATADA conforme quantidade abaixo.

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO|INCIDENCI/
Musculo sem 0sso, Acém Ensopado, Rolé 180 g ;)n?és veze
Patinho, alcatra ou coxao mole eRci)SI(;é:éSgrelhado, cubos 180 g ?rr?és veze
(E;(s)ggNA > Contra Filé Grelhado, frito 180 g f’rﬁés veze
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02 vezes
Carne moida de primeira Com molho, legumes,160g  |més
almdéndega,
rocambole, bolo de
carne
Filé de Peito de Frango _Grelhadq, _ cubos, 160 g OSA veze
iscas, rolé, milanesa /més
FRANGO SEM
0SSO _ _
Sobrecoxa desossada Milanesa, 1585, 1160 g OZA veze
assado, empanado /més
FRANGO COM Coxa ou sobrecoxa Cozido, assado, frito, 260 03 veze
0SSO com molho 9 /més
SUINA SEM : Assado, em cubos, 03 veze
0SSO Lombo, Pernil desossado com molho 160 g Imés
SUINA COM|Carré ou bisteca, Pernil//Assado, grelhado, 260 02 veze
0SSO costelinha cozido 9 /més
Filé de Pescada, Tilapia,|Grelhado, empanado, 03 veze
, 170g N
Merluza assado, frito /més
PESCADOS
Posta de peixe Frito, ensopado 160 g 01 vez/més
Salsichdo / charque, linguica
MISTO Toscana / linguica comum /|Assado 100 g 01 vez/més
calabresa
Lasanha a bolonhesa ou de
frango, Escondidinho de batata
com carne bovina, frango ou
~ . 150* a A
PREPARACOES carne seca, Empadao de frango Assado, cozido 200 *g 01 vez/més
ou camarao, Estrogonofe de
frango ou carne, Feijoada,
Panqueca de carne ou frango.
Observacdes:
a) O per capta da carne se refere ao alimento cru. Para o produto pronto considera-se até n
maximo uma reducédo de 15% do peso para carnes cozidas e 10% para carnes fritas, assadas o
grelhadas.
b) N&o entra como preparacao de carne: empanados industrializados e hamburguer.
¢) Quando o prato principal for de carne suina ou pescado, devera haver uma segunda opgao .
base de ovo (ovo mexido ou similar).
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d) Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso d
gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.

e) O prato principal a base de soja ou ovo deve ser oferecido diariamente como opc¢éo ao prat
principal, devendo variar, apenas, 0 modo de preparo.

*Per capita preparado.

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO [FREQUENCIA

Proteina texturizada de/Com molho, bolinho, Bife com|150¢g

SOJA soja legumes. hidratado

Diariamente*

* De acordo com a demanda do campus.

Observacgdes: A porgdo de proteina de soja considerada é de 150 g hidratado e escorrido. O
prato principal a base de soja deve ser oferecida como opc¢éo ao prato principal de acordo com
a solicitagdo pelo usuario, devendo variar, apenas, o modo de preparo.

a) As preparagfes que compdem a guarni¢cdo poderéo ser elaboradas a critério da contratada,
exemplo: lasanhas, pastéis, panquecas, bolinhos. Estas preparacdes serdo consideradas como
opcéao de prato principal, exceto pastel e bolinhos.

6.12 A GUARNICAO, a base de legumes, verduras, tubérculos, massas simples ou farinaceos,
devera ser produzida e servida, no minimo, da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de guarni¢éo (obrigatoriamente 01 tipo
a base de hortalica herbacea, tuberosa, fruto refogado ou Plantas N&o Convencionais
Comestiveis - PANCs), conforme a tabela abaixo.

b) Devera complementar e combinar com o prato principal.
¢) O porcionamento sera LIVRE.

d) A batata frita s6 podera ser oferecida no maximo 3 vezes por semana.

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO INCIDENCIA

Hortalicas cozidas em pedacos,

VEGETAL N Livre Diariamente
purés.
FARINHA Polenta, Farofa simples oul .o Até 03 vezes na
/CEREAL enriguecida. semana
MASSAS Macarréo, nhoque, capelete, etc. 150 g Ate 03 vezes na

semana
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E proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijbes, com excecdo para
preparacgédo de tutu de feijao.

6.13 O ACOMPANHAMENTO devera produzido e servido da seguinte forma:

a) Deverd ser disponibilizado diariamente 01 (um) tipo de feijao de cor e 02 (dois) tipos de
arroz (parboilizado ou polido e integral).

b) O porcionamento sera livre.

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA

Arroz polido ou parboilizado, longo

ARROZ fino, tipo 1

Diariamente

FEIJAO DE|Branco, mulatinho, manteiga,

COR carioquinha Diariamente

6.14 A SOBREMESA devera ser produzida e servida da seguinte forma:
a) Devera ser disponibilizado diariamente 01 (um) tipo de sobremesa.

b) O porcionamento seré feito pela CONCESSIONARIA conforme quantidade abaixo.

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO INCIDENCIA

PREPARACOES Pudim de leite, cremes, mousse, gelatinas,[Minimo de|2 vezes na semane

tortas, compotas, sagu e arroz-doce. 509 no maximo
FRUTA Saladas de frutas ou frutas da época. Minimo  de\3 Vezes na semanz
100 g no minimo
Observacdes:

a) Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui, goiaba, maca, péssegc
bergamota, pera, uva.

b) Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas: Kiwi, mamao, manga, melac
melancia, abacaxi, laranja.

c) Os tipos de sobremesas deverdo ser oferecidos de maneira alternada.

d) Os doces deverdo ser distribuidos em recipientes descartaveis, sendo disponibilizada
colheres de sobremesa ou outro utensilio em inox, quando necessario.
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e) As frutas deverdo ser sanitizadas para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e verdura
em agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito prépria para alimentos, de acord
com as instrugdes do fabricante.

6.15 O SUCQ devera ser produzido e servido da seguinte forma:

a) Deverd ser preparado com agua potavel e fornecidos preferencialmente em copos
reutilizaveis, com capacidade minima de 200 ml, gelado.

b) Devera ser disponibilizado op¢cdo com e sem agucar.

c) Devera ser produzido a partir de suco concentrado natural, polpa ou fruta in-natura.
d) O porcionamento sera feito pela CONTRATADA.

6.16 O KIT LANCHE PADRAO devera ser produzido e servido da seguinte forma:

a) O kit deve conter um elemento principal, um acompanhamento, uma frutra e uma bebida,
gue devera ser ofertado diariamente a escolha da Contratada.

b) A relacio das frutas e definicdo das porcées esta detalhada no ANEXO | — LISTA MINIMA
DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA CANTINA deste Termo.

c¢) O porcionamento seré feito pela CONTRATADA conforme quantidade abaixo:

KIT LANCHE

(1 kit por dia, composto por 1 principal, 1 acompanhamento, 1 fruta e 1 bebida a escolh
da contratada)

Manteiga / margarina 10g
ACOMPANHAMENTO Mortadela/ apresuntado 15¢g
Eiec%?ae/ijggl’éizicma ou Creme de 10 a 20g
Unidade ou Porcionamento 8
FRUTA Fruta in natura da estacao* a 200 gramas de acordo com .

fruta

Paes: francés / doce / de ervas

/de forma / batata 509

Bolos / biscoitos / roscas /
bolachas (exceto as recheadas) 50 a 1509
/ bolos tipo fritos
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Mingau/ canjica de milho/ arroz 120 @200ml/mingau

PRINCIPAL doce/ iogurte de fruta 100 a 200g / iogurte

Pequenas Preparacbes (para o
lanche noturno): caldos diversos,
feijdo tropeiro, arroz de forno,

baido de dois, farofa, salada, 250 a 350 gramas de acord
espaguete com molho de carne, ~
com a preparagao

pao de sal com molho de carne,
torta de pdo com frango,
macarronese com creme de
ricota, quibe assado, bolo

Achocolatado ou café com leite

ou cha de ervas diluido 200ml

BEBIDA Café diluido puro 150ml

Suco diluido com agua a base

de fruta in natura 200m|

6.17 O ANEXO | — LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA
CANTINA traz a relacdo dos demais itens basicos a serem comercializados na cantina.

7. REQUISITOS DA CONTRATACAO

7.1. Durante a licitagdo, as licitantes deverdo apresentar a seguinte documentacdo comprobatéria de atendimento
dos requisitos de habilitagéo técnica:

a) ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo
menos, 100 (cem) refei¢Bes/dia e que atue no ramo de preparo e fornecimento de alimentacdo h& pelo menos 6
(seis) meses, devendo informar os dados de contato da empresa para qual presta ou prestou tais servicos (Razéo
Social, Endereco Completo, Pessoa para contato e telefone) ou DECLARACAO DA EMPRESA informando que
presta servicos de forma autbnoma, atendendo ao nimero de refeiges e periodo antes mencionados, a aceitagao
da DECLARACAO DA EMPRESA sujeita-se & anélise e verificacdo das informacdes apresentadas, a ser realizada
pela autoridade responséavel pela condugédo do procedimento licitatorio.

b) DECLARACAO, conforme Anexo do Edital, de que conhece as condi¢des locais para execucédo do objeto, e que
tem pleno conhecimento das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total
responsabilidade por este fato e que nao utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a CONCEDENTE/CONTRATANTE. A licitante deve ter atencdo quanto a
localizacdo do campus em virtude de estar localizado em uma zona rural.

¢) Os requisitos referentes a habilitacao juridica, regularidade fiscal e trabalhista e qualificacdo econémico-financeira
serdo detalhados no Edital, conforme legislacéo aplicavel.

7.2. Para assinatura do Contrato, a licitante deve apresentar:

a) Certiddo de REGISTRO E/OU INSCRICAO DA LICITANTE JUNTO AO CONSELHO REGIONAL DE
NUTRICIONISTAS competente.

b) Comprovacdo da licitante de possuir RESPONSAVEL TECNICO PROFISSIONAL DE NIVEL SUPERIOR
RECONHECIDO PELO CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS, detentor de atestado ou declaracdo de
responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a elaboragéo de
cardapio e fiscalizagdo de preparo e fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da
presente neste termo. A COMPROVACAO DA RESPONSABILIDADE TECNICA DO PROFISSIONAL indicado
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devera ser feita por intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutri¢cdo), que faca
explicita referéncia aos servicos com as caracteristicas descritas na neste Termo. A comprovagédo de vinculo atual
da LICITANTE com o RESPONSAVEL TECNICO, sera feita mediante a apresentacdo de UM dos seguintes
documentos:

b.1) No caso de empregados, copia autenticada das anotacdes da CTPS - Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social, ou da respectiva Ficha de Registro de empregados ou do livro correspondente devidamente registrado no
Ministério do Trabalho;

b.2) No caso de sécios, copia autenticada do Contrato Social e a sua Ultima alteracao.

b.3) No caso de profissional autbnomo, copia autenticada do contrato de prestacdo de servigos;

7.3. No decorrer da execucao dos servicos, o responsavel técnico podera ser substituido, nos termos do artigo 67,
86, da Lei 14.133/2021, devendo ser apresentada a comprovacao do novo responsavel.

7.4. Outros documentos e condi¢des descritos no Termo de Referéncia, bem quando ocorrer troca de responsavel
técnico, serdo solicitados e verificados na assinatura e vigéncia do Contrato.

8. DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

8.1 A demanda do érgédo tem como base as seguintes caracteristicas:

8.1.1 A contratacdo devera atender as necessidades do Instituto Federal do Espirito Santo Campus Ibatiba.
Atualmente, o Campus dispde dos seguintes quantitativos de alunos, servidores e terceirizados:

Publico 2023 2024
Alunos Técnico (Diurno) 423 450
Alunos Superior (Diurno e Noturno) 80 80
Servidores 80 80
Terceirizados 17 17

8.1.2 As estimativas sdo apenas informativas e ndo configuram garantia de usuarios aos servigos de restaurante
[cantina;

8.1.3 O Ifes ndo garante uma quantidade minima diaria, mensal ou anual de refeicdes, cabendo a
CONCESSIONARIA/CONTRATADA prever a variagéo do nimero de usuarios na composicéo de seus custos.

8.2 Diante do histdrico de despesas com assisténcia estudantil - auxilio alimentacdo, PNAE, a estimativa de
recursos para 2024 é de R$ 300 mil (trezentos mil reais).

9. SUBCONTRATACAO

9.1 N&o sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

10. GARANTIA DA CONTRATACAO

10.1 N&o havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, tendo
em vista a natureza do objeto, bem como o seu pequeno vulto, que ndo acarretam, no caso de inexecugao
contratual, em prejuizos a Administracdo que precisem ser ressarcidos pela contratada.
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11. VISTORIA

11.1. Sera assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09:00 horas as 16:00 horas.

11.2. Seréo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

11.3. Para a vistoria, 0 representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitacdo para a realizag&o da vistoria.

11.3.1. O agendamento da vistoria devera ser realizado por meio do e-mail: compras.ib@ifes.edu.br.

11.3.2. O prazo para vistoria iniciar-se a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sesséao publica.

11.4. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes,
dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

12. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

12.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas
da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

12.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.
12.3. As comunicagdes entre 0 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

12.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adocédo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

12.5. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacéo do plano de fiscalizacédo, que contera
informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugéo do
objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e
das sancdes aplicaveis, dentre outros.

12.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

12.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

12.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugéo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 11);

12.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a
correcdo da execugédo do contrato, determinando prazo para a correcéo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, lll);
12.7.3. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar
decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

12.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico
do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, V);

12.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogagdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
22, V).

12.7.6. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior
aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

12.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e I, do Decreto
n° 11.246, de 2022).

12.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagBes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).
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12.9. O gestor do contrato coordenara a atualizagado do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servigo, do registro de ocorréncias, das alteracBes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacgBes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragédo.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, V).

12.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutenc¢éo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do
pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, 111).

12.9.2. O gestor do contrato emitirhA documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mengéo ao seu
desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagfes. (Decreto n® 11.246,
de 2022, art. 21, VIII).

12.9.3. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizagcdo para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei
n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246,
de 2022, art. 21, X).

12.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogagao contratual. (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 22, VII).

12.11. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informag8es sobre a consecucéo dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administracdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

12.12. O gestor do contrato devera enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidag&o e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestdo nos termos do contrato.
12.13. O contratado deverd manter preposto aceito pela Administragdo no local do servico para representa-lo na
execugdo do contrato.

12.13.1. A indicagdo ou a manutenc¢édo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde
que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

13. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

13.1. A avaliagdo da execucéo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto
no Anexo Il

13.2. Seréa indicada a retencéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:

13.2.1. N&o produzir os resultados acordados,

13.2.2. Deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

13.2.3. Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servico, ou utiliza-los com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

13.3. A utilizagdo do IMR n&o impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da
prestacdo dos servicos.

14. DO PAGAMENTO DA CESSAO ONEROSA DO ESPACO
ALUGUEL

14.1 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA/CONTRATADA, pelo uso do espago publico decorrente da
cessao onerosa do imovel (aluguel), sera de R$ 810,00 (oitocentos e dez reais). O licitante devera considerar este
valor como custo fixo para fins de apresentacéo das propostas, que nao sera objeto de lance.

ENERGIA ELETRICA
14.2 Arcar com as despesas de energia elétrica, cujos valores serdo apurados por meio de medidor proprio.

AGUA
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14.3 Arcar com as despesas correspondentes ao consumo de agua ficara estabelecido em 3% (trés por cento) do
VALOR TOTAL A PAGAR constante na Nota Fiscal emitida pelo CESAN, para a unidade Instituto Federal do
Espirito Santo/Campus IBATIBA, ou ha forma outra estimativa apresentada pela CONCESSIONARIA e APROVADA
pela CONCEDENTE.

14.4 As importancias referentes aos aluguéis, 4gua e energia elétrica serdo pagas pela CONCESSIONARIA
/CONTRATADA através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que sera gerada pela Coordenadoria de Gestao
de Contratos do campus para ser paga em até 5 dias Uteis de sua emissao.

14.5 O pagamento do valor da concessdo do uso do espaco podera ser descontado diretamente da fatura, caso haja interesse da
contratante.

14.6 Durante os periodos de férias, recesso escolar, em periodos de paralisa¢des por motivo de caso fortuito ou de
forca maior, em que a demanda seja notoriamente reduzida, o valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1
/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia util de privacédo de uso, incluindo-se os sdbados e domingos do periodo de
inacessibilidade, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do Contrato com a execugéo do servico.

14.7 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel ou energia, serd cobrada uma multa de 2% e juros
diarios de 1,5%. Os valores devidos deverdo ser atualizados desde a data do vencimento até a data do efetivo
pagamento.

14.8 Em caso de ndo pagamento apos 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e
aceito pela CONCEDENTE/CONTRATANTE, sera aplicada as sancoes previstas na Lei 14.133/2021.

DO PAGAMENTO DAS REFEICOES SUBSIDIADAS

14.9 A emisséo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este Termo de
Referéncia.

14.10 Quando houver glosa parcial dos servicos, a CONCEDENTE/CONTRATANTE deverda comunicar a empresa
para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

14.11 O pagamento sera efetuado pela CONCEDENTE/CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

14.12 Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e
administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

14.12.1 O prazo da disposi¢do acima serd contado do recebimento de comunicagcdo de cobranga oriunda do
contratado com a comprovacao da prestagéo dos servigcos a que se referem a parcela a ser paga.

14.12.2 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

14.12.3 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de

2022)

14.12.4 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico
e administrativo.

14.13 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ira
apurar o resultado das avaliagbes da execucdo do objeto e, se for 0 caso, a andlise do desempenho e qualidade da
prestacdo dos servigcos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor
do contrato.

14.13.1 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo
ou em parte, 0 objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.
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14.13.2 A fiscalizagdo nédo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas
as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n®
14133, de 2021)

14.14 Quando a fiscalizagéo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a
andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo.

14.15 Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisorio,
por servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do
servigo e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

14.15.1 Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
qguando houver, no cumprimento de obriga¢gfes assumidas pelo contratado, com mencédo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes, conforme regulamento (art. 21,
VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

14.15.2 Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizagédo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

14.15.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentacdes apresentadas; e

14.15.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacéo.

14.15.5 Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidacéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagcdo e gestéo.

14.16 No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emisséo de Nota Fiscal no
que pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

14.17 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias
verificadas na execucao do objeto ou no instrumento de cobranca.

14.18 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do

servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do contrato.

LIQUIDACAO

14.19 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacéo, na forma desta se¢éo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instru¢cdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

14.19.1 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo,
nos casos de contratagcdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il
do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

14.20 Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emisséao;

c) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execucéo do contrato;
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e) o valor a pagar; e
f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

14.21 Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagédo da regulariza¢do da situacdo, sem dnus a contratante;

14.22 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documenta¢éo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

14.23 A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de
habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitagdo, no ambito do
orgédo ou entidade, proibi¢céo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

14.24 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

14.25 Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar
aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia do contratado, bem como
qguanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios
para garantir o recebimento de seus créditos.

14.26 Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

14.27 Havendo a efetiva execucédo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

PRAZO DE PAGAMENTO

14.28 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias uteis, contados da finalizagdo da
liquidacéo da despesa, conforme se¢éo anterior, nos termos da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

14.29 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realiza¢do, mediante aplicacéo do indice IPCA —
indice Nacional de precos ao consumidor Amplo de correcéo monetaria.

FORMA DE PAGAMENTO

14.30 O pagamento sera realizado através de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado.

14.31 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.
14.32 Quando do pagamento, serd efetuada a retencéo tributéria prevista na legislagéo aplicavel.

14.32.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
guando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

14.33 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
ndo sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicBes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

14.34 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA né&o tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacéo financeira devida pela CONTRATANTE, entre a
data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela é calculada mediante a aplica¢do da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:
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EM = Encargos moratdrios;
N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
| = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:
I =(TX)
I=(6/100)
| =0,00016438

TX = Percentual da taxa 365 anual = 6%

CESSAO DE CREDITO

14.35 E admitida a cesso fiduciaria de direitos crediticios com institui¢do financeira, nos termos e de acordo com 0s
procedimentos previstos na Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste
presente topico.

14.36 A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a
celebracéo de termo aditivo ao contrato administrativo.

14.37 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as condi¢des de
habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cesséo de crédito e a realizagdo dos
pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a
certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a
legislacao em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

14.38 O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela
execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢fes ao pagamento e
todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente
sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento
pela efetiva comprovacgéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a
Administracao.

14.39 A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do contratado.

15. REAJUSTE

15.1 Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentacao das propostas.

15.2 Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONCESSIONARIA/CONTRATADA, o0s
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONCEDENTE/CONTRATANTE, dos indices a seguir
indicados, exclusivamente para as obrigac¢des iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na
seguinte formula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994).

R=V(=I°/l,
onde:
R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;
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I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitagéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

15.3 O valor de referéncia do aluguel, corresponde a avaliacéo feita por profissional do quadro do Ifes conforme as
normas vigentes e sera atualizado anualmente pelo indice IPCA (indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo)
acumulado dos ultimos 12 (doze) meses, contados da data da Proposta.

15.4 Os valores das refei¢des (self-service, prato feito e kit lanche), objetos de lance, poderdo ser reajustados apos
12 (doze) meses, com base no IPCA/IBGE (indice Nacional de precos ao consumidor Amplo) acumulado dos ultimos
12 (doze) meses, contados da data da Proposta, e posteriormente, sempre considerando o acumulado de 12 meses.

15.5 Os pregos dos produtos da cantina que porventura sofrerem reajustes de mercado, poderdo ser reajustados
mediante autorizagdo da CONCEDENTE/CONTRATANTE, devendo a CONCESSIONARIA/CONTRATADA
apresentar documentos que comprovem os devidos reajustes e o preco praticado no mercado, desde que solicitado
pela CONCEDENTE/CONTRATANTE a comprovagéo.

15.6 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

15.7 No caso de atraso ou nao divulgagéo do indice de reajustamento, a CONCEDENTE/CONTRATANTE pagara a
CONCESSIONARIA/CONTRATADA a importancia calculada pela Gltima variacéo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

15.8 Nas aferi¢fes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

15.9 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser
utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

15.10 Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

15.11 O reajuste sera realizado por apostilamento.

16. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

16.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizaco de procedimento de LICITACAO, a ser definido pela
Administragdo, com adogéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Exigéncias de habilitacado
16.2. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

16.3. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme
0 caso;

16.4. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

16.5. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

16.6. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

16.7. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual / Municipal/ do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

16.8. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual e/ou Municipal relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu
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domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

16.9. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢cao
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Técnica

16.10. Registro ou inscricdo de profissional NUTRICIONISTA na entidade profissional Conselho Regional de
Nutricdo, em plena validade;

16.11. Certiddo de REGISTRO E/OU INSCRICAO DA LICITANTE JUNTO AO CONSELHO REGIONAL DE
NUTRICIONISTAS competente.

16.12. Comprovacéo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente
ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de certiddes ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso.

16.12.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

16.12.1.1. comprovando que a licitante executa ou executou a prestagdo dos servi¢os de preparo e fornecimento de,
pelo menos, 100 (cem) refeigdes/dia;

16.12.1.2. que atue no ramo de preparo e fornecimento de alimentacéo ha pelo menos 6 (seis) meses;

16.12.2. Ser4 admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatdrio de
diferentes atestados executados de forma concomitante.

16.12.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

16.12.4. O fornecedor disponibilizar4 todas as informacbes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracéo, cOpia do contrato que deu suporte a contratacéo,
endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

17. SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1 O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas infracdes previstas na Lei 14.133
/2021.

17.2 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditorio e a ampla defesa ao licitante, adjudicatario ou @8 CONCESSIONARIA/CONTRATADA, observando-se o
procedimento previsto na Lei n°® 14.133, de 2021, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

17.3 A autoridade competente, na aplicacdo das sang0es, levara em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da
proporcionalidade.

17.4 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

17.5 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de préatica de infracdo administrativa
tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauragdo de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo — PAR.

17.6 A apuragdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

17.7 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuracgdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por
pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

17.8 Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1 - Infracdes por grau
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ITEM DESCRICAO GRAU

1 Falta de higiene com os alimentos, organizacéo da cozinha ou com os utensilios 5
utilizados na preparacgéo de alimentos.
Inobservancia da utiliza¢&o de uniforme, uso de uniforme incompleto ou inadequado,

2 uniforme excessivamente danificado ou deixar de providenciar conjunto completo de 1
uniforme aos funcionarios.

3 N&o utilizacdo de equipamento de higiene na preparacgdo ou distribuicdo de alimentos, 5
como por exemplo, toucas, luvas e jalecos.

4 Cobranca de precos diferentes da proposta apresentada. 4

5 Falta de cordialidade no trato com os servidores e usuarios. 2

(] Nao segmento do cardapio divulgado. 3

7 Nao funcionamento em dias letivos. 5

8 Deixar de cumprir horario estabelecido pelo contrato ou determinado pela 3
FISCALIZACAO.

9 N&o cumprimento dos valores nutricionais acordados. 3

10 Recusar-se a executar servico determinado pela FISCALIZACAO, sem motivo 5
justificado ou determinacéo formal

1 Deixar de substituir empregado com rendimento insatisfatorio ou que tenha conduta 5
incompativel com suas atribui¢des.

12 Descarte ou acumulo inadequado do lixo. 1

13 Disponibilizagéo do cardapio sem a devida antecedéncia. (ITEM 6.4 do TR) 4

14 Deixar de disponibilizar loucas, talheres e copos, suficientes para o atendimento do 5
publico.

15 N&o manter profissional NUTRICIONISTA. (ITEM 7.2 do TR) 5

16 Fornecer produtos em quantidades e/ou pesos inferiores aos especificados neste 3
termo.

17 Utilizar as dependéncias do IFES - Campus Ibatiba para fins diversos do objeto do 3
Contrato de Concessao.
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18

Deixar de Disponibilizar para consumo dos usuarios e clientes os produtos conforme
descrito na relacdo de produtos a serem comercializados.

19

Deixar de Fornecer a Administra¢ao, no inicio do ano e sempre que solicitado,
listagem com todos os produtos a serem comercializados na cantina, com seus
respectivos precgos.

20

Deixar de Fixar tabela de precos de todos os produtos da cantina e das refeicdes em
local visivel, dando-se o devido destaque quando se aplicar reajuste de valor.

17.9 Para efeito de aplicagdo de multas por infragBes cometidas, observar-se-a os seguintes valores diarios:

Tabela 2 - Valores Diarios por grau

GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,25% ao dia sobre o valor do contrato
2 0,50% ao dia sobre o valor do contrato
3 0,75% ao dia sobre o valor do contrato
4 1% ao dia sobre o valor do contrato
5 3% ao dia sobre o valor do contrato

17.10 As multas devidas e/ou prejuizos causados 8 CONCEDENTE/CONTRATANTE serdo deduzidos dos valores a

serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo

inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

17.11 Caso a CONCEDENTE/CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 5

(cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

17.12 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Uniéo
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicial- mente, conforme artigo 419 do Caédigo Civil.

18. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

18.1. As despesas decorrentes desta contratacdo com refeicbes subsidiadas estdo programadas em dotagéo

orgamentéria propria, prevista no orgamento da Uniéo, para o exercicio de 2023, na classifica¢éo abaixo:

GestaolUnidade: 26406/158428
Fonte: 1000000000

Programa de Trabalho: 171115
Elemento de Despesa: 3.3.90.18
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Pl: F2994P01IBP

18.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender as despesas da mesma
natureza, cuja alocacao sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MAYCON DA SILVA RAIDER

Coordenador Geral de Administracdo e Orcamento
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ANEXO |

LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS

PRODUTO

BEBIDAS*

Agua mineral com/sem gés —garrafa 500ml
Achocolatado — caixa 200ml
Café com leite — xicara ou copo com 50 a 100ml
Café preto comum e/ou expresso - xicara ou copo descartavel com 50 a 100ml|
logurtes com frutas naturais, isolados ou combinados com cereais como aveia, farelo de trigo e
similares — copos ou garrafinhas de 120 a 200 ml
Sucos naturais ou refresco a base de fruta - copo 300 ml
Leite quente com achocolatado em p6 - copo de 200 ou 300 ml
Capuccino - copo de 150 a 200 ml
Chas naturais adogcados ou ndo
Bebidas ou alimentos a base de extratos ou fermentados (soja, leite, entre outros similares)
com frutas

LANCHES*
Produtos ricos em fibras (barra de cereais sem chocolate, biscoitos integrais, entre outros
similares)
Bolos —diversos sabores — fatias 150g
Salgados assados
P3o de queijo
Picolé e sorvetes a base de frutas
Sanduiches naturais
Fruta in natura e/ou salada de frutas -sem adicdo de aglicar e cremes agucarados, preparado
preferencialmente com frutas da estacao
Pizza: fatia ou mini
Preparacgdes de lanches/refei¢do para o turno noturno (pelo menos 1 tipo de preparacdo por
dia): caldos (canja, aipim, péla égua, caldo verde, feijdo); feijdo tropeiro, arroz de carreteiro,
macarrao (espaguete ou parafuso) a bolonhesa, torta de frango, torta de atum, torta com
legumes, espetinho de frango ou boi com ou sem farofa, rocambole de carne de boi ou frango,
estrogonoff com arroz, etc.
Doces industrializados com reducdo ou isencdo de aclcar e/ou calorias
Acai
Sanduiches com p3do de sal (exemplos: pdo na chapa, pdo com queijo e presunto, pdo com
molho de carne moida ou frango, pdo com ovo, pdo com carne, pdo com hamburguer de carne
ou frango, etc)
KIT LANCHE, conforme detalhado a seguir e no Termo de Referéncia

SUGESTOES DE PREPARAGOES DE ACORDO COM A DEMANDA DA EMPRESA CONTRATADA:

Pagina 30|32

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: dezembro/2022

Termo de Referéncia contratagdo de Servigos — Licitagdo - Modelo para Pregédo Eletrénico
Aprovado pela Secretaria de Gestdo.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo (versdo dezembro/2022)



01
02
03
04
05
06

07

08
09
10

Pipoca (exceto de micro-ondas, industrializada e com corantes artificiais)
Canijica, arroz doce, milho verde, tapioca, cuscuz de tapioca, mucha
Picoles e sorvetes em geral

Torta salgada assada

Biscoitos diversos

Gelatina sabores variados

Doces tipo: doce de leite, cajuzinho, mariola, bananada, goiabada, bombons, chocolate,
brigadeiro

Bebidas isotbnicas -garrafas

Suco UHT tipo néctar sabores variados 200 ml

Cha natural industrializado

*Produtos de venda obrigatdria pois fazem parte do carddpio minimo da cantina;

KIT LANCHE
(1 kit por dia, composto por 1 principal, 1 acompanhamento, 1 fruta e 1 bebida a escolha da contratada)
Manteiga / margarina 10g
ACOMPANHAMENTO Mortadela/ apresuntado 15g
Rfequeuao, Blcota ou Creme de 102 20g
Ricota/ geléia
Unidade ou Porcionamento 80 a
i 3%
FRUTA Fruta in natura da estagao 200 gramas de acordo com a fruta
P3es: francés / doce / de ervas /de
50g
forma / batata
Bolos / biscoitos / roscas /
bolachas (exceto as recheadas) / 50 a 150g
bolos tipo fritos
Mingau/ canjica de milho/ arroz 150 a 200ml / mingau
doce/ iogurte de fruta 100 a 200g / iogurte
PRINCIPAL Pequenas Preparacdes (para o
lanche noturno): caldos diversos,
feijdo tropeiro, arroz de forno,
baiso de dois, farofa, salada, 250 a 350 gramas de acordo com
espaguete com molho de carne, 3 breparacio
pao de sal com molho de carne, preparag
torta de pao com frango,
macarronese com creme de
ricota, quibe assado, bolo
FRUTA Fruta in natura da estacdo* Unidade ou Porcionamento 80 a
200 gramas de acordo com a fruta
BEBIDA Achocolatado ou café com leite ou
. oo 200ml
ché de ervas diluido
Café diluido puro 150ml
Suco diluido com agua a base de 200ml
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fruta in natura

*Relacdo das frutas e definicdo das porgoes

FRUTAS
TIPO/ESPECIFICACAO Porg3o (g)
Morango 100
Abacaxi 120
Banana, Caqui 150
Goiaba 170
Laranja 180
Maga 130
Mamao 170
Manga 140
Melancia 200
Meldo 115
Péra 120
Péssego 110
Tangerina/mexerica 135
Uva 170

Medida Caseira

Copo peq.cheio
Fatia grande
1 unidade
1 unidade
1 unidade
1 unidade
1 fatia média
1 unidade
1 fatia média
1 fatia grande
1 unidade média
1 unidade grande
1 unidade média
1 cacho pequeno

e Afrequéncia das frutas nao foi estabelecida, pois os cardapios devem ser planejados de acordo
com a sazonalidade. Entretanto a frequéncia no cardapio dever ser variada, ficando vedada a

repeticdo da mesma fruta na semana.

e Para o preparo dos lanches e bebidas deve-se utilizar principalmente ingredientes in natura e/ou
minimamente processados conforme o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, e nao devem

conter em sua composi¢ao gordura vegetal hidrogenada;

Cesta de Produtos

ITEM DESCRICAO DO PRODUTO DA CESTA UNIDADE

1 Achocolatado integral, caixa 200 ml. Sabor: Tradicional, Caixa
enriquecido com vitaminas.

2 Agua mineral sem gés. Garrafa 500 ml. Embalagem: Plastico, Garrafa
descartavel.

3 Salgado tipo Esfirra, peso minimo de 80 gramas. Unidade

4 Salgado tipo Coxinha, peso minimo de 80 gramas. Unidade

5 Picolé de frutas Unidade

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: dezembro/2022

Termo de Referéncia contratagdo de Servigos — Licitagdo - Modelo para Pregédo Eletrénico
Aprovado pela Secretaria de Gestdo.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo (versdo dezembro/2022)

Pagina 30|32




UASG 158428 Termo de Referéncia 5/2023

Anexo Il - Anexo Il.pdf



ANEXO I

iNDICE DE MEDICAO DE RESULTADOS

Garantir a correta utilizacdo do espaco cedido para a administracdo da cantina
e da prestacdo dos servigos de fornecimento de refeigdes.

tender as obrigacGes contratuais, conforme condig¢Bes e exigéncias do Termo
de Referéncia, com exceléncia na prestac¢do dos servigos contratados

valiacdo do Fiscal do Contrato por meio de observagdes proprias e das demais
pessoas que frequentem o Campus Ibatiba

istoria na cantina e relatos dos usudrios do espaco. Acompanhamento do
ornecimento das refei¢des.

Didria, podendo ocorrer vdrias vezes por dia, conforme a necessidade

Cada infragdo corresponde a um determinado grau que por sua vez consta o
respectivo percentual a ser
ajustado, conforme tabela n.21

Data da assinatura do contrato

Conforme Tabelan.2 1

Caso a infracdo venha a atingir mais de um item da tabela, serd validada a de
maior valor.

O valor do ajuste sera dobrado caso haja reincidéncia relacionada sobre o
mesmo item em um prazo de 30 dias.

empresa sera comunicada por escrito da referida infracdo, onde devera
providenciar o respectivo ajuste do valor na nota fiscal a ser emitida, fato este
que realizado demonstra a concordancia da empresa para com o fato gerador.

0,25% por ocorréncia sobre o valor do contrato.
0,50% por ocorréncia sobre o valor do contrato.
0,75% por ocorréncia sobre o valor do contrato.
1% por ocorréncia sobre o valor do contrato.
3% por ocorréncia sobre o valor do contrato.

Pagina 32|32
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: dezembro/2022
Termo de Referéncia contratagdo de Servigos — Licitagdo - Modelo para Pregdo Eletronico
Aprovado pela Secretaria de Gestdo.
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo (versdo dezembro/2022)



Tabela n2 2 — CRITERIOS DE AVALIAGAO DIARIA

aplicar reajuste de valor.

~ TOTAL DE
ITEM DESCRICAO GRAU INFRACOES

1 Falta de higiene com os alimentos, organizacdo da cozinha ou com os 5 0
utensilios utilizados na preparacgdo de alimentos.
Inobservancia da utilizacdo de uniforme, uso de uniforme incompleto

2 ouinadequado, uniforme excessivamente danificado ou deixar de 1 0
providenciar conjunto completo de uniforme aos funcionarios.

3 N3ao utilizacdo de equipamento de higiene na preparagdo ou ) 0
distribuicdo de alimentos, como por exemplo, toucas, luvas e jalecos.

4 Cobranca de precos diferentes da proposta apresentada. 4 0

5 Falta de cordialidade no trato com os servidores e usuarios. 2 0

6 N3o segmento do carddpio divulgado. 3 0

7 Nao funcionamento em dias letivos. 5 0

8 Deixar de cumprir horario estaNbeIecido pelo contrato ou 3 0
determinado pela FISCALIZACAO.

9 N3do cumprimento dos valores nutricionais acordados. 3 0

10 Recusar-se a executar servigo determinado pela FISCALIZACAO, sem 5 0
motivo justificado ou determinagdo formal

11 Deixar de substituir empregado com rendimento insatisfatdrio ou 5 0
que tenha conduta incompativel com suas atribuicdes.

12 Descarte ou acimulo inadequado do lixo. 1 0
Disponibilizacdo do cardapio sem a devida antecedéncia. (ITEM 6.4

13 4 0
do TR)

14 Deixar de disponibilizar loucas, talheres e copos, suficientes para o ) 0
atendimento do publico.

15 N3o manter profissional NUTRICIONISTA. (ITEM 7.2 do TR) 5 0

16 Fornecer produtos em quantidades e/ou pesos inferiores aos 3 0
especificados neste termo.

17 Ut'iliza.r as dependéncias do IFES - (NIampus Ibatiba para fins diversos 3 0
do objeto do Contrato de Concessao.
Deixar de Disponibilizar para consumo dos usuarios e clientes os

18 produtos conforme descrito na relagao de produtos a serem 1 0
comercializados.
Deixar de Fornecer a Administracdo, no inicio do ano e sempre que

19 solicitado, listagem com todos os produtos a serem comercializados 2 0
na cantina, com seus respectivos pregos.
Deixar de Fixar tabela de precos de todos os produtos da cantina e

20 das refei¢cGes em local visivel, dando-se o devido destaque quando se 2 0
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UASG 158428 Estudo Técnico Preliminar 10/2023

Estudo Técnico Preliminar 10/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23184.000542/2023-71

2. Descricao da necessidade

2.1 Contratacdo de empresa para CONCESSAO ONEROSA DE USO DE AREA FISICA pertencente ao Instituto
Federal do Espirito Santo — Campus lbatiba destinada a instalacdo de cantina e restaurante para atender a
demanda de alunos, servidores e visitantes e para FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO aos alunos atendidos pela
politica de assisténcia estudantil do campus faz-se necessaria devido a proximidade do término do Contrato n® 02
/2022, a expirar em 22/08/2023.

2.2 Justifica-se a necessidade da prestacdo de servicos de forma continua por empresa especializada no preparo e
distribuicdo de refeicBes para atender a demanda do Instituto Federal de Educacéo Ciéncia e Tecnologia do Espirito
Santo — Campus lbatiba que n&o disp6e em seu quadro de servidores o perfil profissional de que necessita para
suprir 0s servicos objeto deste instrumento e para garantir a oferta de alimentacdo, em condi¢Bes higiénico-
sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas, contribuindo assim com a saude e bem-estar da comunidade
escolar.

2.3 Notadamente, trata-se de um servigo indispensavel e essencial a comunidade escolar, principalmente, aos
alunos dos cursos integrados que permanecem na instituicdo em tempo integral, o que dificulta e/ou impossibilita o
deslocamento até suas residéncias, a fim de fazer a refeicdo do almoc¢o. Enfim, a cantina/restaurante escolar tem a
finalidade de comercializar alimentos saudaveis que complementem as necessidades béasicas de alimentagdo nos
intervalos das principais refeicdes.

2.4 Assim, considerando a existéncia de infraestrutura para funcionamento de Restaurante e Cantina no Campus, e
a necessidade de oferecer produtos de qualidade e cardapios diversificados, com opg¢8es de refeicdes e lanches
para a comunidade académica, justifica-se a contratagcdo de empresa privada por meio da cessao onerosa de uso,
em funcgéo da exploragdo comercial que caracteriza a execugao destes servigos, em conformidade com o disposto
no art. 64, 81° e art. 96, do Decreto-Lei n°® 9.760/1946 c/c art. 18, da Lei n® 9.636/1998 e Lei n® 6.120/74.

2.5 A presente contratacdo se faz, ainda, necessaria e resultara benéfica e vantajosa, pelas seguintes razées:

a) Sera exercida por empresa especializada devidamente habilitada e com utilizacdo de médo de obra
detentora de formacéo profissional especifica;

b) Utiliza rotinas e define perfil de m&o de obra, que possibilitam maior eficiéncia no desenvolvimento de
acOes preventivas;

¢) Nao implicara em custos com contratacéo, treinamento e administragdo de mao de obra por parte do Ifes;

d) Os padrbes definidos pela Administracdo que contam com especifica¢cdes usuais no mercado, permitirdo a
permanente mensura¢do qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos
servigos prestados; e

e) Os parametros definidos para o objeto da licitagdo e para prestacéo dos servigos possibilitam obter prego
compativel com a finalidade estabelecida.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria Geral Eglon Rhuan Salazar Guimaraes
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacdo
4.1 Para Licitagéo

4.1.1 A forma de contratagdo proposta é a concesséo de uso de espaco fisico remunerado, para fins comerciais, a
qual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizagdo exclusiva de um bem de seu
dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo na Lei n®
14.133/2021, na Lei 9.636/1998, na Lei n° 6.120/74, na Lei n® 8.987/95 e no Decreto-Lei n° 9.760/46 e demais
legislacdes pertinentes, através da modalidade PREGAO ELETRONICO.

4.1.2 O critério de julgamento da proposta e adjudicacdo sera para aquele que ofertar o menor preco no valor
do GRUPO (Almogo em sistema prato feito / marmitex (preco fixo); Kit lanche padrao (Kit); cesta de produtos).

4.1.3 O presente objeto pode ser definido por padrées de desempenho e qualidade razoaveis e objetivos, conforme
exposto no parecer Plenario n°® 01/2016/CNUDecorCGU/AGU, sendo, portanto, enquadrado como servico comum
para fins do disposto no § 10 do art. 2° do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019.

4.1.4 Durante a licitacdo, as licitantes deverdo apresentar a seguinte documentacdo comprobatéria de atendimento
dos requisitos de habilitacéo técnica:

a) ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que a licitante executa ou executou a prestagdo dos servigos de preparo e fornecimento de,
pelo menos, 100 (cem) refeices/dia e que atue no ramo de preparo e fornecimento de alimentagéo ha pelo
menos 6 (seis) meses, devendo informar os dados de contato da empresa para qual presta ou prestou tais
servicos (Razdo Social, Endereco Completo, Pessoa para contato e telefone) ou DECLARACAO DA
EMPRESA informando que presta servicos de forma auténoma, atendendo ao ndmero de refeicdes e
periodo antes mencionados, a aceitacdo da DECLARACAO DA EMPRESA sujeita-se & andlise e verificacdo
das informagGes apresentadas, a ser realizada pela autoridade responsavel pela condugdo do procedimento
licitatorio.

b) A licitante devera apresentar no momento da licitagdo Declaracdo, conforme Anexo do Edital, de que
conhece as condi¢Bes locais para execucdo do objeto, e que tem pleno conhecimento das condicdes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e que néo
utilizar4 deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras

com a contratante. A licitante deve ter atencdo quanto a localizacdo do campus em virtude de estar
localizado em uma zona rural.

c¢) Os requisitos referentes a habilitagéo juridica, regularidade fiscal e trabalhista e qualificacdo econdmico-
financeira serdo detalhados no Edital e Termo de Referéncia, conforme legislagcdo aplicavel.

4.2 Para Assinatura do Contrato
4.2.1 Para assinatura do Contrato, a licitante deve apresentar:

a) Certiddo de REGISTRO E/OU INSCRIGAO DA LICITANTE JUNTO AO CONSELHO REGIONAL DE
NUTRICIONISTAS competente.

b) Comprovacéo da licitante de possuir RESPONSAVEL TECNICO PROFISSIONAL DE NIVEL SUPERIOR
RECONHECIDO PELO CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS, detentor de atestado ou declaracéo
de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a
elaboracéo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas
similares as do objeto da presente neste termo. A COMPROVACAO DA RESPONSABILIDADE TECNICA
DO PROFISSIONAL indicado devera ser feita por intermédio do seu acervo técnico ou por atestado
expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado na entidade profissional
competente (Conselho Regional de Nutrigdo), que faca explicita referéncia aos servicos com as
caracteristicas descritas na neste Termo. A comprovagdo de vinculo atual da LICITANTE com o
RESPONSAVEL TECNICO, sera feita mediante a apresentacdo de UM dos seguintes documentos:

b.1) No caso de empregados, cOpia autenticada das anotagdes da CTPS - Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social, ou da respectiva Ficha de Registro de empregados ou do livro correspondente
devidamente registrado no Ministério do Trabalho;
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b.2) No caso de s6cios, copia autenticada do Contrato Social e a sua Ultima alteracéo.
b.3) No caso de profissional autbnomo, copia autenticada do contrato de prestacao de servigos;

4.2.2 No decorrer da execugdo dos servicos, o responsavel técnico podera ser substituido, nos termos do artigo 67,
86, da Lei 14.133/2021, devendo ser apresentada a comprovacédo do novo responsavel.

4.3 Para a Execugdo do Contrato
4.3.1 Durante a execugdo do contrato, 0s seguintes critérios e requisitos deverao ser observados:
4.3.1.1 Obrigacbes da CONCESSIONARIA/CONTRATADA:
a) Dispor de todos os materiais, equipamentos e pessoal necessario para o fiel cumprimento do contrato;

b) Manter um NUTRICIONISTA (nivel superior), que sera o responséavel técnico, com o devido REGISTRO
regular no Conselho Regional de Nutricionistas, em nimero que respeite o Anexo lll da Resolucdo do
Conselho Federal de Nutricdo, CFN n° 380/2005, que dispde sobre a definicdo das areas de atuacédo do
nutricionista e suas atribui¢cbes, determina os parametros numeéricos de referéncia, por areas de atuacao, e

d& outras providéncias.

c¢) Credenciar, por escrito, junto ao Ifes, um preposto iddneo, com experiéncia no ramo e com poderes para
representa-la em tudo que se refere a execugéo dos servigos, inclusive sua supervisao.

d) Manter no restaurante e na cantina, quando for o caso, o alvara da Vigilancia Sanitaria, bem como alvara
de funcionamento, além de manter constantemente e diariamente todas as dependéncias internas e externas
pertencentes as instalagdes por ela administrada, no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e
conservagdo, dentro dos padrdes exigidos pela autoridade sanitaria e pelo Ifes, assim como se obriga a
limpeza e conservagao das areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos
e utensilios envolvidos na prestacéo de servico.

e) Utilizar o local e demais instalag6es sob concesséo, Unica e exclusivamente para os fins e objetivos deste
termo.

f) Suspender o servigo apenas se solicitado pela Administracéio, ou em casos previstos na legislacéo vigente.
g) Receber as instalagdes e eventuais equipamentos e méveis do Ifes, tomando ciéncia em termo proprio.
h) Providenciar a instalagdo e armazenamento de gas conforme as normas legais vigentes.

i) Complementar e instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados necessarios para a perfeita
execucdo dos servicos. No término do contrato, todos esses materiais poderao ser retirados.

j) Manter os utensilios em quantidade suficiente e em boas condi¢Ges de uso (talheres, pratos, bandejas, etc).

k) Arcar com as despesas de agua e energia elétrica, cujos valores serdo apurados por meio de medidores
proprios, ou quando da auséncia deste, pela média de consumo dos equipamentos utilizados no espaco.

I) Realizar a manutencéo preventiva e corretiva do espago sob sua concessao.

m) Efetuar eventuais adequacdes no espago, equipamentos ou mobiliarios somente mediante aprovagao
prévia e por escrito da fiscalizagdo.

n) Realizar e manter os seguros de Risco de Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos,
incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imovel, efeitos da natureza, quebra de vidros,
danos aos equipamentos, incéndio e explosédo, roubo e furto qualificado. As apdlices e certificados de
seguros serdo providenciados e apresentados pela CONTRATADA a fiscalizagdo da CONTRATANTE, para
aprovacao, antes da data de inicio da execucgdo dos servicos. A CONTRATADA apresentara o recibo da
respectiva parcela do seguro mensalmente ao fiscal. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro
contratado, a CONTRATADA respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a
CONTRATANTE, propriedade ou terceiros em decorréncia da execugdo dos servigos, correndo as suas
expensas o0s ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham causar. Ocorrendo qualquer sinistro
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que atinja servigo a cargo da CONTRATADA tera esta, independentemente da cobertura do seguro, um
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a partir da notificagdo da CONTRATANTE, para dar inicio a reparacdo do
dano.

0) Manter as pias de higienizacdo de maos abastecida com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro
mecanismo permitido para secagem das maos, com sabonete liquido antisséptico e equipadas com lixeiras
com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

p) Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a prestacéo do servico,
realizando reparos imediatos, as suas expensas.

g) Responsabilizar-se pela correta destinacéo do lixo e residuos resultantes da concesséo do espago.

r) Obedecer a legislacao relativa a desenvolvimento sustentavel, especialmente nos termos da Lei n® 12.305,
de 02 de agosto de 2010 que institui a politica nacional de residuos sélidos, regulamentada pelo Decreto n°
7.404, de 23 de dezembro de 2010; naquilo que sejam aplicaveis a execugao especifica da atividade.

s) Fazer o controle integrado de pragas, pelo menos 01 (uma) vez a cada 06 (seis) meses, nos espacos
destinados ao Restaurante e a cantina, quando for o caso, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou
quando o Ifes julgar necessario, comunicando previamente a Administracdo quando for ocorrer.

t) Submeter-se as normas de seguranga recomendadas pela concedente e legislacao especifica, quando do
acesso as suas dependéncias.

u) Comunicar com antecedéncia de pelo menos 1 (um) dia Gtil a Administragao visitas, prestacédo de servico
e entregas, proprias ou de terceiros, quando ocorrerem foram do expediente do campus.

v) Devolver, ao final do contrato, os equipamentos e moveis cedidos pelo Ifes em perfeito estado de
conservacdao, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deterioracgao irreparavel.

w) Efetuar, quando necessdrio, a substituicdo dos equipamentos e mdveis danificados até a data do
encerramento do contrato ou prazo determinado pela Administragdo, respeitando-se as normas e
especificacoes.

x) Entregar em até 05 (cinco) dias Uteis apds o término do contrato o imével com os reparos solicitados em
vistoria, inclusive com nova pintura has mesmas cores.

y) Obedecer e praticar TODAS as exigéncias das legislagfes sanitarias que regulamentam os servigos de
alimentacdo, prioritariamente a Resolugdo RDC n° 216, 15 de Setembro de 2004 — ANVISA (Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitéria).

z) Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade para compor o cardapio, observando o
registro no Ministério da Saude ou Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) ou Ministério
da Salde (MS), ANVISA ou 6rgdo competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo
vedada a utilizagdo de produtos com alteragfes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade.

aa) Executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de
conservacdo, condigcbes de higiene, acondicionamento, manuseio, preparo e comercializacdo e ainda
observadas as normas técnicas e legais.

bb) Fornecer a Administra¢éo, no inicio do ano e sempre que solicitado, listagem com todos os produtos
comercializados na cantina, com seus respectivos precos.

cc) Fixar tabela de pregos de todos os produtos da cantina e das refeicdes em local visivel, dando-se o
devido destaque quando se aplicar reajuste de valor.

dd) Fixar em local visivel na area do restaurante/cantina, endereco eletrénico para onde deverdo ser
encaminhadas reclamacdes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentacao.

ee) Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicbes fornecidas, em que se

verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucgdo dos servigos ou de géneros/produtos
alimenticios empregados.
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ff) Guardar diariamente as amostras da alimentacdo a ser servida em recipientes esterilizados e mantidos
lacrados e sob refrigeracdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises
microbiolégicas, as suas expensas, apresentando o resultado (laudo) ao Ifes sempre que for solicitado.

gg) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situacdes
emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros,
assegurando a manutengédo do atendimento adequado.

hh) Obedecer a legislacédo trabalhista vigente, bem como legislacdes relativas a engenharia, seguranca,
medicina e meio ambiente do trabalho.

i) Apresentar, quando solicitado, copia dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO
e de Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas
Regulamentadoras no 07 e 09, da Portaria n°® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da
Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

ji) Instalar e manter, quando por for¢a de lei, os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranca e em
Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comisséo Interna de Prevencdo de Acidentes - CIPA, considerando o
namero total de trabalhadores nos servigos que vier a contratar.

kk) Assumir todas as obrigacdes perante seus funcionarios, cabendo-lhe todos os 6nus de natureza
trabalhista e previdenciaria, incluidas as indeniza¢gBes por acidentes, moléstias e outros de natureza
profissional e/ou ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer ag¢fes judiciais,
reivindicacdes ou reclamagfes de seus empregados que tenham participado na execucdo do objeto deste
contrato, sendo a licitante vencedora, em quaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes.

Il) Manter na area destinada a cantina do Campus, um numero ideal de funcionarios para as atividades de
producéo e distribuicdo de alimentos, bem como higiene de equipamentos, utensilios e da area concedida.

mm) Responsabilizar-se pelos uniformes e EPIs, bem como, todas as despesas com sua manutencao e
reposicao.

nn) Manter seus funcionarios trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados,
exigindo asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que lhes forem
confiados.

00) Responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos causados ao Ifes, a terceiros e ao meio
ambiente, por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulagdo de géneros alimenticios
inadequados, processamento incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos,
procedendo imediatamente os reparos ou indenizag6es cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

pp) Zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus empregados em servigo, substituindo
aqueles cuja permanéncia seja considerada inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as
obrigagfes decorrentes.

gq) Responsabilizar-se pelo controle da entrada de usuarios, distinguindo-se os alunos atendidos pela
assisténcia estudantil dos demais por meio de equipamento e de software para controle de acesso de
usuarios ao refeitdrio fornecido pela Concedente.

rr) Fornecer mensalmente & CONCEDENTE/CONTRATANTE a quantidade das refeicdes (almogco e kit
lanche) efetivamente fornecidas, por tipo de publico (subsidiado ou n&o).

ss) Ndo poderé ceder, transferir ou subcontratar o objeto deste termo.

tt) Manter durante toda a execucao contratual, as obriga¢cdes assumidas, assim como todas as condi¢des de
habilitagdo e qualifica¢é@o exigidas na licitagdo, sob pena de rescisdo de contrato.

4.3.1.2 Obrigactes da CONCEDENTE/CONTRATANTE:

a) Exigir o cumprimento de todas as obrigacfes assumidas pela CONTRATADA/CONCESSIONARIA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;
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b) Proporcionar todas as condicdes para que a CONTRATADA/CONCESSIONARIA possa cumprir o objeto
deste termo;

c) Prestar as informagBes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou pelo
Responséavel Técnico da CONTRATADA/CONCESSIONARIA,;

d) Autorizar a realizacdo de adaptacdes e reparos que forem necessarios nas instalagdes e equipamentos,
observando a legislagdo vigente e as normas institucionais;

e) Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragbes que
se fizerem necessérias, a qualquer tempo;

f) Fornecer equipamento e software para controle de acesso de usuarios ao refeitério;

g) Efetuar as medicBes referentes ao consumo de agua e energia da CONTRATADA/CONCESSIONARIA e
emitir GRU para recolhimento dos valores

h) Efetuar as medigbes referentes ao aluguel devido pela CONTRATADA/CONCESSIONARIA e emitir GRU
para recolhimento dos valores

i) Fornecer relagdo atualizada dos alunos atendidos com o subsidio integral e parcial das refeiges;
j) Efetuar os pagamentos das refei¢Bes subsidiadas conforme previsto neste Termo e no Contrato;

k) Efetuar as retencgdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber,
em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

) N&o praticar atos de ingeréncia na administragio da CONTRATADA/CONCESSIONARIA, tais como:

I.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA/CONCESSIONARIA,
devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o
objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recep¢do e apoio ao
usuario;

.2 direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas CONTRATADA
/CONCESSIONARIA;

.3 promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CONTRATADA
/CONCESSIONARIA, mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no
objeto da contratagdo e em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

|.4 considerar os trabalhadores da CONTRATADA/CONCESSIONARIA como colaboradores
eventuais do proprio 6rgdo ou entidade responséavel pela contratacdo, especialmente para efeito de
concessdo de diarias e passagens.

m) Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servi¢os, por servidor ou comissdo especialmente
designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como 0 home
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

n) Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, ap6s seu recebimento;

o) Notificar a CONTRATADA/CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicoes,
falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugéo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solu¢des por ela propostas sejam as mais adequadas;

p) Aplicar & CONTRATADA/CONCESSIONARIA as sangdes previstas neste Termo e no Contrato, por
quaisquer irregularidades observadas na execucéo do contrato;

q) Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA/CONCESSIONARIA;
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5. Levantamento de Mercado

5.1 O Ifes Campus Ibatiba estéa situado, no centro de Ibatiba. Considerando a dificuldade em permitir que os alunos
saiam da escola considerando estarem sob responsabilidade do campus, uma vez que praticamente todos utilizam o
transporte escolar ofertado pelo Ifes, a solu¢cdo encontrada por esta Equipe de Planejamento de Contratacdo para
atender a demanda apresentada € a mesma amplamente utilizada por grande parte dos 6rgdos publicos,
principalmente as Instituicbes Federais de Ensino (IFEs), tendo em vista que, nestes ambientes escolares, é natural,
comum e tem se constituido padrdo, a instalacdo de empresas especializadas em prestacdo de servicos
relacionados a atividades de restaurante/cantina para atender principalmente o publico discente, cliente direto e
objeto da misséo institucional destas IFEs.

5.2 As caracteristicas do mercado e o valor da concessdo onerosa foram avaliados conforme Laudo de Avaliagao
realizado por servidora do quadro do Instituto Federal do Espirito Santo - ANEXO Il - LAUDO DE AVALIACAO.

6. Descricao da solucao como um todo
6.1 da Instalacéo

6.1.1 O espaco destinado & concessdo de uso corresponde Area Total: 312,25 m2. Area do Patio Coberto: 244,63
m2. Area do Restaurante/Cantina/Lanchonete 67,62m2.

6.1.2 O contrato a ser celebrado, originado do ajuste, serd continuado, sem dedicacao exclusiva de méo de obra,
com vigéncia de 12 (doze) meses e podendo ser prorrogado nos termos da Lei n° 14.133/2021.

6.1.3 A CONCESSIONARIA devera instalar e manter em funcionamento a cantina e o restaurante no espaco
destinado para tal, no Campus Ibatiba, e iniciar a execucdo do servico no dia 15/08/2023, caso ndo ocorra fato
superveniente ou de forca maior.

6.1.4 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar todos os equipamentos, mobiliarios e utensilios para a cantina e
restaurante, em quantidade suficiente para atender a demanda do servigco, com reposicdo dos mesmos sempre que
haja necessidade, por desgaste proprio do uso.

6.1.5 As reformas e adequagbes que se fizerem necessdarias no espago correrdo exclusivamente por conta e
responsabilidade da CONCESSIONARIA, apds autorizacdo do Ifes, sem que lhe assista o direito a qualquer
indenizagdo e/ou retencao, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante ou
cantina, mesmo a titulo de benfeitorias e instala¢cdes de qualquer espécie ou natureza.

6.1.6 Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a CONCESSIONARIA devera
comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo Ifes, que se incumbira dos controles e registros necessarios, e fica
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

6.1.7 A manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagBes fisicas serd de inteira
responsabilidade da CONCESSIONARIA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucédo dos servicos e
sem afetar a seguranca e o andamento das aulas e dos trabalhos do Ifes, correndo as suas expensas toda e
gualquer despesa decorrente.

6.2 do Funcionamento

6.2.1 A prestacgdo de servigos realizar-se-a mediante o fornecimento de lanches e refeigBes, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria e outros preceitos legais quanto & produgdo, armazenamento e distribuigao.

6.2.2 O horario de funcionamento previsto para a cantina devera ser de segunda a sexta-feira das 7h30min as
21h e aos sabados letivos das 7h30min as 14h00min.

6.2.3 O horario de funcionamento previsto para o restaurante devera ser de segunda a sexta-feira das 11h00min
as 13h00min.

6.2.4 Os horérios de funcionamento da Cantina e do Restaurante poderdo ser alterados, por determinacao do Ifes,

em atendimento & demanda dos usuarios, cabendo & CONCESSIONARIA se adequar & mudanca em até 48
(quarenta e oito) horas Uteis apos a comunicagao.
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6.2.5 Havendo demanda manifesta dos usuarios, podera ser solicitada & CONCESSIONARIA a distribuicdo da
refeicdo do almogo aos sabados letivos, através de comunicagdo expressa da Administracdo do Campus com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia.

6.2.6 O Ifes podera requerer o espaco do refeitdrio para sua utilizagdo em eventos, ap0s prévio aviso a
CONTRATADA, desde que néo prejudique a execugdo dos servicos e que tenha carater temporario.

6.2.7 Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicdes deverdo ser
realizados no espaco destinado para este fim nas dependéncias do Ifes.

6.2.8 A prestacdo de servicos de fornecimento de refeicBes, envolvendo todas as etapas do processo de
operacionalizacgao e distribuigdo das refeicdes, devera estar de acordo com:

® Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
® Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo recebidos;

® Higienizacado e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e
dos utensilios utilizados pela clientela nas instalacgbes da CONCEDENTE, bem como fornecimento do
material de limpeza do tipo: detergente, alcool, panos descartaveis de limpeza, etc;

6.2.9 Devera ser disponibilizada balanga para aqueles que ndo desejarem pagar o preco fixo (prato-feito), nesse
caso, a pessoa podera se servir livremente e 0 preco a ser praticado para o quilo serd aquele resultante da disputa
no pregéao.

6.2.10 Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as prepara¢des que estiverem
dispostas no Buffet para visualizacéo pelo usuério, sem excecao, inclusive os sabores dos sucos.

6.2.11 As refeicBes deverdo ser distribuidas em balcdes aquecidos e refrigerados conforme as preparagdes,
utilizando-se para servir, talheres em inox.

6.2.12 A contratada devera disponibilizar pratos rasos de vidro temperado branco e talheres em inox, em quantidade
suficiente e em local apropriado, nos balc6es de distribuicdo das refeicdes e, sempre que necessario, disponibilizar
pratos fundos, cumbucas e outros.

6.2.13 A utilizacéo de utensilios descartaveis devera ser excecédo, podendo mediante autorizagdo da CONCEDENTE
a utilizagéo de copos descartaveis, vedado o uso de descartaveis para pratos e talheres.

6.3 dos Cardépios

6.3.1 Os cardapios deverdo apresentar preparagdes variadas de modo a garantir boa aceitabilidade, sendo a forma
de preparo estabelecida pela CONCESSIONARIA.

6.3.2 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao ultimo usuério,
mantendo-se a quantidade adequada a todos.

6.3.3 Poderéo ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem motivagdo e documentacdo médica
gue comprove a necessidade. Tais solicitacdes serédo previamente avaliadas e autorizadas pela fiscalizacéo.

6.3.4 O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado 8 CONTRATANTE, com antecedéncia minima de
10 (dez) dias em relagédo ao 1° (primeiro) dia de utilizacdo, para a devida aprovacdo, podendo a contratada em
situagdes pontuais e especiais, alterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos em
contrato e que apresente motivacdes formais, por escrito, a Comisséo Fiscalizadora e esta as aceite.

6.3.5 Fica a critério da CONCESSIONARIA incrementar o cardépio, em relagéo ao solicitado pela CONCEDENTE,
desde que ndo modifique o preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou
acessorio que integre o cardapio basico.

6.3.6 Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrdo estabelecido no Termo de
Referéncia, a Comisséo de Fiscalizagdo encaminhara as notificagbes 8 CONCESSIONARIA

6.3.7 para as devidas correcdes. A CONCESSIONARIA devera submeter o cardapio com as alteracdes solicitadas
para nova andlise, no prazo de até 2 (dois) dias Uteis.
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6.3.8 Caso a CONCESSIONARIA ndo entregue o cardapio para aprovacdo no prazo devido estara sujeita as

penalidades previstas em contrato.

6.3.9 O cardapio semanal, aprovado pela Comissdo de Fiscalizagdo devera ser afixado em local visivel na entrada
do restaurante, devidamente assinado pelo responséavel técnico da CONCESSIONARIA.

6.3.10 O cardapio do ALMOCO deve ser composto por no minimo: salada composta, prato principal (carne),
guarni¢do, acompanhamento, sobremesa e suco.

6.3.10.1 As SALADAS deverao ser confeccionadas e servidas da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de saladas compostas (cores e texturas diferentes)
— confeccionadas com no minimo dois componentes, seguindo tabela de incidéncia discriminada a seguir:

COMPOSICAO INCIDENCIA
Hortalica Herbacea diariamente
Hortalica Fruto diariamente
Hortalica Tuberosa ou PANCs diariamente

Leguminosas, Gréos, Sementes

1 vez por semana ou como ingrediente de composic¢do da salada

Conservas

1 vez por semana

Hortalica Herbéacea: alface, almeirdo, taioba, repolho, aipo, aspargo, funcho, couve-flor, alcachofra,
brécolis, acelga, agrido, couve, espinafre, ricula, chicéria, couve de bruxelas, escarola, folhas de mostarda.

Hortalica Fruto: quiabo, ervilha, pimentdo, tomate, jild, abobrinha, berinjela, chuchu, pepino, vagem.
Hortalica Tuberosa: cebola, alho, cara, batatas, cenouras, beterraba, inhame, mandioca, rabanete.

Plantas Convencionais ndo comestiveis (PANCS): Azedinha, beldroega, bertalha, ora-pro-nobis,
serralha, taioba, vinagreira, maxixe. beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem.

b) O porcionamento da salada sera livre.

¢) Nao deverdo ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese. Indica-se o
uso de molhos caseiros, feitos no dia, podendo ser a base de iogurte natural e azeite.

d) Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromaticas e
especiarias naturais.

e) Devem ser fornecidos 2 tipos de molhos, sendo um a base de iogurte natural e um vinagrete. As saladas
de folhas seréo servidas sem tempero com a opgao dos molhos e temperos ao lado. Saladas com legumes
ou massas podem ser servidas ja temperadas, sendo que, o tempero serd adicionado a salada apenas
minutos antes da distribuicéo.

6.3.10.2 O PRATO PRINCIPAL devera produzido e servido da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de carnes, além de uma opcao de proteina de soja e
/ou ovo.
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b) Os alunos atendidos pela politica de assisténcia estudantil (caso haja subsidio) e os demais usuarios
optantes pelo self-service parcialmente livre, terdo direito a uma op¢éo de prato principal.

¢) O porcionamento seré feito pela CONTRATADA conforme quantidade abaixo.

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO | INCIDENCIA
Musculo sem 0sso, Acém Ensopado, Rolé 180 g ?n?és vezes
Patinho, alcatra ou coxdo mole .ROIe’ grelhado, - cubos e 180 g O3A vezes
iscas /més
BOVINA SEM
0SSO
Contra Filé Grelhado, frito 180 g OZA vezes
/més
Com molho, legumes,
. L A 02 vezes/
Carne moida de primeira alméndega, rocambole, | 160 g .
més
bolo de carne
Filé de Peito de Frango GrcAeIha_do, cubos, - iscas, 160 g OSA vezes
rolé, milanesa /més
FRANGO SEM
0SSO
Sobrecoxa desossada Milanesa, iscas, assado, 160 g 02A vezes
empanado /més
FRANGO COM Coxa ou Sobrecoxa Cozido, assado, frito, com 260 03 vezes
0SSO molho 9 /més
SUINA SEM . Assado, em cubos, com 03 vezes
0SSO Lombo, Pernil desossado molho 160 g Imés
SUINA COM Carré ou bisteca, Pernil/ costelinha | Assado, grelhado, cozido 260 g 02A vezes
0SSO /més
Filé de Pescada, Tilapia, Merluza Grelhado: empanado, 1709 O3A vezes
assado, frito /més
PESCADOS
Posta de peixe Frito, ensopado 160 g 01 vez/més
Salsichdo / charque, linglica
MISTO Toscana [/ linglica comum /| Assado 100 g 01 vez/més
calabresa
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Lasanha a bolonhesa ou de
frango, Escondidinho de batata
com carne bovina, frango ou

150* a

PREPARACOES | 1o seca, Empaddo de frango Assado, cozido 200 *g 01 vez/més
ou camardo, Strogonofe de frango
ou carne, Feijoada, Panqueca de
carne ou frango.

Observacoes:

a) O per capta da carne se refere ao alimento cru. Para o produto pronto considera-se até no maximo uma
reducéo de 15% do peso para carnes cozidas e 10% para carnes fritas, assadas ou grelhadas.

b) N&o entra como preparacao de carne: empanados industrializados e hamburguer.

¢) Quando o prato principal for de carne suina ou pescado, devera haver uma segunda opcao a base de ovo
(ovo mexido ou similar).

d) Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de gorduras,
nervuras e aparas de qualquer espécie.

e) O prato principal a base de soja ou ovo deve ser oferecido diariamente como op¢&o ao prato principal,
devendo variar, apenas, 0 modo de preparo.

*Per capita preparado.

TIPO | ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO FREQUENCIA

Proteina texturizada de | Com molho, bolinho, Bife com | 1509

SOJA soja legumes. hidratado

Diariamente*

* De acordo com a demanda do campus.

Observagdes: A porgdo de proteina de soja considerada é de 150 g hidratado e escorrido. O prato principal a base
de soja deve ser oferecida como opg¢édo ao prato principal de acordo com a solicitagédo pelo usuério, devendo variar,
apenas, 0 modo de preparo.

c) As preparagBes que compdem a guarnicdo poderdo ser elaboradas a critério da contratada, exemplo:
lasanhas, pastéis, panquecas, bolinhos. Estas preparacdes serdo consideradas como opg¢do de prato
principal, exceto pastel e bolinhos.

6.3.10.3 A GUARNICAO, a base de legumes, verduras, tubérculos, massas simples ou farinaceos, devera
ser produzida e servida, no minimo, da seguinte forma:

a) Deverd ser disponibilizado diariamente 02 (dois) tipos de guarni¢do (obrigatoriamente 01 tipo a base de
hortalica herbacea, tuberosa, fruto refogado ou Plantas Nao Convencionais Comestiveis - PANCs), conforme
a tabela abaixo.

b) Devera complementar e combinar com o prato principal.

¢) O porcionamento sera LIVRE.
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d) A batata frita s6 podera ser oferecida no maximo 3 vezes por semana.

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO | INCIDENCIA

VEGETAL Hortalicas cozidas em pedacos, purés. Livre diariamente
FARINHA/CEREAL | Polenta, Farofa simples ou enriquecida. Livre Até 03 vezes na semana
MASSAS Macarrdo, nhoque, capelete, etc. 150¢g Até 03 vezes na semana

feijao.

E proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijées, com excegdo para preparacdo de tutu de

6.3.10.4 O ACOMPANHAMENTO devera produzido e servido da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 01 (um) tipo de feijdo de cor e 02 (dois) tipos de arroz (parboilizado
ou polido e integral).

b) O porcionamento sera livre.

TIPO ESPECIFICAGAO INCIDENCIA
ARROZ Arroz polido ou parboilizado, longo fino, tipo 1 diariamente
FEIJAO DE COR Branco, mulatinho, manteiga, carioquinha diariamente

6.3.10.5 A SOBREMESA devera ser produzida e servida da seguinte forma:

a) Devera ser disponibilizado diariamente 01 (um) tipo de sobremesa.

b) O porcionamento sera feito pela CONCESSIONARIA conforme quantidade abaixo.

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO INCIDENCIA
Pudim de leite, cremes, mousse, 2 vezes na semana o
PREPARACOES gelatinas, tortas, compotas, sagu e | Minimo de 50 g s '
maximo
arroz doce.
FRUTA Saladas de frutas ou frutas da época. | Minimo de 100 g r3n|’n\i/:12es ha Semana, no
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Observagoes:

a) Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui, goiaba, mac¢a, péssego, bergamota, pera,
uva.

b) Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas: Kiwi, mam&o, manga, meldo, melancia, abacaxi,
laranja.

c) Os tipos de sobremesas deverao ser oferecidos de maneira alternada.

d) Os doces deverao ser distribuidos em recipientes descartaveis, sendo disponibilizadas colheres de sobremesa
ou outro utensilio em inox, quando necessério.

e) As frutas deverdo ser sanitizadas para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e verduras em agua
corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito propria para alimentos, de acordo com as instru¢des do
fabricante.

6.3.10.6 O SUCO devera ser produzido e servido da seguinte forma:

a) Devera ser preparado com agua potavel e fornecidos preferencialmente em copos reutilizaveis, com
capacidade minima de 200 ml, gelado.

b) Devera ser disponibilizado opg¢édo com e sem agucar.
c) Devera ser produzido a partir de suco concentrado natural, polpa ou fruta in-natura.

d) O porcionamento sera feito pela CONTRATADA.

6.3.10.7 O KIT LANCHE PADRAO devera ser produzido e servido da seguinte forma:

a) O kit deve conter um elemento principal, um acompanhamento e uma bebida, que devera ser ofertado
diariamente a escolha da Contratada.

b) A relacdo das frutas e definicdo das porcdes esta detalhada no ANEXO | — LISTA MINIMA DE
PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA CANTINA deste Termo.

c¢) O porcionamento sera feito pela CONTRATADA conforme quantidade abaixo:

ELEMENTO COMPOSTO POR QUANT. MINIMA
Manteiga / margarina 10g
ACOMPANHAMENTO | Mortadela/ apresuntado 15¢g
Requeijdo, Ricota ou Creme de Ricota/geléia 10 a 20g

Unidade ou Porcionamento
FRUTA Fruta in natura da estagdo* 80 a 200 gramas de
acordo com a fruta
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Paes: francés / doce / de ervas /de forma / batata

509

Bolos / biscoitos / roscas / bolachas (exceto as
recheadas) / bolos tipo fritos

50 a 1509

150 a 200ml / mingau/

PRINCIPAL Mingau/ canjica de milho/ arroz doce/ iogurte de fruta
100 a 200g iogurte
Pequenas Preparacdes (para o lanche noturno): caldos
diversos, feijdo tropeiro, arroz de forno, baido de~d0|s, 250 a 350 gramas de
farofa, salada, espaguete com molho de carne, péo de ~
N acordo com a preparagao
sal com molho de carne, torta de pdo com frango,
macarronese com creme de ricota, quibe assado, bolo
Unidade ou Porcionado 80
ACOMPANHAMENTO | Fruta in natura da estacao a 200 gramas de acordo
com a fruta
Achocolatado ou café com leite ou cha de ervas diluido 200ml
BEBIDA Café diluido puro 150ml
Suco diluido com agua a base de fruta in natura 200ml

6.3.10.7.1 O ANEXO | — LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA CANTINA traz a

relacdo dos demais itens basicos a serem comercializados na cantina.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 A contratacdo devera atender as necessidades do Instituto Federal do Espirito Santo Campus Ibatiba.
Atualmente, o Campus dispde dos seguintes quantitativos de alunos, servidores e terceirizados:

2023 2024 2025
Alunos Técnico (Diurno — Restaurante e Cantina) 422 450 450
Alunos Superior (Noturno — Cantina) 131 150 150
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Servidores 74 80 84

Terceirizados 17 17 17

7.2 As estimativas sdo apenas informativas e ndo configuram garantia de usuarios aos servicos de restaurante
/cantina.

7.3 O Ifes ndo garante uma quantidade minima diéria, mensal ou anual de refei¢cbes, cabendo a contratada prever a
variacdo do nimero de usuarios na composicédo de seus custos.

7.4 do Eventual Subsidio a Alimentacdo dos Alunos

7.4.1 O Ifes podera subsidiar total ou parcialmente as refeicdes dos seus alunos de acordo com a politica de
assisténcia estudantil estabelecida internamente.

7.4.2 Nos casos em que houver o pagamento da alimentacdo pelo Ifes, ficara estabelecida uma relagdo de
contracdo entre as partes, onde o Ifes serA 0 CONTRATANTE e a CONCESSIONARIA serd a CONTRATADA,
conforme condigdes estabelecidas no termo contratual.

7.4.3 Os usuérios que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio fardo os pagamentos de suas refei¢fes diretamente
a4 CONTRATADA/CONCESSIONARIA.

7.4.4 Para servidores ndo havera subsidio, cabendo a estes o desembolso do valor integral contratado para a
refeicéo.

7.4.5 Sera de responsabilidade do Ifes o sistema de controle para as refeices servidas aos beneficiarios de
subsidio.

7.4.6 A CONTRATADA/CONCESSIONARIA devera registrar que o usuario usufruiu da refeicio em determinado dia
e horéario, bem como o tipo de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da CONTRATANTE
/ICONCEDENTE a CONTRATADA/CONCESSIONARIA.

7.4.7 Os pagamentos a serem efetuados pelo Ifes ocorrerdo mensalmente conforme previsto no termo de referéncia
e instrumento contratual.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 810,00
8.1 Cessédo Onerosa do Espacgo Publico

8.1.1 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da cesséo
onerosa do imovel (aluguel), serd de R$ 810,00 (oitocentos e dez reais). O licitante devera considerar este valor
como custo fixo para fins de apresentacéo das propostas, que nédo sera objeto de lance.

DESCRICAO UNIDADE VALOR MENSAL (R$)

Concesséo onerosa de uso de area Fisica | Concesséao de 312,25m2 | 810,00

8.1.2 O valor de referéncia do aluguel, corresponde a avaliagao feita por profissional do quadro do Ifes conforme as
normas vigentes e seré atualizado anualmente pelo indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) acumulado dos

ultimos 12 (doze) meses, contados da data da Proposta.
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8.1.3 O valor mensal referente ao consumo de energia elétrica sera o apurado por meio de medigdo em relégio

exclusivo.

8.1.4 O valor mensal correspondente ao consumo de agua ficara estabelecido em 3% (trés por cento) do VALOR
TOTAL A PAGAR constante na Nota Fiscal emitida pelo CESAN, para a unidade Instituto Federal do Espirito Santo
/Campus IBATIBA

8.1.4 As importancias referentes aos aluguéis, agua e energia elétrica seréo pagas pela CONCESSIONARIA através
de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que sera gerada pela Coordenadoria de Gestdo de Contratos do campus
para ser paga em até 5 dias (teis de sua emisséo.

8.1.5 Durante os periodos de férias, recesso escolar, em periodos de paralisagdes por motivo de caso fortuito ou de

forca maior, em que a demanda seja notoriamente reduzida, o valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1

/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia util de privacé@o de uso, incluindo-se os sabados e domingos do periodo de
inacessibilidade, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do Contrato com a execucao do servigo.

8.2 Refei¢cdes e Pregcos Maximos de Referéncia

8.2.1 Conforme consulta ao mercado local e a outros campus foi encontrado o seguinte valor mediano dos itens:

GRUPO | Item

Descrigdo

Unid.

Valor
Unitario
(R$)

01

Almocgo em sistema

Prato feito / Marmitex

(com prego fixo)

Capacidade minima de 900ml.

Alimentagédo pronta acondicionada em embalagem, preferencialmente
de aluminio; devera ser variada, sendo composta conforme Condicdes
Estabelecidas no item 1 deste Termo de Referéncia, acrescido de um
copo de suco natural de 200 ml e sobremesa.

Kg

02

Kit lanche padréo.

Especificacdo: elemento principal acrescido de acompanhamento e
bebida

Condicdes: Estabelecidas no item 1 deste Termo de Referéncia

Unid.

01

03

Cesta de produtos

1 - Achocolatado integral, caixa 200 ml. Sabor: Tradicional, enriquecido
com vitaminas. 01 unidade

2 - Agua mineral sem géas. Garrafa 500 ml. Embalagem: Plastico,
descartavel. 01 unidade

3 - Salgado tipo Esfirra, peso minimo de 80 gramas. 01 unidade

4 - Salgado tipo Coxinha, peso minimo de 80 gramas. 01 unidade

5 - Picolé de frutas. 01 unidade

obs. A soma dos 05 itens formaréa o valor do item 03.

Kit

Total (R$)

8.2.2 O somatério dos itens 01, 02 e 03 é base de critério para identificagdo da proposta mais vantajosa, seu
agrupamento é necessario, tem em vista a natureza indivisivel do fornecimento de alimentacdo através da
concessdo de espaco publico, e ainda, como forma de facilitar o processo de contratagdo sem inviabilizar a
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concorréncia por parte dos fornecedores, ndo comprometendo a competitividade do certame, e ainda como forma
mais segura e vantajosa para a administracdo, visando facilitar a fiscalizacdo e gerenciamento do contrato e a
padronizacao do servigo.

8.2.3 O item 01 é uma refeicdo de valor variavel por quilo e podera ser servido pelo proprio usuario (alunos,
servidores, terceirizados e visitantes) para pesagem e pagamento proporcional a pesagem dos alimentos servidos.

8.2.4 O item 02 é uma refeigdo padréo de valor fixo e sera servido parcialmente pelo funcionario da Concessionaria
e parcialmente pelo usuario, conforme condi¢cdes de porcionamento estabelecidas no Termo de Referéncia e
complementado por sobremesa e suco.

8.2.5 O item 03 é um lanche padrdo, conforme especificacbes do Termo de Referéncia, que sera fornecido na
cantina/restaurante, de valor fixo para todos 0s usuarios.

8.2.6 Os valores das refei¢des (self-service, prato feito e kit lanche), objetos de lance, poderao ser reajustados ap6s
12 (doze) meses, com base no IPCA/IBGE (indice Nacional de precos ao consumidor Amplo), e posteriormente,
sempre considerando o acumulado 12 meses.

8.2.7 Os demais produtos comercializados pela cantina deverdo estar em conformidade com os precos praticados
no mercado local, previamente autorizados pela CONCEDENTE, sob pena de vedacao da comercializagao.

8.2.8 A CONCESSIONARIA apresentara a fiscalizacdo relagdo completa dos produtos que se pretende
comercializar no espaco, contendo descricdo detalhada e preco pretendido, pelo que somente apés APROVACAO
da fiscalizagéo, tais produtos podem ser disponibilizados e vendidos aos usuarios.

8.2.9 O ANEXO | — LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS NA CANTINA traz a relacéo
de itens basicos a serem comercializados na cantina.

8.2.10 A CONCESSIONARIA disponibilizara a relacdo de produtos e seus respectivos precos em local visivel a
todos os usuarios, ndo podendo ser acrescido aos valores destes produtos encargos tais como taxas, comissoes,
gorjetas, etc.

8.2.11 Os pregos dos produtos da cantina que porventura sofrerem reajustes de mercado, poderdo ser reajustados
mediante autoriza¢cdo da CONCEDENTE, devendo a CONCESSIONARIA apresentar documentos que comprovem
os devidos reajustes e 0 preco praticado no mercado, desde que solicitado pela CONCEDENTE a comprovagao.

8.2.12 Ficara sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a iniciativa e o encargo do célculo de cada reajuste, a
ser aprovado pela CONCEDENTE, juntando-se os respectivos documentos comprobatdrios.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Considerando o carater técnico do servigo, o parcelamento dos itens para licitagdo ndo se mostra técnica e
economicamente viavel. Apesar de o objeto licitado ser divisivel, ndo seria a alternativa mais adequada para a
contratacdo apresentada, considerando que s6 ha um espaco fisico para a instalacdo de cantina e cantina:

a)tecnicamente invidvel — o parcelamento do objeto contratado poderia resultar dois contratos ocasionando
desinteresse por algum item licitado (item deserto), resultando em problemas operacionais de gestéo,
pagamento e fiscalizacdo; e atendimento parcial da solugdo como um todo, sendo necessério uma
complementacdo da mesma, com novo processo licitatério, ocasionando a suspensao de fornecimento do
item;

b)economicamente inviavel — o parcelamento do objeto, resultaria num aumento dos precos, uma vez que
cada empresa vencedora teria que montar uma estrutura fisica, de equipamentos, de pessoal, de transporte,
etc., independente de qual item seja vencedor, ocasionando um valor maior na proposta por item; além da
possibilidade da realizacdo de mais de um certame no caso de item deserto tornando mais oneroso para
administracdo com aumento dos custos processuais e, deixando de atender a demanda em tempo hébil.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Essa Contratac@o ndo tem interdependéncia com outra.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Essa Contratacao esta alinhada ao planejamento da Institui¢&o.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
12.1 O objetivo da contratacdo é o de garantir refeicGes com pregos/custos acessiveis, em condiges higiénico-
sanitarias adequadas a comunidade escolar e visitantes do Ifes, contribuindo assim com a saude e bem-estar da

comunidade académica além de complementar as necessidades basicas de alimentagdo da comunidade
académica, durante e nos intervalos das principais refei¢fes.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 ApGs a realizacdo do certame, sera assinado um termo de concessdo e sera devidamente fiscalizado por
servidores nomeados pela Administracao.

14. Possiveis Impactos Ambientais
14.1 N&o ha impactos ambientais.
15.1 A empresa contratada serd responsavel por manter atualizadas acdes de prevencdo a possiveis impactos

ambientais, como exemplo o despejo adequado de 6leos de cozinha, e destinagdo adequada dos lixos e residuos,
respeitando as normas ambientais.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel com restricdes esta contratacdo com base neste Estudo Técnico Preliminar.
15.1. Justificativa da Viabilidade com Restricoes
15.1 Considerando a essencialidade do servigo objeto do presente ETP, esta equipe de planejamento entende ser

viavel e
necessaria a contratacéo pretendida.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

EGLON RHUAN SALAZAR GUIMARAES
DIRETOR GERAL
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GENESIO GUEDES DE MORAIS

Diretor de Administracao e Planejamento

MAYCON DA SILVA RAIDER

Coordenador Geral de Administracdo e Or¢camento

VANESSA DE MEDEIROS FIGUEIREDO TAVARES
COORDENADORA DE LICITAGOES E COMPRAS

JULIANA FIORESI MOREIRA
ASSISTENTE SOCIAL

MARESSA DO CARMO HUBNER JANUARIO
ASSISTENTE EM ADMINISTRAGAO

PAULA POLIANA DE OLIVEIRA ALMEIDA
AUXILIAR EM ADMINISTRAGCAO
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ESPECIFICAGOES

TETO

PISO

e
N

‘ ‘ PAREDE

PISO

TETO

OU METALATEX.

PAREDE

SOLEIRA

RODAPE

PEITORIL

JUNTA PLUS EPOXI,

8— SERA ASSENTADA ATE H=

5— REBAIXAMENTO DE FORRO DE PVC.

1— PISO CERAMICO 31x31cm, PEI 5, COR BRANCA, MARCAS DE REFERENCIA
ELIANE, CECRISA OU PORTOBELLO, ASSENTADO COM ARGAMASSA DE CIMENTO
COLANTE, E REJUNTE COM 5mm, LINHA JUNTA PLUS EPOXI,
REFERENCIA QUARTZOLIT;

MARCA DE

2— PISO VINILICO SEMIFLEXIVEL TIPO "PAVIFLEX”, LINHA REGUAS, 100 X 600mm,
E= 3mm, COR A SER ESCOLHIDA

35— GRANITO CINZA ANDORINHA, ESPESSURA 3 CM, ASSENTADO COM ARGAMASSA
DE GIMENTO COLANTE PROPRIO PARA REVESTIMENTOS DE GRANITO, MARCA DE
REFERENCIA QUARTZOLIT.

4— EMASSAMENTO COM DUAS DEMADS DE MASSA A BASE DE PVA.
PINTURA COM TINTA LATEX PVA, COR BRANCO GELO, INCLUSIVE SELADOR A DUAS
DEMAOS. MASSA, SELADOR E TINTA NAS MARCAS DE REFERENCIA SUVINIL, CORAL

6— SERAO ASSENTADOS ATE O TETO, CERAMICA EXTRA NA COR BRANCA
20x20cm, NAS MARCAS CECRISA, ELIANE OU EQUIVALENTE, REJUNTADO COM
NA ESPESSURA DE 3mm, COR BRANCA. ACABAMENTO DE
ALUMINIO COM PERFIL DE CANTO PARA ARREMATE DAS PAREDES;

7— A PAREDE RECEBERA EMASSAMENTO E PINTURA, A DUAS DEMAOS DE
SELADOR E DUAS DEMAOS DE TINTA ACRILICA ACETINADA, NA COR BRANCO
GELO, MARCAS DE REFERENICA: CORAL, SUVINIL OU METALATEX;

1,10M, CERAMICA 10 X 10 CM, MARCAS DE
REFERENCIA ELIANE, CECRISA OU PORTOBELLO, NAS CORES BRANCO OU AREIA,
COM REJUNTE ESP. 0.5 CM, EMPREGANDO ARGAMASSA COLANTE.

O RESTANTE DA PAREDE RECEBERA EMASSAMENTO E PINTURA, A DUAS DEMACS
DE SELADOR E DUAS DEMAOS DE TINTA ACRILICA ACETINADA, NA COR BRANCO
GELO, MARCAS DE REFERENICA: CORAL, SUVINIL OU METALATEX;

SOLEIRA EM GRANITO CINZA ANDORINHA, ESPESSURA 3cm E LARGURA
CORRESPONDENTE A ESPESSURA DA PAREDE.

TODOS OS AMBIENTES RECEBERAO RODAPE EM GRANITO CINZA ANDORINHA,
ACABAMENTO POLIDO, COM 7cm DE ALTURA E 2cm DE ESPESSURA,
ASSENTADO COM ARGAMASSA DE CIMENTO COLANTE.

TODOS AS JANELAS TERAO PEITORIL DE GRANITO CINZA ANDORINHA POLIDO.

PROJETO ARQUITETONICO

CONSTRUCAO REFEITORIO

PROPRIETARIO:

IFES - INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO - CAMPUS IBATIBA

RESPONSAVEL TECNICO DO PROJETO:

EYMARD MINETTE - ENG. CIVIL CREA ES 005170/D

RESPONSAVEL TECNICO DA OBRA:

LOCAL:

AVENIDA 7 DE NOVEMBRO, S/N NOVO HORIZONTE - IBATIBA -ES

ITALO

ENGENHARIA

‘(28)3546-1709 italoeng@yahoo.com.br \

REFERENCIA:

PLANTA BAIXA REFEITORIO,
LOCALIZAGAO/IMPLANTAGAO

OBSERVAGAO:

PAREDES NAO COTADAS = 15cm

DATA:
OUTUBRO/2014

ESCALA:
1/50

FOLHA:

01/03




ITEM

01
02
03
04

05

06

07
08
09

10
11

01

02
03
04
05
06

07
08

09

10
11

12

13

01
02
03
04
05
06
07

PRODUTO

BEBIDAS*

Agua mineral com/sem gas —garrafa 500m|
Bebidas a base de soja
Café com leite -xicara
Café preto comum e/ou expresso -xicara ou copo descartavel
logurtes com frutas naturais, isolados ou combinados com cereais como aveia,
farelo de trigo e similares —copos ou garrafinhas de 120 a 200 ml
Sucos naturais ou refresco a base de fruta -copo 300 ml-minimo de dois sabores
cada
Leite quente - copo de 200 ou 300 ml —com ou sem achocolatado em pé
Capuccino - copo de 150 a 200 m|
Chas naturais adogcados ou ndo
Bebidas ou alimentos a base de extratos ou fermentados (soja, leite, entre outros
similares) com frutas
Achocolatado —caixa 200ml

LANCHES*
Produtos ricos em fibras (barra de cereais sem chocolate, biscoitos integrais,
entre outros similares)
Bolos —diversos sabores —fatias 150g
Salgados assados
Pao de queijo
Picolé e sorvetes a base de frutas
Sanduiches naturais
Fruta in natura e/ou salada de frutas -sem adig¢do de aglcar e cremes agucarados,
preparado preferencialmente com frutas da estacao
Pizza: fatia ou mini
Preparacdes de lanches/refeicdo para o turno noturno (pelo menos 1 tipo de
preparacdo por dia): caldos (canja, aipim, péla égua, caldo verde, feijao); feijao
tropeiro, arroz de carreteiro, macarrao (espaguete ou parafuso) a bolonhesa,
torta de frango, torta de atum, torta com legumes, espetinho de frango ou boi
com ou sem farofa, rocambole de carne de boi ou frango, estrogonoff com arroz,
etc.
Doces industrializados com reducdo ou isencdo de agucar e/ou calorias
Acai
Sanduiches com pdo de sal (exemplos: pdo na chapa, pdao com queijo e presunto,
pdo com molho de carne moida ou frango, pao com ovo, pdo com carne, pdo com
hamburguer de carne ou frango, etc)
KIT LANCHE, conforme detalhado a seguir e no Termo de Referéncia

SUGESTOES DE PREPARAGOES DE ACORDO COM A DEMANDA DA EMPRESA

CONTRATADA:
Pipoca (exceto de micro-ondas, industrializada e com corantes artificiais)
Canjica, arroz doce, milho verde, tapioca, cuscuz de tapioca, mucha
Picoles e sorvetes em geral
Torta salgada assada
Biscoitos diversos
Gelatina sabores variados
Doces tipo: doce de leite, cajuzinho, mariola, bananada, goiabada, bombons,



chocolate, brigadeiro

08 Bebidas isotonicas -garrafas
09 Suco UHT tipo néctar sabores variados 200 ml
10 Cha natural industrializado

*Produtos de venda obrigatdria pois fazem parte do carddpio minimo da cantina;

KIT LANCHE

(1 kit por dia, composto por 1 principal, 1 acompanhamento e 1 bebida a escolha da

ACOMPANHAMENTO

PRINCIPAL

FRUTA

BEBIDA

contratada)
Manteiga / margarina
Mortadela/ apresuntado

Requeijao, Ricota ou Creme de
Ricota/ geléia

P3es: francés / doce / de
ervas /de forma / batata

Bolos / biscoitos / roscas /
bolachas (exceto as
recheadas) / bolos tipo fritos

Mingau/ canjica de milho/ arroz
doce/ iogurte de fruta

Pequenas Preparagdes (para o
lanche noturno): caldos
diversos, feijdo tropeiro, arroz
de forno, baido de dois, farofa,
salada, espaguete com molho
de carne, pdo de sal com molho
de carne, torta de pao com
frango, macarronese com
creme de ricota, quibe assado,
bolo

Fruta in natura da estacdo*

Achocolatado ou café com leite
ou cha de ervas diluido

Café diluido puro

Suco diluido com 4gua a base
de fruta in natura

*Relag¢do das frutas e defini¢do das porgoes

10g
15¢g

10 a 20g

50g

50 a 150g

150 a 200ml / mingau
100 a 200g / iogurte

250 a 350 gramas de acordo
com a preparag¢ao

Unidade ou Porcionamento 80
a 200 gramas de acordo com a
fruta

200ml
150ml

200ml



FRUTAS

TIPO/ESPECIFICACAO Porgdo (g) Medida Caseira
Morango 100 Copo peq.cheio
Abacaxi 120 Fatia grande
Banana, Caqui 150 1 unidade
Goiaba 170 1 unidade
Laranja 180 1 unidade
Macga 130 1 unidade
Mamao 170 1 fatia média
Manga 140 1 unidade
Melancia 200 1 fatia média
Melao 115 1 fatia grande
Péra 120 1 unidade média
Péssego 110 1 unidade grande
Tangerina/mexerica 135 1 unidade média
Uva 170 1 cacho pequeno

* Afrequéncia das frutas ndo foi estabelecida, pois os cardapios devem ser planejados de
acordo com a sazonalidade. Entretanto a frequéncia no cardapio dever ser variada, ficando
vedada a repeticdo da mesma fruta na semana.

* Para o preparo dos lanches e bebidas deve-se utilizar principalmente ingredientes in natura
e/ou minimamente processados conforme o Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira, e
nao devem conter em sua composi¢ao gordura vegetal hidrogenada;
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1 INTRODUCAO

Eu, André Pereira Pinto, engenheiro civil, registro CREA 033340/D-ES, fui solicitado pelo
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo, campus Ibatiba, através
de sua Diretoria de Administragao, para elaboragdo do presente laudo que tem por objetivo
fornecer parecer técnico para subsidiar processo de licitagdo para concessdao de espaco
destinado a cantina e lanchonete do Ifes campus Ibatiba.

Para emissao deste relatério seguem as consideracées relacionadas a solicitante:
* O espaco avaliado é parte integrante das instalac¢des fisicas do Ifes — campus Ibatiba;

e Avistoria técnica foi realizada no dia 25 de maio de 2023 e a data base é referente Maio
de 2023;

* A moeda considerada para a avaliacdo econdmico-financeira é a moeda corrente
brasileira Real (RS);

* Parte dos dados integrantes deste trabalho sdao provenientes de informacgdes fornecidas
por servidores da instituicdo, através de entrevistas verbais, documentos, e-mails;

* O AVALIADOR teve acesso ao projeto arquitetonico e complementares das instalagdes
fisicas da area;

2 PRINCIPIOS, RESSALVAS E RESPONSABILIDADES

O presente Laudo atende as especificagdes e critérios estabelecidos pelas Normas de Avaliagao
NBR 14653-1:2019 e NBR 14653-2:2011 da ABNT — Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas e
suas demais referéncias normativas.

O AVALIADOR ndo tem inclinagao pessoal em relagdo a matéria envolvida neste relatério e
tampouco dela auferem qualquer vantagem.

O relatério foi elaborado pelo préprio AVALIADOR, e coube somente ao mesmo, as analises e
respectivas conclusdes.

No presente relatdrio assumem-se como corretas as informacdes recebidas de terceiros, sendo
gue as fontes das mesmas estdo contidas no referido relatério.

As analises, opinides e conclusdes expressas no presente relatério, sdo baseadas em dados,
diligéncias, pesquisas e levantamentos verdadeiros e corretos.

Os limites, condi¢cbes e as margens de erro impostas pelas metodologias adotadas que afetam
as andlises e conclusdes sdo apresentados no presente relatério.



Para efeito da avaliagdo do objeto partiu-se do pressuposto da inexisténcia de 6nus ou
gravames de qualquer natureza, judicial ou extrajudicial, atingindo o ativo objeto do trabalho
em questao, que nao os listados no presente relatdrio.

A vistoria foi realizada com o espaco fisico concluido. Entretanto, na emissdo deste relatdrio
foram consideradas as condicOes fisicas do espaco e das instalagdes observadas e avaliadas no
dia da vistoria. Ressalva-se qualquer conclusdo ou analise das instalacdes fisicas a partir deste
relatério para datas posteriores a vistoria que alterem as caracteristicas do objeto avaliado.

O AVALIADOR nado se responsabiliza por perdas ocasionais ao SOLICITANTE ou outras partes
envolvidas em decorréncia da utilizacdo de dados e informagdes fornecidos pelo SOLICITANTE e
apresentados neste relatorio.

O escopo deste trabalho se limita a avaliacdo visual, funcional e de seguranca do espaco e
instalacdes do referido objeto, ndo cabendo a realizacdo de ensaios tecnoldgicos de qualquer
natureza por parte do AVALIADOR.

O Laudo foi elaborado com a estrita observancia dos postulados constantes dos Cdodigos de
Etica Profissional do CONFEA — Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia e do
Instituto Brasileiro de Avalia¢des e Pericias de Engenharia Nacional e de S3o Paulo.

O presente trabalho foi desenvolvido unicamente para atender ao uso do SOLICITANTE, cujo
objetivo ja foi apresentado preliminarmente.

3 METODOLOGIA E PROCEDIMENTOS UTILIZADOS

3.1 Vistoria do objeto (item 7.3 da NBR 12.653-1)

O presente OBJETO, no momento da avaliagdo estd concluido e ja foi utilizado. Como relatado
anteriormente, o AVALIADOR teve acesso ao projeto de arquitetura do espago e ndao encontrou
diferencas significativas quanto a areas. As dimensdes do espaco foram conferidas e estdo
apresentadas em layout anexo a este relatdrio.

Quanto ao seu uso, o OBJETO esta com o seu uso regular, ou seja, atendera as condicoes de
utilizacdo de projeto.

Os procedimentos utilizados para a avaliagdo fisica do OBJETO, foram escolhidos a partir de
metodologia tradicionalmente utilizada por engenheiros peritos e avaliadores e pelos membros
do Ibape (Instituto Brasileiro de AvaliacOes e Pericias de Engenharia) e recomendada pelas
normas NBR 14.653-1:2019 — Avaliacao de Bens — Parte 1: Procedimentos gerais; NBR 14.653-2-
2011 — Avaliagdo de Bens — Parte 2: Imdveis urbanos e Norma para Avaliacdo de Imodveis
Urbanos IBAPE/SP:2011.



Para isso foram realizados:

* Afericdo in loco das dimensdes reais do espaco e o seu confrontamento com o projeto
arquitetonico aprovado;

* Levantamento, quantificacdo e teste sobre a funcionalidade das instala¢des elétricas e
hidrossanitarias;

* Levantamento geral dos equipamentos fixos pertencentes ao espago;

* Levantamento geral do espaco em relagao ao uso, funcionalidade do espaco e estado de
conservagao;

* Verificacdo visual das condicBes gerais das instalagdes hidrossanitarias.

3.2 Metodologia aplicavel

Como sugerido pela NBR 14.653-1:2019, a metodologia de avaliagdo de mercado adotada
inicialmente foi o método comparativo direto. Para isso, no planejamento da pesquisa foram
buscados espacos compativeis com o objeto em estudo e para efeito de comparacdo foram
estabelecidos os seguintes fatores:

* Situagdo: escolas e institui¢des de ensino;

* Segmento de mercado: empresas especializadas em comércio de alimentos
industrializados ou produzidos parcialmente no local e bebidas ndo alcodlicas
(refrigerantes, sucos, etc.) com restricdo de horario de funcionamento e suscetivel a
sazonalidades no mercado;

* Caracteristicas de mercado: limitado a comunidade interna da instituicdo de ensino ou
escola, com momentos de pico de demanda (intervalos entre aulas e turnos
contemplando hordérios tradicionais de almoco e jantar);

* Espaco fisico: espaco e equipamentos pertencentes a instituicdo e cedido de forma
onerosa através de concessao ou locac¢ao;

* Localizacdo da regido: centro e arredores do centro do municipio de Ibatiba.

Dando prosseguimento ao planejamento da pesquisa de mercado, identificou-se as escolas
publicas, particulares e outras instituicdes de ensino na regido do centro de Ibatiba para a etapa
da coleta de dados. Foram encontradas trés escolas de ensino fundamental municipais, uma
escola estadual e uma escola particular de ensino fundamental. Entretanto, ao se realizar a
pesquisa in loco, constatou-se que as escolas municipais possuem cantina administrada pela
prépria escola e fornecem merenda gratuita. A escola de ensino fundamental particular ndo
possui cantina e a alimentagdo é trazida pelos préprios alunos. A Unica escola que possui



cantina com espago sob forma de concessdao com caracteristicas semelhantes ao OBJETO em
estudo é a escola de ensino fundamental pertencente a Secretaria de Estado da Educacdo. Logo,
o numero de dados do mercado para o estabelecimento de modelo e determinacdo do grau de
fundamentacdo por tratamento de fatores para a aplicacdo do método comparativo direto de
dados do mercado se restringe a um.

Em face do que foi exposto no paragrafo anterior, verifica-se que a quantidade de dados de
mercado — 1 (um) — é inferior a quantidade minima — 3 (trés) — para atingir grau de
fundamentacdo do tratamento por fatores e utilizacdo do método comparativo direto,
tornando-se impossivel o estabelecimento de um modelo matematico baseado em apenas um
Unico dado de mercado. Espera-se com esta fundamentacdo justificar as razGes pelas quais o
presente trabalho ndo apresentara o grau de fundamentacdo. Assim o presente trabalho serd
enquadrado como PARECER TECNICO e n3o como Laudo de Avaliacdo.

Outro detalhe a ser considerado, € o que o objeto avaliado estd instalado dentro de uma
unidade de ensino que prevé aumento do nimero de alunos nos proximos anos. Isto faz com
gue haja uma previsao de aumento de demanda em fun¢ao desta entrada e este aumento de
demanda cabe Unica e exclusivamente a administracdao da instituicdo. Este ponto esta sendo
colocado para justificar a ndo adocdao de outro método para avaliagdo, como o método
involutivo. O estabelecimento de cendrios ou mesmo a ado¢do do modelo econémico fica
comprometido em virtude de estar em grande parte condicionado a administracdao da
instituicao.

4 DESCRICAO E CARACTERIZACAO DO OBJETO

O imdvel fica localizado no municipio de Ibatiba-ES, bairro Centro, Avenida 7 de novembro, n?
40, CEP: 29.395-000, dentro do campus IFES no pavimento térreo do Bloco D. A regido possui
ocupacao média, nivel socioecon6mico médio, uso predominantemente comercial e residencial
e com meio ambiente agradavel.

Como infraestrutura urbana da regido pode-se citar a existéncia de iluminagao, energia elétrica
em baixa e média tensado, rede de telefonia e internet, 4gua tratada por concessiondria, rede de
esgoto e dgua pluvial, coleta de lixo e sistema vidria pavimentado.

O espaco fisico pertencente as instalacdes do Ifes — campus |batiba destinado ao comércio de
alimentos (cantina/lanchonete). Possui uma drea total de 67,62m?, sendo sua &rea util
distribuida entre area da cantina (atendimento do publico) com 17,73m?, cozinha com 18,86m?,
despensa com 7,66m?, banheiro masculino com 3,65m?, banheiro feminino com 3,22m? e area
de servico com 11,25m?2.

O espaco na data da vistoria se encontrava ocupado e em funcionamento. E bem provido de
instalagbes prediais como elétricas e hidrossanitdrias, além de serem compativeis com o



objetivo final do espaco. Entretanto ndo foram realizados testes mais especificos de suas
instalacoes.

O detalhamento fisico do espaco como seus compartimentos, dimensdes, pontos elétricos,
pontos de dgua fria e esgoto, equipamentos fixos além de outros detalhes estdo apresentados
em planta baixa anexa.

a) Cantina (atendimento)

BANCADAS: possui 2 balcdo seco de atendimento em granito cinza com largura de 50cm,
comprimento de 260cm e peitoril de 100cm, o fechamento é de esquadria de aluminio com
vidro incolor.

PAREDES: sdo em alvenaria, revestidas com reboco, emassadas e pintadas com tinta acrilica.
PISO: ceramico com rejunte, cor branca e rodapés de granito cinza.
TETO: o pé direito é de 275cm e possui forro estruturado com placas de fibra mineral.

INSTALACOES PREDIAIS: n3o possui pontos de agua fria nem esgoto. Quanto as instalagdes
elétricas, possui luminarias com lampadas tubulares de led e tomadas com tensdo 110/220V
com boa distribuicao.

b) Cozinha

BANCADAS: possui 1 bancada fixa de granito cinza com largura de 60 cm, comprimento de
560cm, dividida em parte seca e molhada. A parte molhada possui 2 cubas em aco inoxiddvel e
duas torneiras de parede cromadas, também ha um tanque em granito com uma torneira de
parede. Junto a parede ha rodabanca em granito cinza.

PAREDES: sdo em alvenaria, com revestimento cerdmico, azulejo, até o teto.
PISO: ceramico com rejunte, cor branca e rodapés de granito cinza.
TETO: o pé direito é de 275cm e possui forro estruturado com placas de fibra mineral.

ESQUADRIAS: o espaco possui basculas tipo maxim-ar em aluminio anodizado natural com
fechamento em vidro liso incolor.

INSTALACOES PREDIAIS: a cozinha é servida de 3 pontos de dgua fria para torneira de cozinha, 3
pontos de esgoto secunddrio (pias e tanque), 1 registro geral da prumada de agua fria, 1 ralo
sifonado. Na parte externa possui caixa de gordura e inspecao. Quanto a iluminagdo possui
luminarias com lampadas tubulares de led, tomadas de 110/220V com boa distribuicdo e
interruptor.

c) Despensa
BANCADAS: possui 4 bancada fixa de granito cinza com largura de 50 cm com 4 niveis de altura.

PAREDES: sdo em alvenaria, revestidas com reboco, emassadas e pintadas com tinta acrilica.



PISO: ceramico com rejunte, cor branca e rodapés de granito cinza.
TETO: o pé direito é de 275cm e possui forro estruturado com placas de fibra mineral.

ESQUADRIAS: o espaco possui basculas tipo maxim-ar em aluminio anodizado natural com
fechamento em vidro liso incolor. A porta de acesso possui dimensdes de 80 x 210 cm, de
madeira compensada revestida de laminado melaminico nos dois lados na cor branca. O marco
e as guarnicdes sao de madeira de lei envernizada.

INSTALACOES PREDIAIS: possui lumindrias com lampadas tubulares de led, tomadas de
110/220V com baixa distribuicdo e interruptor.

d) Banheiros

LAVATORIO: granito cinza com rodabanca com uma cuba, torneira cromada e espelho na
parede.

PAREDES: sdo em alvenaria, com revestimento ceramico, azulejo, até o teto.
PISO: ceramico com rejunte, cor branca e rodapés de granito cinza.
TETO: o pé direito é de 275cm e possui forro estruturado com placas de fibra mineral.

ESQUADRIAS: o espago possui bdsculas tipo maxim-ar em aluminio anodizado natural com
fechamento em vidro liso incolor. A porta de acesso possui dimensdes de 60 x 210 cm, de
madeira compensada revestida de laminado melaminico nos dois lados na cor branca. O marco
e as guarnicdes sao de madeira de lei envernizada.

INSTALACOES PREDIAIS: os banheiros sdo servidor com 3 pontos de dgua fria e de esgoto
(lavatério, chuveiro, vaso sanitario), registro de prumada e de pressdo no chuveiro, ambos com
acabamento cromado, vaso sanitdrio com caixa acoplada e assento sanitario e chuveiro elétrico.
A instalacdo elétrica é composta por lumindrias e lampadas tubulares de led, tomadas de 110V
e interruptor.

e) Area de servigo

BANCADAS: possui 1 tanque fixo de fibra com duas torneiras de parede.

PAREDES: sdo em alvenaria, com revestimento cerdmico, azulejo, até o teto.

PISO: ceramico com rejunte, cor branca e rodapés de granito cinza.

TETO: o pé direito é de 275cm e possui forro estruturado com placas de fibra mineral.

ESQUADRIAS: porta de acesso possui dimensdes de 80 x 210 cm, de madeira compensada
revestida de laminado melaminico nos dois lados na cor branca. O marco e as guarni¢des sdao de
madeira de lei envernizada.



INSTALACOES PREDIAIS: a cozinha é servida de 2 pontos de dgua fria para torneiras, 2 pontos de
esgoto, 1 registro geral da prumada de agua fria. Quanto a iluminacdo possui luminarias com
lampadas tubulares de LED, tomadas de 110/220V com boa distribui¢do e interruptor.

5 CARACTERIZACAO DO PUBLICO CONSUMIDOR

Por se tratar de espaco destinado ao comércio de alimentos dentro de uma unidade escolar, o
publico alcancado pelo OBJETO resume-se basicamente a comunidade escolar interna do Ifes —
campus lbatiba (alunos, servidores administrativos, terceirizados e professores). Segundo dados
fornecidos pela Dire¢do Administrativa do campus, na data da avaliacdo, esta comunidade é de
aproximadamente 726 pessoas (626 alunos, 78 servidores, 16 terceirizados e 6 estagiarios). A
distribuicdo da comunidade se da nos trés turnos, sobretudo no diurno. No atual momento,
existe a disponibilidade de cursos de curta duragdo que provocam um publico flutuante para a
demanda de alimentacdo. Por se tratar de uma instituicdo de ensino, o OBJETO estd sujeito as
sazonalidades e as condi¢Ges do calendario académico da instituicdo.

6 AVALIACAO DE MERCADO

Conforme apresentado item 3 deste relatério, foram pesquisadas na regido do centro de
Ibatiba, instituicdes de ensino com espago de cantinas locadas. Foram identificadas escolas
publicas e privadas e os resultados da avaliagdao estao apresentados nas tabelas 1 e 2.

Tabela 1: Dados das escolas localizadas no entorno do objeto.

Fornece | Cantina/ - Valor da
. o Publico .
refeicao | Lanchonete locagdo

(s/N) | (s/n) | (@Unos) g

Area

Amostra Instituicao
¢ (m?)

Escola Estadual Professora
! Maria Trindade Oliveira 30 N > 1.432 1.001,00

Escola Municipal Helena

2 Almocdice Valadao > N
3 Escola Municipal David s N
Gomes
4 Escola M%mlu.paI.Eunlce S N
Pereira Silveira
5 Colégio Agape N N
6 Escola Impacto N N




Tabela 2: Informagées complementares das escolas.

Al |
Amostra Instituicao Enderego Contato ugue ,,/
Concessao
Avenida Afonso Espaco locado
1 Escola Estadual Professora | Claudio, 440, Boa | Diretora Gisaine sopb ?orma de
Maria Trindade Oliveira Esperancga, 28 99968 6868 T
. concessao publica
Centro, Ibatiba.
N Rua Orly Barros, Marcos Paula ) .
Escola Municipal Helena s/n2, Novo . N3ao possui
2 ) ~ ; Pereira )
Almocdice Valadao Horizonte, ) cantina locada
. Servidor da PMI
Centro, Ibatiba.
N ‘ Ruta Manoel Luis Marcos Paula ) .
3 Escola Municipal David Trindade, s/n9, Pereira N3ao possui
Gomes Boa Esperanca, dor d cantina locada
Centro, Ibatiba. Servidor da PMI
o ] Ru.a Manoel da Marcos Paula . )
4 Escola Municipal Eunice Silveira, 185, Pereira Nao possui
Pereira Silveira Novo Horizonte, dor d | cantina locada
Centro, Ibatiba. Servidor da PM
Rua Salomao N30 possui
5 Colégio Agape Fadialah, 286, Pais de alunos . P
) cantina locada
Centro, Ibatiba.

Verifica-se que para a utilizacgdo do método comparativo direto de dados de mercado, existe
apenas um dado que pode ser considerado. Entretanto para o estabelecimento de grau de
fundamentacdo é um numero insuficiente de dados, impossibilitando a utilizacdo deste
método.

Para subsidiar uma andlise de mercado em virtude da insuficiéncia de dados de imdveis com
caracteristicas semelhantes, foram coletadas informacdes sobre os espacos locados para a
cantina do campus Venda Nova do Imigrante e Cachoeiro de Itapemirim, que sdo semelhantes
ao objeto em estudo neste trabalho. Torna-se a ressaltar que esses dados ndo serdo
considerados para estabelecimento de fundamentac¢do do laudo, em virtude de estar localizado
em cidade distinta e relativamente distante. O objetivo é apenas fornecer informacdes
relacionadas ao mercado de locacdo de imdveis com as caracteristicas semelhantes e subsidiar
o parecer. Ver tabela 3.



Tabela 3: Dados de mercado com caracteristicas semelhantes.

. Valorda | : Valor Valor

Publico ~ | Area - oo

Amostra Nome Local (alunos) locagdo (m?) unitario | unitario
(RS) (R$/m?) | (R$/aluno)

IFES — Rua Elisabete
Campus Minete Perim, SN,

! Venda Nova | S3o Rafael, Venda 876 814,58 66 12,34 0,94
do Imigrante | Nova do Imigrante
IFES — Rodovia ES-482,
Campus Fazenda Morro
2 Cachoeiro de | Grande, Cachoeiro 1501 11.509,94 1 120 12,58 1,01
Iltapemirim de Itapemirim

Média:| 12,46 0,98

7 CONCLUSAO

Considerando o estabelecido sobre o tratamento de dados no item 8.2.1.4.1 da NBR 14.653-
2:2011: “(...). Nesta etapa, verificam-se o equilibrio da amostra, a influéncia das varidveis que
presumivelmente, expliguem a variagdo dos pregcos a forma dessa variagdao, possiveis
dependéncias entre elas, identificagdo de pontos atipicos, entre outros. Assim, pode-se
confrontar as respostas obtidas no mercado com as crengas a priori do engenheiro de
avaliagBes, bem como permitir a formula¢do de novas hipdteses.”(grifo).

Como consequéncia de toda a anadlise e justificativas apresentadas neste parecer técnico, a
insuficiéncia de dados de mercado a serem considerados, os valores de mercado de locagdo nos
campus vizinhos apresentados na tabela 3, além do exposto acima, espera-se justificar a adogdo
do valor de RS 12,00 por metro quadrado. Com este valor unitario e a drea do OBJETO avaliado
de 67,62 m?, encontra-se o valor inicial de RS 811,44, com o arredondamento permitido de +
1% permitido pela NBR 14.653-2:2011 estabelece-se o valor de locagdo de R$810,00
(oitocentos e dez reais) considerando o imodvel livre de quaisquer 6nus, encargos, foros ou
pensdes e considerando apenas a parcela referente a locagao.

Devido as restricdes impostas pelo calendario académico por parte da SOLICITANTE como férias
discentes, recessos e outros que vao afetar a demanda dos usudrios do OBJETO avaliado, o
AVALIADOR recomenda no estabelecimento do contrato de cessdo, meios de reducdo do valor
da concessao referente a esses periodos.

E a fim resguardar tanto o locador quanto o locatario de possiveis despesas ndo previstas sobre
as instalagdes fisicas do imdvel, o AVALIADOR recomenda que antes da cessdao do espago ao
concessionadrio, seja realizada vistoria da parte fisica do imdvel e testes sobre as instala¢des



prediais como verificacdo de tensdo das tomadas, integridade dos interruptores e disjuntores
de protecao, ldampadas e luminarias, abastecimento de agua, saidas de esgoto, e elaborado um
Termo de Recebimento atestando a entrega do espaco com o perfeito funcionamento de suas

instalagOes prediais.

10
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ANEXO 1l
MODELO DE CARTA PROPOSTA

Ao
Ifes - Campus Ibatiba
Referéncia: Pregdo Eletrénico n2 XX/2023

Assunto: APRESENTACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

Prezados Senhores,

Tem o presente a finalidade de apresentar a V.Sas. a nossa proposta de Preco para oferecer refeicdo
e lanche, conforme os termos do Edital de Pregdo Eletrénico n2 XX/20XX e seus Anexos.

O valor fixo mensal que pagaremos pela da concessdo de uso de &rea fisica serd de RS XXXXXX
(XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX), sendo que consideramos esse valor como custo fixo para fins de
apresentacdo da nossa proposta.

Os pregos unitarios maximos para o fornecimento das refei¢cdes e lanches serao:

VALOR
GRUPO ITEM |DESCRICAO UNID. UNITARIO
MAXIMO
01 XXXXXXXXXXXXXXXXX un. XXXXXX
|
02 XXXXXXXXXXXXXXXXX un. XXXXXX
VALOR TOTAL do Grupo | (Itens 01 e 02) RS xxxxxx

No preco ofertado estdo inclusas todas as despesas nas quais devemos incorrer para o
adimplemento contratual, em especial com encargos sociais, fiscais, comerciais, previdencidrios,
trabalhistas e outros pertinentes ao objeto licitado, enfim, ndo restando nenhuma importancia
adicional devida pelo Ifes - Campus Ibatiba seja a que titulo for.

Outrossim, declaramos que:
a) O preco por nés ofertado sera para executar o servigo conforme todas as exigéncias do Edital.
b) Estamos de acordo com os Itens referentes aos prazos e pagamentos.

c) Estamos de acordo com o valor a ser pago de RS XXXXX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX) pela concessdo
do Espacgo Publico da cantina do Ifes - Campus Ibatiba, para uso exclusivo de fornecimento de
refei¢des e lanches, bem como para uso da lanchonete.

d) O preco da proposta compreende todos os impostos e as despesas relativas a execucdo dos
servicos especificados, como os fornecimentos de alimentos e da mdo de obra necessarios,
encargos sociais, equipamentos, administracdo, beneficios e licencas inerentes.

e) O prazo de validade para a nossa proposta é de 60 (sessenta) dias contados da data de
apresentacdo da proposta;

f) O Edital reuniu todas as informagdes necessarias, bem como, nos foram prestados os
esclarecimentos pertinentes, permitindo-nos elaborar a presente proposta, de forma completa



e total;
g) Todas as despesas com a preparag¢ado da presente proposta correrdo unicamente por nossa conta;

h) Reconhecemos o direito do Ifes - Campus Ibatiba de aceitar ou rejeitar todas as propostas, sem
gue assista qualquer direito indenizatério;

i) Estamos de pleno acordo com as condi¢des de cobranga e pagamento estipuladas no Edital;

j) Assumimos inteira responsabilidade pelo fornecimento do servigo prescrito para esta licitagdo e
nos sujeitamos as condicGes estabelecidas no Edital e seus Anexos.

) Os custos de consumo de 4gua e energia correrdo por conta da CONCESSIONARIA.

A elevada consideracdo de V.Sr.as
Dados da Empresa:

Razdo Social:

CNPJ/MF:

Endereco:

Cidade/UF:

CEP:

Tel./Fax:

E-mail:

Banco:

L 0O N R WN e

Agéncia:

=
©

Conta:

1 Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:

Nome:
Endereco:
CEP:
Cidade/UF:
CPF/MF:
RG/Orgao Expedidor:
Cargo/Funcdo:
Naturalidade:

Nacionalidade:

Estado Civil:

E-mail:

Instrumento de outorga de poderes: (Contrato Social etc)

/ES, de de 20XX.

Responsavel pela Empresa
CNPJ
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MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESP{RITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
Avenida Sete de Novembro, 40 — Centro, Ibatiba-ES, 29.395000

MINUTA
TERMO DE CONTRATO DE CESSAO DE USO DE IMOVEL

TERMO DE CONTRATO DE CESSAO DE USO, ATITULO
ONEROSO, DE AREA DE IMOVEL, QUE FAZEM ENTRE
SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO INSTITUTO
FEDERAL DO ESPIRITO SANTO — CAMPUS IBATIBA E
A EMPRESA ..................

A Unido, por intermédio do Instituto Federal do Espirito Santo — Campus |batiba, Autarquia
Federal, vinculada ao Ministério da Educacao, criada pela Lei n? 11.892, de 29 de dezembro
de 2008, localizada a Avenida Sete de Novembro, n? 40, Municipio de Ibatiba, Estado do
Espirito Santo, CEP 29.395-000, CNPJ n2 10.838.653/0011-70, UASG N2 158428, doravante
denominada CEDENTE, neste ato representado pelo Diretor-Geral Eglon Rhuan Salazar
Guimardes, RG n? 19****3 SPTC-ES, CPF 115.*¥** **7.70, brasileiro, solteiro, residente e
domiciliado & Rua Angelo Perim, n2 72, Apto 201, Bairro S3o Pedro, Venda Nova do

Imigrante/ES, CEP 29.375-000, € @ EMPIreSa ..ccveeeeeeevreeeeeeeeivvreeeeennns , inscrita no CNPJ/MF sob o
N2 e , 5ediado(@) NA e , doravante
designada CESSIONARIA, neste ato representada POr ......occoeeceveeveeeeeeeenenns , portador da
Carteira de Identidaden?............. , expedida pela ............... ,eCPFN2 i , tendo em
vista 0 que consta no Processo N2 .......ccoovvevvveeieeeiiiceeeeenns e em observancia as disposicGes dos

termos da Lei 14.133, de 01 de abril de 2021, do Decreto n2 3.725, de 10 de janeiro de 2001 e
demais legislacGes pertinentes, resolvem celebrar o presente Contrato de Cessao de Uso de
Imovel, decorrente de ........ueeeeeeeeenennnn. , mediante as cldusulas e condig¢des a seguir enunciadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto deste Contrato é a cessdo de uso, a titulo oneroso, de uma area, medindo (inserir
metragem - dimensbes, em metros quadrados, a serem indicadas em algarismos e por
extenso), situada nas dependéncias do prédio da(o) .....nome do Orgdo)..., imével de
propriedade da Unido, localizado na.....(logradouro, n®, bairro, cidade e unidade federativa).....



1.2.

A indicada cessdo é destinada a instalacdo e ao funcionamento de um(a) ..... (indicar o
nome da atividade de apoio)...., para possibilitar .....(mencionar, sucintamente, a esséncia
do que a exploracdo de atividade de apoio propiciard)..., na conformidade das
especificagdes constantes do Projeto Basico/Termo de Referéncia.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS CONDICGES ESPECIAIS DA CESSAO DE USO
2.1. A presente cessdo de uso obedecera as condi¢Oes especiais adiante elencadas:

2.1.1 vedacdo de condutas e atividades consideradas lesivas ao meio ambiente;

2.1.2 cumprimento das normas relacionadas com o funcionamento da atividade vin-
culada ao objeto da cessdo de uso e com a utilizacdo do imoével;

2.1.3 compatibilidade do horario de funcionamento da referida atividade como do ....
(nome do Orgdo)....;

2.1.4  exercicio da citada atividade sem prejudicar a atividade-fim ou o funciona-
mento do .... (nome do Orgdo)....;

2.1.5 aprovagdo prévia da CEDENTE para a realizagdo de qualquer obra de adequagao
ao espaco fisico a ser utilizado pela CESSIONARIA;

2.1.6 precariedade da cessao, que podera ser revogada a qualquer tempo, havendo interesse

do servigo publico, independentemente de indenizagao;
2.1.7 participagdo proporcional da CESSIONARIA no rateio das despesas com ..... (in-
dicar as despesas)...;
2.1.8 fiscalizagdo periddica por parte da CEDENTE;
2.1.9 vedagdao de ocorréncia de cessdo, locagao ou utilizagdo do imovel para fim
diverso do previsto no subitem 1.2 deste Contrato;
2.1.10 reversao da area constituinte da presente cessao de uso, ao término da vigéncia
deste Contrato, independentemente de ato especial;
2.1.11 restituicdo da ora cedida area do imovel, em perfeito estado de conservacao.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGAC@ES DA CEDENTE
3.1. A CEDENTE obriga-se a:

3.11

3.1.2

3.13

3.14

ceder a mencionada 4rea do imdvel a CESSIONARIA, para a finalidade indicada no
subitem 1.2 deste Contrato;

permitir o acesso dos empregados da CESSIONARIA as suas dependéncias, para o
exercicio de suas atividades laborais;

facilitar a atuacdo das autoridades fazendarias, sanitarias ou trabalhistas que venham a
fiscalizar as obrigacGes legais da CESSIONARIA;

Informar, mensalmente, 8 CESSIONARIA o valor do rateio, proporcional, das despesas
tratadas no subitem 2.1.7 deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA
4.1 A CESSIONARIA obriga-se a:



4.1.1 utilizar a area cedida, exclusivamente, na finalidade definida na Clausula Terceira

deste Contrato;

4.1.2 pagar, regularmente, os valores mensais fixados a titulo de retribuicdo pela cessdo de

uso objeto deste Contrato;

4.1.3 arcar com o valor do rateio, proporcional, das despesas tratadas no subitem 4.1.7
deste instrumento contratual;

4.1.4 obter licengas, alvaras, autorizagdes etc, junto as autoridades competentes,
necessarias ao funcionamento da atividade de apoio a que a presente cessdo de uso

se destina;
4.1.5 disponibilizar a .....(nome da atividade de apoio)...., para atendimento dos usuarios,
com funcionamento de ....... a....... (dias da semana), no hordrio de ...... a....;

4.1.6 cumprir as obrigacdes legais relativas a encargos fiscais, trabalhistas, sociais,
previdencidrios, civis e comerciais que incidam sobre a atividade de apoio vinculada a
mencionada cessao de uso, eximindo a CEDENTE de quaisquer dessas
responsabilidades;

4.1.7 nao se utilizar de menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
ou de menor de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condigao de aprendiz,
a partir de quatorze anos (Lei n2 9.854/1999, regulamentada pelo Decreto n?
4.358/2002);

4.1.8 manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes

assumidas, todas as condi¢des de habilitagao e qualificagdo exigidas para defini¢ao do seu

nome como beneficidria da indicada cessdo de uso do bem;

4.1.9 cumprir as disposi¢des dos regulamentos internos do .....(nome do Orgéo)...;

4.1.10 ndo usar o nome da CEDENTE para aquisi¢ao de bens, assim como para contratar

Servigos;

4.1.11 arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e morais

causados, dolosa ou culposamente, a CEDENTE ou a terceiros, por acao ou omissdo de seus

empregados, trabalhadores, prepostos ou representantes;

4.1.12 manter as instalacOes da area cedida em perfeito estado de conservacao;

4.1.13  permitir que a CEDENTE realize as acles de fiscalizacdo da execucdo do Contrato,

acolhendo as observacGes e exigéncias que por ela venham a ser feitas;

4.1.14 na&o transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as

obrigacGes assumidas.

CLAUSULA QUINTA - DA VIGENCIA
5.1 Este Contrato tera vigéncia de ....(indicar em termos de més ou ano, em algarismos e
por extenso)...., contados da data da sua assinatura.

5.2 O prazo podera ser prorrogado, a critério das partes, por igual periodo ou inferior, até o
limite de .....(indicar em termos de més ou ano, em algarismos e por extenso)..., por
meio de correspondentes termos aditivos ao Contrato.

CLAUSULA SEXTA — DO VALOR



6.1 O valor mensal da retribuicdo pelo uso da area objeto da cessdo ora formalizada é de
RS...(em algarismos e por extenso).., a corresponder, anualmente, ao total de RS... (in-
dicar o valor global em algarismos e por extenso)....

6.2 Além do pagamento do valor da indicada retribuicdo, a CESSIONARIA participara, pro-
porcionalmente, do rateio das despesas tratadas no subitem 2.1.7 deste instrumento
contratual.

CLAUSULA SETIMA — DO REAJUSTE

7.1 O valor da mencionada retribuicdo mensal serd atualizado, anualmente, a partir do decurso
dos primeiros 12 (doze) meses de sua vigéncia, pela variacdo apurada do ...(indicar o indice a
ser utilizado)..., no periodo considerado.

CLAUSULA OITAVA — DO PAGAMENTO
8.1. O pagamento dos valores da retribuicao pecunidria indicada na Clausula Oitava, de
responsabilidade da CESSIONARIA, deverd ocorrer até o 52 dia do més subsequente ao que
a obrigacdo se referir.

8.2. O pagamento do valor relativo a mencionada participagao, proporcional, no rateio das
despesas tratadas no subitem 2.1.7 deste instrumento contratual ocorrera assim devera
ocorrer até o ....... dia util do més seguinte ao que a obrigagao corresponder.

8.3. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido sera acrescido de
encargos moratorios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista
para o pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano,
aplicando-se a seguinte formula:

|EM=1XxNxVP |
EM = Encargos Moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente
devido
| = indice de atualiza¢do financeira, calculado segundo a férmula:
6/
1= 100)
365
N = Nimero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data
do efetivo pagamento
VP = Valor da Parcela em atraso

CLAUSULA NONA - DA FISCALIZACAO
9.1. A CEDENTE, por meio de servidor designado, acompanharad e fiscalizara a execug¢do do
presente Contrato, na conformidade do disposto no art. 67, § 12, da Lei n2 8.666/1993.
9.2. O representante da Administracdo anotard, em registro préprio, todas as ocorréncias
relacionadas com a execugdo deste Contrato, determinando o que for necessario a



regularizacdo de eventuais falhas ou irregularidades.

9.3. As decisOes e providéncias que ultrapassarem a competéncia daquele representante
deverdo ser solicitadas a seus superiores, em tempo habil, para a ado¢ao das medidas
convenientes.

CLAUSULA DECIMA — DAS INFRAGCOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
10.1. A CESSIONARIA cometera infracdo administrativa se:
10.1.1 - inexecutar total ou parcialmente o presente Contrato;
10.1.2 — comportar-se de modo inidéneo;
10.1.3 — cometer fraude fiscal;
10.1.4 — descumprir qualquer dos deveres elencados na(o) .....(Carta-Convite ou Edital,
se houver).... e neste Contrato.
10.2. A CESSIONARIA, se cometer qualquer das infragdes acima indicadas e/ou referidas,
ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:
10.2.1 - adverténcia;
10.2.2 - multa de ...(indicar percentual e base de cdlculo)...;
10.2.3 - suspensao temporaria de participagdo em licitagdao e impedimento de contratar
com o(a) (nome do drgdo ou da entidade), pelo prazo de até 2 (dois) ano
10.2.4 - declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdao
Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢dao ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que a(o) penalizada(o) ressarcir a Administracdo pelos prejuizos
resultantes e apds decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no subitem anterior.
10.3. As sangdes de suspensao de licitar e impedimento de contratar e de declaracdo de
inidoneidade, acima previstas, poderdo ser aplicadas, também, a empresas ou profissionais
qgue, em razao dos contratos regidos pela Lei n? 8.666/1993:
10.3.1 tenham sofrido condenacgbes definitivas por praticarem, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de tributos;
10.3.2 hajam praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;
10.3.3 demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracao em
virtude de atos ilicitos praticados.
10.4. As sang0es aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas
ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.
10.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo, que assegurard o contraditério e a ampla defesa, observando-se o
procedimento previsto na Lei n2 8.666/1993, e subsidiariamente na Lei n2 9.784/1999.
10.6. Na aplicacdo da penalidade, a autoridade competente levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado
a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.
10.7. O recolhimento da multa devera ocorrer no prazo maximo de ....(em algarismos e por
extenso)... dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo da autoridade
competente.
10.8. As penalidades aplicadas serdo obrigatoriamente registradas no Sistema de



Cadastramento Unificado de Fornecedores-SICAF.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA RESCISAO CONTRATUAL
1.1. Considerar-se-a rescindido o presente Contrato, independentemente de ato especial,
retornando a 4rea do imével & CEDENTE, sem direito da CESSIONARIA a qualquer
indenizacdo, inclusive por benfeitorias realizadas, se:
11.1.1 - vier a ser dado a area cedida utilizacdo diversa da que a ela foi destinada nos
termos deste Contrato;
11.1.2 - houver inobservancia do prazo previsto no ato autorizativo da Cessao;
11.1.3 — ocorrer renlncia a cessdo ou se a CESSIONARIA deixar de exercer suas atividades
especificas ou, ainda, na hipdtese de sua extingao, liquidagdo ou faléncia;
11.1.4 - houver, em qualquer época, necessidade de a CEDENTE dispor, para seu uso, da
area vinculada a este Contrato; e
11.1.5 — ocorrer inadimplemento de cldusula contratual.
11.2. A rescisdo do Contrato poderd ser determinada por ato unilateral e escrito da
Administragdao, nos casos enumerados nos incisos | a Xll e XVII do art. 78 da Lei n?
8.666/1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS MEDIDAS ACAUTELATORIAS
12.1. Em caso de risco iminente, a Administragdo Publica podera motivadamente adotar
providéncias acauteladoras sem a prévia manifestagao do interessado.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA PUBLICACAO

13.1. Sera providenciada, pela CEDENTE, a publicagdo, resumida, deste instrumento de
contrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo de 20 (vinte) dias, contado do quinto dia util
do més seguinte ao da sua assinatura, correndo as despesas por conta daquela.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DO FORO

14.1 Fica eleito o foro da Segao Judiciaria de .......... - Justica Federal, com exclusdo de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer questdes
oriundas do presente contrato.

Ibatiba/ES, XX de XXXXXXX de XXXX.

INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO — XXX XXX
CAMPUS IBATIBA CESSIONARIA
CEDENTE

TESTEMUNHAS



MINISTERIO DA EDUCACAO )
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO IV
TERMO DE RETIRADA DE EDITAL

PREGAO ELETRONICO N2 XX/20XX - UASG 158428
Processo n2. 23184.000XXX/20XX-XX

Senhor Licitante,

visando comunicacdo futura entre o Ifes — Campus lIbatiba e sua empresa, solicitamos preencher o
recibo de retirada do edital e remeté-lo digitalizado ao Setor de Compras por meio de correio
eletronico, através do endereco compras.ib@ifes.edu.br. A ndo remessa do recibo exime-nos da
comunicagdo de eventuais retificagdes ocorridas no instrumento convocatério, bem como de
quaisquer informac¢des adicionais, através de contato direto. Qualquer ocorréncia, alteragao,
retificacdo deverdo ser acompanhadas pelos interessados via sistema Comprasnet.

Razao Social:

CNPJ N2

Endereco:

E-mail: Celular
Cidade: Estado:
Telefone: Fax:

Pessoa para contato:

Recebemos, através do acesso a pdgina www.comprasgovernamentais.gov.br nesta data, cépia do
instrumento convocatério da licitagdo acima identificada.

(Cidade) , de de 2022.

Assinatura



http://www.comprasnet.gov.br/
mailto:compras.ib@ifes.edu.br

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO VI
DECLARAGAO DE NAO USUFRUTO DE VISTORIA

Aviso de Dispensa de Licitacdo Eletrénica n2 XX/2021

Ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Ibatiba

A empresa , inscrita no CNPJ n2
, com sede na , N2 , ha
cidade de , visando a elaboracdo de proposta relativa a Dispensa de Licitagao

Eletrénica n? XX/2021, que objetiva a Contratacdo de empresa para adequacdo das instalagcdes dos
laboratdrios do Bloco B do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo —
Campus |batiba, por intermédio do(a) sr(a).
declara que tem pleno conhecimento das condigdes e pecullarldades inerentes a natureza do
trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que ndo utilizard deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejam avencas técnicas ou financeiras com o Ifes — |batiba.

, de de 2021.

(assinatura do representante legal)
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ANEXO V
ATESTADO DE VISTORIA TECNICA

Aviso de Dispensa de Licitagdo Eletronica n2 XX/2021

ATESTO, para atender as exigéncias do Aviso de Dispensa de Licitacdo Eletrénica n2 XX/2021,
destinado a contratacdo Contratacdo de empresa para adequacgdo das instalagdes dos laboratérios
do Bloco B do Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia Do Espirito Santo Campus Ibatiba,
sua localiza¢do, condigBes de uso e outras informagdes bem como saneamento das irregularidades e
registro em sistema de informacao, visando atender a demanda deste Ifes, conforme Anexo I, Termo

de Referéncia, que o(a) Senhor(a) , representante da empresa
, compareceu ao local onde serdo realizados os servicos
em /[ / tomando conhecimento de todas as informacgdes e condi¢des para o cumprimento

das obriga¢Ges, objeto da mencionada licitacdo, de acordo com os §22 e §39, do artigo 63, da Lei
Federal n2 14.133 de 2021.

) de de 2021.
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ANEXO VII
MODELO DE DECLARAGAO DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

PREGAO ELETRONICO SRP N° XX/20XX
PROPONENTE:

ENDERECO:
CNPJ: FONE/FAX:(0xx)

Declaro, sob as penas da Lei n2 6.938/1981, na qualidade de proponente do procedimento
licitatorio, sob a modalidade Pregdo Eletrénico SRP n2 XX/2020, instaurado pelo Instituto Federal
do Espirito Santo — Campus l|batiba, que atendemos aos critérios de qualidade ambiental e
sustentabilidade socioambiental, respeitando as normas de protecao do meio ambiente.

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentacdo das declaracdes e certiddes pertinentes dos
6rgaos competentes quando solicitadas como requisito para habilitacdo e da obrigatoriedade do
cumprimento integral ao que estabelece o art. 52 e seus incisos, da Instru¢cao Normativa n2 01,
de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo (MPOG).

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentagdo do registro no Cadastro Técnico Federal de
Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais caso minha
empresa exer¢a uma das atividades constantes no Anexo | da Instrucdo Normativa n2 06, de 15
de margo de 2013, do IBAMA.

Por ser a expressdo da verdade, firmamos a presente.

de de 20XX.

Nome:
RG/CPF:
Cargo:
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