MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO.
CAMPUS IBATIBA
158428

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO
N2 04/2021

O Instituto Federal do Espirito Santo - Ifes, Autarquia Federal, vinculada ao Ministério da
Educacdo, criada pela Lei n2 11.892/08, de 29 de dezembro de 2008, mediante o Pregoeiro
designado pela Portaria DG n2 027, de 25 de janeiro de 2021, torna publico para
conhecimento dos interessados que, através do site eletronico
www.comprasgovernamentais.gov.br, realizard licitacdo TRADICIONAL, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo MENOR VALOR GLOBAL POR GRUPO DE ITENS, pelo
modo de disputa ABERTO, AMPLA CONCORRENCIA, nos termos da Lei n2 10.520, de 17 de
julho de 2002, do Decreto n2 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto n2 7.746, de 05
de junho de 2012, do Decreto n® 7892, de 23 de janeiro e 2013, da Instrugcdo Normativa SLTI/
MP n2 01, de 19 de janeiro de 2010, da Instrucdo Normativa SEGES/MP n2 03, de 26 de abril,
de 2018, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n2 11.488, de 15 de
junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993, conforme descrito neste Edital e
seus Anexos, constantes do Processo N2 23184.00084/2021-59.

A sessdo publica deste Pregdo Eletrénico sera aberta por comando do pregoeiro com a
utilizacdo de sua chave de acesso e senha, no endereco eletrénico, data e horario abaixo
discriminados:

ENDERECO ELETRONICO: www.comprasgovernamentais.gov.br
DATA: 20/08/2021
HORARIO: 09:00 horas (horario de Brasilia)

N3do havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a realizacdo
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia
util subsequente, no mesmo hordrio e endereco eletronico, salvo comunica¢do do pregoeiro
em sentido contrario.

1-DO OBIJETO

1.1 A presente Licitacio tem por objeto selecionar propostas, visando a CONCESSAO
ONEROSA DE USO DE ESPACO FiSICO pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo —
Campus lbatiba, mediante a instalagio de uma cantina (venda de lanches e refeigdo
produzida, servida na modalidade refei¢do — almogo) para atender a demanda de alunos,
servidores e visitantes, conforme especificagdes constantes no Anexo | — Termo de Referéncia,
bem como todas exigéncias dos demais anexos que o integram.



1.2. O critério de julgamento adotado serd o menor preco GLOBAL por grupo de itens,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacbes do
objeto.

1.3 Havendo divergéncias entre a descricdo do objeto constante deste Edital e o descrito no
site www.comprasnet.gov.br, no “SIASG” ou na Nota de Empenho, prevalecera, sempre, a
descrigao deste Edital.

2 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

2.1. A presente licitagdo, por ter como objeto a concessdo onerosa de uso de espaco fisico,
nado importara em despesas para o Instituto Federal do Espirito Santo.

3 - DO CREDENCIAMENTO

3.1 O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletroénica.

3.2 O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagOes inerentes a este Pregao.

3.4 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de
uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique
incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificacdo
no momento da habilitagdo

4 - DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

4.1 Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com
o objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN SEGES/
MP n2 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverdo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
4.2 Nao poderao participar desta licitacdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitacOes e celebrar contratos administrativos, na forma
da legislacao vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condic¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);



4.2.3 estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacao e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 92 da Lei n? 8.666, de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de
dissolucdo ou liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

4.2.7 OrganizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicdo (Acorddo ne 746/2014-TCU-Plenario).

4.3 Nos termos do art. 52 do Decreto n? 9.507, de 2018, é vedada a contratacdo de pessoa
juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de direcdo, familiar de:

a) detentor de cargo em comissdo ou fungao de confianca que atue na area responsavel
pela demanda ou contratacao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgao contratante.

43.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cOnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade,
até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n2 13, art. 59, inciso V, da Lei n2 12.813, de
16 de maio de 2013 e art. 29, inciso Ill, do Decreto n.2 7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4 Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizacdo, na
execucdo dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianca neste orgdo
contratante.

4.5 Como condicdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalard “sim” ou “ndo” em
campo proéprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

4.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n2 123,
de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts.
42 a 49.

45.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalacdo do campo “nao” impedira o prosseguimento no
certame;

45.1.2 nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o
efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n2 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa.

4.5.2 que estd ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.5.3 que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.5.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;



4.5.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constitui¢do;

4.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucdo
Normativa SLTI/MP n2 2, de 16 de setembro de 2009.

4.5.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou for¢cado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 12 e no inciso llI
do art. 52 da Constituicdo Federal;

4.5.8 que os servicos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagao,
conforme disposto no art. 93 da Lei n2 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6 A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢do sujeitarad o licitante as
sancoes previstas em lei e neste Edital.

5 - DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1 Os licitantes encaminharado, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com
os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descri¢cdo do objeto ofertado
e o preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

5.2 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3 Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do
SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4 As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentacao de
habilitacdo, ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do
art. 43,§ 12 da LCn2 123, de 2006.

5.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo
publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6 Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitacao anteriormente inseridos no sistema;

5.7 N&o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizacdo dos procedimentos de negociacdo e
julgamento da proposta.

5.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apés o
encerramento do envio de lances.



6 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico,
dos seguintes campos:

6.1.1 Valor global por item;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo
de Referéncia.

6.2. Todas as especificacGes do objeto contidas na proposta vinculam o Licitante.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacao dos servicos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formacdo de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Licitante devera arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o
guantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente
em sua proposta nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto
guando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°
8.666, de 1993.

6.4 A apresentacdao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o
proponente o compromisso de executar os servicos nos seus termos, bem como de fornecer
os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execug¢do, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

6.5. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndao lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracao, sob alegacdo de erro, omissdao ou qualquer outro pretexto.

6.6. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacgdo.

6.7. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

6.7.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdao por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e,
apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo
para a ado¢do das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art.
71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

7 - DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1 A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.



7.2 O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insandveis ou ndo apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

7.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.

7.4 O sistema disponibilizarda campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

7.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdao encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor global do item;

7.6 Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao uUltimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.8 O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em relagdo
aos lances intermedidrios quanto em relagao a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser
de RS 0,01 (um centavo).

7.9 Serd adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de disputa “aberto”, em
gue os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes;

7.10 A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duragdo da sessdo publica;

7.11 A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois
minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente.

7.13 Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacdo automatica pelo sistema,
podera o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
sessdo publica de lances, em prol da consecug¢do do melhor preco.

7.14 N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.



7.15 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.16 No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢do dos lances.

7.17 Quando a desconexdo do sistema eletrOnico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas
vinte e quatro horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio
eletronico utilizado para divulgacao.

7.18 O Critério de julgamento adotado serd o menor preco, conforme definido neste Edital e
seus anexos.

7.19 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.20 Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
prépria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparag¢do com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
como das demais classificadas, par a o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n?
123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n2 8.538, de 2015.

7.21 Nessas condigOes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22 A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo
automatica para tanto.

7.23 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo
se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na
ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem
anterior.

7.24 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta.

7.25 S6 poderda haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele
previsto no art. 32, § 29 da Lei n? 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, aos bens produzidos:

7.26.1 no pais;



7.26.2 por empresas brasileiras;

7.26.3 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

7.26.4 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as
regras de acessibilidade previstas na legislagao.

7.27 Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletrénico dentre
as propostas empatadas.

7.28 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco,
para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢Bes diferentes das
previstas neste Edital.

7.28.1 A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.29 Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

8 - DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1 Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao
maximo estipulado para concessdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
paragrafo Unico do art. 72 e no § 92 do art. 26 do Decreto n.2 10.024/2019.

8.2 Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final superior ao
preco maximo fixado (Acérddo n? 1455/2018 -TCU - Plenario), ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel.

8.2.1 Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitdrios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e
salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatoério
da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a
materiais e instalacGes de propriedade do prdprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneracdo.

8.3 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita;

8.4 Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser



reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata;

8.5 O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas)horas sob pena de ndo
aceitagdo da proposta.

8.5.1 O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo Pregoeiro por solicitacdo escrita
e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pelo
Pregoeiro.

8.6 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacdo.

8.7 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data
e hordrio para a sua continuidade.

8.8 O Pregoeiro poderd encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor
preco, vedada a negociacdo em condicOes diversas das previstas neste Edital.

8.8.1 Também nas hipdteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a
subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

8.8.2 A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

8.9 Nos itens ndo exclusivos para a participacdao de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
haverd nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
artigos 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o
caso.

8.10 Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacdo
do licitante, observado o disposto neste Edital.

9 - DA HABILITACAO

9.1 Como condicdo prévia ao exame da documentac¢do de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condi¢bes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a
participacao no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenacgbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade _adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenacgdes por llicitos Administrativos
- CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU; 9.1.2 Consulta



Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica
do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.2. A consulta aos cadastros serd realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sdcio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que
prevé, dentre as san¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade
administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio
de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciard para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas.

9.1.2.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.3. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificagdo.

9.1.3. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condicao de participacao.

9.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n? 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condi¢Oes de participacdo, a habilitacdo do licitantes sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relacdo a habilitacdo juridica, a
regularidade fiscal e trabalhista, a qualificagdo econ6mica financeira e habilitacdo técnica,
conforme o disposto na Instrucdo Normativa SEGES/MP n2 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa SEGES/
MP n2 03, de 2018 mediante utilizagcdo do sistema, devera atender as condi¢bes exigidas
no cadastramento no SICAF até o terceiro dia Util anterior a data prevista para
recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF
para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em
conjunto com a apresentag¢do da proposta, a respectiva documentagdo atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto
se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro
lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme art. 43, §39, do Decreto
10.024, de 2019.



9.3 Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob
pena de inabilitacdo.

9.4 Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdao dos documentos originais ndo-digitais quando houver duivida em relagdo a
integridade do documento digital.

9.5 N3o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.6 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em
nome da matriz.

9.6.1 Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a
centralizacdo do recolhimento dessas contribuicGes.

9.7 Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdao encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacdo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacdo:
9.8 Habilitagao juridica:

9.8.1 No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas

Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2 Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicao
de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatdrio de seus administradores;

9.8.4 inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao
no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou
agéncia;

9.8.5 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagcdo dos seus
administradores;

9.8.6 No caso de cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no
Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata
o art. 107 da Lei n2 5.764, de 1971;

9.8.7 No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto
de autorizagao;



9.8.8 Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacdo respectiva;

9.9 Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1 prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao
de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de
02/10/2014, do Secretdrio da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.9.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.9.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho,
mediante a apresentac¢do de certiddao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n? 5.452, de 12 de maio d e 1943;

9.9.5 prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9.9.6 prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7 caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao
objeto licitatério, deverd comprovar tal condicdo mediante declaracdo da Fazenda
Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.9.8 caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como microempresa ou
empresa de pequeno porte deverd apresentar toda a documentagao exigida para efeito
de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo,
sob pena de inabilitagdo.

9.9.9 A licitante melhor classificada devera, também, apresentar a documentagdo de
regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e/ou empresas de pequeno porte
que serdo subcontratadas no decorrer da execugdo do contrato, ainda que exista
alguma restricao, aplicando-se o prazo de regularizacdo previsto no art. 42, §12 do
Decreto n? 8.538, de 2015.

9.10 Qualificagdo Econdomico-Financeira.
9.10.1 certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica;
9.10.2 balango patrimonial e demonstragdes contdbeis do Ultimo exercicio social, ja

exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situag¢do financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser



atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés)meses da data de
apresentacdo da proposta;

9.10.2.1 No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, ndo sera exigido
da licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, a
apresentacdo de balango patrimonial do ultimo exercicio financeiro. (Art. 32 do
Decreto n2 8.538, de 2015);

9.10.2.2 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacdo de balanco patrimonial e demonstra¢des contdbeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.3 é admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou contrato
social/estatuto social.

9.10.2.4 Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverdao ser
acompanhados da ultima auditoria contabil-financeira, conforme dispGe o artigo
112 da Lei n2 5.764, de 1971, ou de uma declaragao, sob as penas da lei, de que
tal auditoria ndo foi exigida pelo drgéo fiscalizador;

9.10.3 A comprovacao da situacao financeira da empresa sera constatada mediante
obtencdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um) resultantes da aplicacdo das formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG = H
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total
SG = ;
Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante

Ativo Circulante
LC= ; e
Passivo Circulante

9.10.4 As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo
comprovar, considerados os riscos para a Administracdo, e, a critério da autoridade
competente, o capital minimo ou o patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor
estimado da contratacdo ou do item pertinente.

9.11 Qualificagdo Técnica

9.11.1 Comprovacdao de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas,
guantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item
pertinente, por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de
direito publico ou privado.



9.11.1.1 Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados
deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas
minimas:

9.11.1.1.1 Apresentar atestado ou declaracdo de capacidade técnica em
nome da licitante, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, cujo o item citado neste atestado corresponda tecnicamente de
forma igual ou similar ao item pretendido pela licitante, na forma do artigo
30, 8§40, da lei n? 8.666/93. O atestado devera ser fornecido em papel
timbrado, devidamente assinado e datado pelo representante da
empresa/instituicdo, contendo o CNPJ da empresa/instituicdo.

9.12 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado (a) da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b)
da apresentagdo do balango patrimonial e das demonstragdes contdbeis do ultimo exercicio.

9.13 A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que
a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1 A declaragdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a
fase de habilitacdo

9.14 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte, e uma vez constatada a existéncia de alguma
restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma serd convocada para, no
prazo de 5 (cinco) dias uteis, apds a declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O
prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

9.15 A ndo-regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sang¢Ges previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentacdo fiscal e trabalhista, serd concedido o
mesmo prazo para regularizacao.

9.16 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da
mesma.

9.17 Serd inabilitado o licitante que ndao comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste
Edital.

9.18 Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitagdo da proposta subsequente.



9.19 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

9.20. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro
item, ficard obrigado a comprovar os requisitos de habilitacdo cumulativamente, isto é,
somando as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e

assim sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicacdo das sangdes cabiveis.

9.20.1. N&o havendo a comprovacao cumulativa dos requisitos de habilitacdo, a
inabilitacdo recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es) cuja retirada(s) seja(m)
suficiente(s) para a habilitagdo do licitante nos remanescentes.

9.21. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 - DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1 A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2
(duas) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletronico e devera:

10.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as
demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2 conter a indicacdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2 A proposta final deverd ser documentada nos autos e sera levada em consideragdo no
decorrer da execucdo e aplicagao de eventual san¢do a Concessionaria, se for o caso.

10.2.1 Todas as especificacGes do objeto contidas na proposta, tais como marca,
modelo, tipo, fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada.

10.3 Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 52 da Lei n? 8.666/93).

10.3.1 Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o preco global, prevalecerdo os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por
extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.4 A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de
um resultado, sob pena de desclassificacdo.

10.5 A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificacGes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

10.6 As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apds a homologacao.

11 - DOS RECURSOS

11.1 Declarado o vencedor e decorrida a fase de regulariza¢do fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o



prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencdo de
recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(Ges) pretende recorrer e
por quais motivos, em campo préprio do sistema.

11.2 Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificard as condi¢Ges de admissibilidade do recurso.

N

11.2.2 A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdao de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razles, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo
sistema eletrénico, em outros trés dias, que comecarao a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

11.3 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

12 - DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1 A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1 Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessdo
publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2 Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o termo de concessdao, ndo retirar o
instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos
termos do art. 43, §12 da LC n2 123/2006. Nessas hipdteses, serdo adotados os
procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2 Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1 A convocacgdo se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, ou, ainda,
fac-simile, de acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2 A convocacdo feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais
atualizados.



13 - DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

13.1 O objeto da licitacdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndao haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a
regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologard o procedimento licitatério.

14 - DA GARANTIA DE EXECUCAO
14.1 Nao haverd exigéncia de garantia de execuc¢do para a presente concessao.
15 - DO TERMO DE CONCESSAO

15.1 Apds a homologacdo da licitacdo, em sendo realizada a concessdo, sera firmado Termo de
Concessdo.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Concessao, sob pena de decair do direito, sem prejuizo
das sangdes previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura do Termo de Concessdo, a Administracdo poderd encaminhd-lo para
assinatura ou aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR) ou meio eletrbnico, para que seja assinado ou aceito no prazo de até
10(dez) dias uteis, a contar da data de seu recebimento.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicita¢do justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

15.3 O prazo de vigéncia da concessao é de 12(doze) meses prorrogavel conforme previsdo no
termo de concessao ou no termo de referéncia.

17 - DO REAJUSTAMENTO
17.1 Conforme estabelecido no Termo de Referéncia anexo a este edital.
18 - DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

18.1 Nos termos do artigo 67, § 12, da Lei n? 8.666/1993, a fiscalizacdo da execugdo do termo
de concessdo serd realizada por servidor(es) nomeado(s), o(s) qual(is) devera(do) monitorar o
nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para corrigir
ou aplicar sangbes quando verificar um viés continuo de desconformidade da prestacdo do
servico a qualidade exigida e anotardo em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugdo e determinardao o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos
observados.

18.2 A Adjudicataria deverd indicar um preposto para, se aceito pelo Ifes, representa-la na
execucdo do termo de concessao.

18.2.1 As decisGes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante
deverdo ser solicitadas ao seu gestor, em tempo habil para ado¢cdo das medidas
convenientes.



18.3 Nos termos da Lei n? 8.666/1993, constituird documento de autorizagdo para a execugdo
dos servigos o termo de concessao assinado.

19 - DAS OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE E DA CONCESSIONARIA

19.1 As obriga¢des da Concedente e da Concessiondria sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

20 - DO PAGAMENTO

20.1. O pagamento sera feito de acordo com os prazos e condi¢des estabelecidos no Anexo
IV (Minuta de Termo de Concessao).

21 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

21.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n2? 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

21.1.1 n3o assinar o termo de concessdo ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
qguando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

21.1.2 ndo assinar o termo de concessao, quando cabivel;
21.1.3 apresentar documentacao falsa;

21.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
21.1.5 ensejar o retardamento da execug¢do do objeto;

21.1.6 n3ao mantiver a proposta;

21.1.7 cometer fraude fiscal;

21.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

21.2 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as
condicdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

21.3 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infrages discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sangoes:

21.3.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao

acarretarem prejuizos significativos ao objeto da concessao;

21.3.2 Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
pela conduta do licitante;

21.3.3 Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administra¢cdo Publica opera e atua concretamente,
pelo prazo de até dois anos;

21.3.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

21.3.5 Declaracdao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja



promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que
serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos
causados;

21.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

21.6 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo
a administracdo publica nacional ou estrangeira, cdpias do processo administrativo necessarias
a apuracgao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de
investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacao — PAR.

21.7 A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n? 12.846, de 12
de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.8 O processamento do PAR nado interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracgdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente publico.

21.9 Caso o valor da multa nado seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cédigo Civil.

21.10 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n2
9.784, de 1999.

21.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

21.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21.13 As sangOes por atos praticados no decorrer da concessdo estdao previstas no Termo de
Referéncia.

22 - DAS DISPOSICOES GERAIS
22.1 Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo
haja comunica¢do em contrdério, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observarao o
hordrio de Brasilia — DF.

22.4 No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante



despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e
eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

22.5 As normas disciplinadoras da licitacao serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao,
o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da concessao.

22.6 Os licitantes assumem todos os custos de preparac¢do e apresentagao de suas propostas e
a Administracido ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conduc¢do ou do resultado do processo licitatdrio.

22.7 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas
gue compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.8 O Edital esta disponibilizado, na integra, pelo e-mail compras.ib@ifes.edu.br, ou pelo site
https://ibatiba.ifes.edu.br/index.php/licitacoes-contratos

22.9 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
a) Anexo | — Termo de Referéncia;
b) Anexo Il — Modelo de Carta Proposta;
¢) Anexo lll — Modelo de Planilha de Pregos Unitarios Maximos;
d) Anexo IV — Minuta de Termo de Concessao;
e) Anexo V — Modelo de Declaragdo de Vistoria;
f) Anexo VI — Modelo de Declaragdo de ndo Usufruto de Vistoria;
h) Anexo VIl — Modelo Declaracdo de Sustentabilidade Ambiental;

i) Anexo VIIl — Termo de Retirada de Edital.

Ibatiba/ES, 07 de julho de 2021.

Eglon Rhuan Salazar Guimaraes

DIRETOR GERAL



MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIiRITO SANTO.
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO |
PROJETO BASICO

1. OBIJETO

1.1 0 presente Termo de Referéncia tem por objeto a CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO
FISICO pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Ibatiba, visando a instalagdo
de uma cantina/Restaurante (venda de lanches e refeicdo produzida, servida na modalidade
refeicdo - almogo) por meio de Concessdo de Espaco Fisico para atender a demanda de alunos,
servidores e visitantes.

1.2 O espago destinado a concessdo de uso corresponde a aproximadamente 312,25, com valor
mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo
onerosa do imdvel (aluguel), de RS 680,00 (Seiscentos e Oitenta reais), acrescido o consumo de
agua e energia utilizados.

1.3 A forma de contratag¢do proposta é a concessdo de uso de espaco fisico remunerado, para
fins comerciais, através da modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo “menor preco” de refeico,
sob o regime de Empreitada por Preco Global "MENOR PRECO GLOBAL POR GRUPO DE ITENS", a
qual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizagcdo exclusiva
de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinagdo
especifica, a qual encontra amparo na Lei n? 8.666/93, na Lei n? 6.120/74, na Lei n® 8.987/95 e
no Decreto Lei n? 9.760/46 e demais legislacdes pertinentes.

1.4 O presente objeto pode ser definido por padrdes de desempenho e qualidade razoaveis e
objetivos, conforme exposto no parecer Plendrio n? 01/2016/CNUDecorCGU/AGU, sendo,
portanto, enquadrado como servico comum para fins do disposto no § 1o do art. 22 do Decreto
n? 5.450, de 31 de maio de 2005.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Justifica-se o presente termo de referéncia pela necessidade de dotar o Campus Ibatiba de um
local apropriado e seguro para oferecer lanches e refeicdes de qualidade, com baixo custo, para seus
alunos, servidores, estagidrios, terceirizados e visitantes. Vale destacar que o campus tem atividades
em trés turnos (matutino, vespertino e noturno). Logo, muitos alunos e servidores necessitam de
fazer alguma de suas refeicbes dentro do campus. Para esse fim, o campus oferecerd um espaco,
conforme metragem informada neste Termo, a ser ocupado mediante processo licitatério, com a
finalidade de exploracdo da venda de lanches, venda de produtos alimenticios e alimentagdo
produzida.

3. OBIJETIVO

3.1 O Objetivo da contratacdo é o de garantir refeicGes com precos/custos acessiveis e em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas, contribuindo assim com a saude e bem-estar da comunidade
académica.

3.2 O Objetivo da implantagdo da cantina é complementar as necessidades bdsicas de alimentacdo
da comunidade académica, durante e nos intervalos das principais refei¢des.



4. LOCALIZAGAO E AREA

4.1 — Area Total: 312,25 m2 Area do Patio Coberto: 244,63 m2 Area do Restaurante
/Cantina/Lanchonete 67,62m?2. Localizada no prédio do Instituto federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do espirito Santo — Campus Ibatiba, localizada a Avenida Sete de Novembro, 40 — Bairro:
Centro, CEP 29.395-000.

5. QUANTITATIVOS DE POTENCIAIS USUARIOS

5.1 - Durante o periodo letivo do IFES Campus lbatiba, fevereiro a junho e agosto a dezembro,
estima-se um publico potencialmente usudrio dos servicos de restaurante/cantina/Lanchonete,
didrio, de segunda a sexta-feira, de aproximadamente 678 (seiscentos e setenta e oito) pessoas.
Conforme Estimativa do apéndice B.

6. CONDICOES DE PRESTAGAO DO SERVIGCO

6.1 A prestacdo de servicos realizar-se-a mediante o fornecimento de lanches e refei¢des, observadas
as normas vigentes de vigilancia sanitdria e outros preceitos legais quanto a producdo,
armazenamento e distribuicao de refeicdes.

6.2 O servico a ser prestado implica que toda a operacionalizagdo e custos referentes a producdo e
pessoal sejam de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

6.2.1 A CONCESSIONARIA deverd manter na area destinada a cantina do Campus lbatiba,
pessoal necessario para as atividades de producdo e distribuicdo de alimentos, bem como
higiene de equipamentos, utensilios e da area concedida.

6.3 A prestacdo de servigos de fornecimento de refei¢des, envolvendo todas as etapas do processo
de operacionalizacdo e distribuicdo das refeicbes, devera estar de acordo com:

6.3.1 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

6.3.2 Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo
recebidos;

6.3.3 Higienizacdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos
utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela nas instalagées da CONCEDENTE,
bem como fornecimento do material de limpeza do tipo: detergente, alcool, panos
descartaveis de limpeza, etc.;

6.3.1 A CONCESSIONARIA deverd disponibilizar os seguintes equipamentos e utensilios
para a cantina do Campus lbatiba: - pratos em louca branca para refei¢ado e para
sobremesa; talheres em inox; utensilios de servir (concha, colher, escumadeira, etc., em
inox), em quantidade suficiente para atender a demanda do servigo, com reposi¢ao dos
mesmos sempre que haja necessidade, por desgaste préprio do uso;

6.3.2 Fica terminantemente proibido o uso de utensilios de madeira.

6.4 A licitante vencedora devera instalar e manter em funcionamento a cantina no espaco destinado
para tal, no Campus Ibatiba - ES.

6.5 A CONCESSIONARIA disponibilizard mesas e cadeiras plasticas para o refeitério/lanchonete
suficientes para atender a demanda ficando sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a reposicdo
dessas em caso de danos ou extravio.

6.6 A CONCESSIONARIA devera apresentar cardapio mensal para aprovagao do fiscalizador de
contrato da prestacao de servico de alimentacao.

6.7 Os uniformes e EPIs serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as
despesas com sua manutengao e reposicao.



7.

DA PRODUGAO/TRANSPORTE

7.1Produgao

7.1.1 Todos os procedimentos envolvidos no pré preparo, preparo e distribuicdo das refeicoes
deverdo ser realizados no espaco destinado para este fim, nas dependéncias do Ifes — Campus
Ibatiba, situado na Avenida Sete de Novembro, 40, Centro, Ibatiba — ES, CEP: 29.395-000.

7.1.2 O Campus ndo dispoe de equipamentos e utensilios para confec¢dao e distribuicdo dos
alimentos. Serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA dispor de todo o material,
equipamento e pessoal necessdrio para o fiel cumprimento do contrato.

7.1.3 Serd ainda de responsabilidade da CONCESSIONARIA providenciar a instalacdo e
armazenamento de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP) conforme as normas legais vigentes.

7.2 Higienizagao;

7.2.1 Atender o que dispGe as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria do Municipio de
Ibatiba ou outro cddigo que venha a substitui-lo quanto aos Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico Sanitarios em Estabelecimento de Alimentos.

7.2.2 Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo e preparo dos alimentos.
7.2.3 Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo e
eliminagdo da presenca de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos so devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevencdo, s6 podendo ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Saude.

7.2.4 O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas
necessarias para minimizar a necessidade da aplica¢do de desinfetantes domissanitarios.

7.2.5 A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser
supervisionadas diariamente pela CONTRATADA,

7.2.6 Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais de
consumo necessarios, observando o registro nos drgdos competentes e de qualidade
comprovada.

7.2.7 Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a autorizagdo expressa
do Contratante ou da Contratada e acompanhamento por responsavel da CONTRATADA.

7.3 Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho;

7.3.1 Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pela Contratante e legislacdo
especifica, quando do acesso as suas dependéncias.

7.3.2 Obedecer na execugdo e desenvolvimento do seu trabalho, as determina¢des da Lei
Federal n2 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n2 3.214, de 08 de
junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteragGes, além de normas e procedimentos
internos da Contratante, relativos a engenharia, seguranca, medicina e meio ambiente do
trabalho e desenvolvimento sustentavel, especialmente nos termos da Lei n2 12.305, de 02 de
agosto de 2010 que institui a politica nacional de residuos sdlidos, regulamentada pelo
Decreto n? 7.404, de 23 de dezembro de 2010; naquilo que sejam aplicdveis a execucdo
especifica da atividade ou legislacdes substitutivas e /ou complementares.

7.3.3 Apresentar, quando solicitado, cdpia dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevengdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os
itens constantes das Normas Regulamentadoras no 07 e 09, da Portaria n2 3.214, de 08 de
junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei
Federal n2 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

7.3.4 Instalar e manter, quando por forga de lei, os Servigos Especializados em Engenharia de
Seguranca e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissdao Interna de Prevencdo de
Acidentes - CIPA, considerando o numero total de trabalhadores nos servicos que vier a
contratar.

7.4 CondigOes gerais;



7.4.1 Para a execucio dos servicos, a CONCESSIONARIA devera desenvolver todas as atividades
necessarias a obtencdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

7.4.1.1 Programacao das atividades de nutricdao e alimentacao;

7.4.1.2 Elaboracdo de cardapio didrio completo - semanal, quinzenal ou mensal;

7.4.1.3 Aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral;

7.4.1.4 Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de

consumo;

7.4.1.5 Armazenamento de géneros alimenticios e materiais de consumo;

7.4.1.6 Pré-preparo e coc¢do da alimentagao;
7.4.2 A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condicGes
higiénico-sanitarias adequadas.
7.4.3 A elaboragcdo do carddpio, compreende-se aqui as indicacdes das opc¢des de
alimentacdo bem como a qualidade dos produtos a serem utilizados no preparo e
fornecimento de alimentos.
7.4.4 Os servigos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero suficiente,
de modo a ndo gerar espera de atendimento superior a 05 (cinco) minutos.
7.4.5 A operacionalizagdo, transporte e entrega das refei¢cGes no(s) local(is) estabelecido(s)
pelo CONCEDENTE poderao ser supervisionados pela CONCESSIONARIA, acompanhada por um
representante da CONCEDENTE de maneira a observar sua aceitacdo, andlise da apresentacao,
porcionamento e temperatura das refeicdes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptacoes,
visando atendimento adequado e satisfatério.
7.4.6 Recomenda-se a CONCESSIONARIA a implantagdo de manuais de boas praticas de
Manipulacdo\\ e Fornecimento de Produtos alimenticios, que observe as seguintes diretrizes:

a) controle do processo de producdo, segundo as boas praticas e procedimentos

operacionais padronizados;

b) controle de situacGes de risco a saude do empregado;

c) controle de situacGes de risco ao meio ambiente;

d) obrigatoriedade de informagdo ao consumidor;

e) controle de residuos reciclaveis;

f) relatério de metodologias adotadas de desenvolvimento sustentavel;
7.4.7 Conceitua-se como Manual de Boas Praticas o documento que descreve as operagoes
realizadas pela CONCESSIONARIA, e que inclui, no minimo, os requisitos sanitérios dos edificios, a
manutencdo da higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle de
qualidade da agua para consumo humano, o controle integrado de pragas urbanas, controle da
higiene e salde dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

8. DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

8.1 O horario de funcionamento previsto para a lanchonete/restaurante devera ser de segunda a
sexta-feira das 8h30min as 21h00min e aos sabados letivos conforme calendario académico. O
horario para servir o almogo devera ser das 11h00min as 14h00min.

8.2 O horario de funcionamento do Restaurante e da Lanchonete podera ser alterado, por
determinacdo da CONCEDENTE, a critério da Dire¢cdo do Campus, em atendimento a demanda dos
usuarios, cabendo 8 CONCESSIONARIA se adequar & mudanga em até 48 (quarenta e oito) horas Uteis
apds a comunicagao.

8.3 Havendo demanda previamente manifestada de usuarios, podera ser solicitado a
CONCESSIONARIA a distribuic3o da refeicdo do almogo aos sabados letivos, através de comunica¢io
expressa da Administracdao do Campus com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia.

8.4 Havendo demanda previamente manifestada de usuarios, podera ser solicitado a
CONCESSIONARIA funcionamento esporddico fora dos horarios e dias habituais, através de
comunicacdo expressa da Administracdo do campus, com 48 (quarenta e oito) horas de



antecedéncia.

8.5 A CONCESSIONARIA devera manter um quantitativo minimo de cada produto da lista minima
durante todo o periodo de funcionamento.

9. DA CESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO

9.1 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa do imovel (aluguel), sera de RS 680,00(Seiscentos e oitenta reais). O licitante deverd
considerar este valor como custo fixo para fins de apresentagdo das propostas.

ITEM DESCRICAO UNIDADE QUANTIDADE VALOR
~ Concessdo
Concessdo onerosa de
01 . - de 01
uso de area fisica 312,25m? RS 680,00

9.2 O valor de referéncia do item 9.1, corresponde a avaliagdo feita por profissional do quadro do Ifes
conforme as normas vigentes, serd atualizado anualmente pelo indice IGP-M acumulado dos Gltimos
12 (doze) meses.
9.3 O pagamento do valor do uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa do imdvel
(aluguel) devido pela CONCESSIONARIA deverd ser efetuado até o 52 (quinto) dia Util do més
subsequente ao da prestacdo de servicos, sendo que o primeiro pagamento so sera efetuado apds o
inicio da prestac3o de servigos por parte da CONCESSIONARIA.
9.4 A importancia sera paga através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que devera ser
solicitada junto ao fiscal do contrato.
9.5 Apds a realizacdo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar o comprovante do mesmo
para a CONCEDENTE.
9.5.1 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a CONCESSIONARIA multa de
2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um
por cento) ao més, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.
9.5.2 O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela CONCEDENTE, serd aplicada as sanc¢des previstas na Lei 8.666/93.
9.6 O valor do pagamento devido pelo uso do espago publico, decorrente da cessdo onerosa, devera
ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de Pregos do Mercado (IGP-M) do
periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.
9.7 Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar inacessivel a
CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1/30
(um trinta avos) do seu valor, por dia util de privacdo de uso, incluindo-se os domingos do periodo de
inacessibilidade.
9.8 Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisagGes igual ou superior a
15 (quinze) dias, em que a demanda seja notoriamente reduzida, a requerimento expresso da
CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa podera ser
reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econdmico-financeiro do Contrato com a execugao do servico.
9.8.1 O requerimento para redugdo do valor deverd ser entregue a Diretoria de Administragao,
gue o encaminhara aos responsaveis pela analise e deferimento do pedido.

9.9 Serdo de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA as despesas de agua e energia
elétrica, cujos valores serdo calculados nas formas abaixo:

a) A energia elétrica serd medida pelo relégio exclusivo da cantina/restaurante.

b) O valor mensal correspondente ao consumo de agua ficard estabelecido em 3% (trés por



cento) do VALOR TOTAL A PAGAR constante na Nota Fiscal emitida pelo CESAN, para a unidade
Instituto Federal do Espirito Santo/Campus IBATIBA, ou na forma outra estimativa
apresentada pela CONCESSIONARIA e APROVADA pela CONCEDENTE.

9.9.1 Os valores apurados no item anterior serdo recolhidos ao IFES Campus Ibatiba por meio
de GRU, que serd emitida pela CONCEDENTE e apresentada a CONCESSIONARIA para
pagamento em até 05 (cinco) dias uteis da data da apresentagao.

9.10 As despesas com telefone, internet e gés ficardo a cargo da CONCESSIONARIA, eximindo
qualguer 6nus para o Ifes — Campus Ibatiba.

10. OBIJETO E PRECOS MAXIMOS DE REFERENCIA

10.1 A CONCESSIONARIA devera oferecer almogo em sistema de REFEICAO Self Service,
utilizando-se para tal, os utensilios discriminados no item 6.3.6 deste Termo de Referéncia.
Deverd igualmente fazé-lo, na opgdo de LANCHE.
10.2 O prego maximo apresentado deverd ser de:

Valores maximos unitarios da refeicdo/lanche:

Lote |Item Descricao Unid. Quant.* Pre;o’u.n b
Maximo
Lanche, conforme Apéndice A
* ’
01 deste termo de referéncia* un. ! R575,00
1 02** Refeicdo (Tipo Self service) Un. 1Kg R$ 37,00
TOTAL DO ITEM RS 112,00

* O item 01 s3do as possibilidades de lanche que serdo fornecidos na cantina de acordo com a disponibilidade da
CONCESSIONARIA. Utilize os itens (todos) do Apéndice A para a formacdo de precos. Trata-se de uma cesta de
produtos, onde todos os itens compdem a formagdo do prego.

** 0 item 02 é uma refeicdo e devera ser servido pelo préprio usuario (Aluno, servidores, terceirizados e
visitantes.

10.3 Os demais produtos comercializados pela lanchonete deverdo estar em conformidade com os
precos praticados no mercado, previamente autorizados pela CONCEDENTE, sob pena de
impossibilidade de comercializagao.

10.3.1 A CONCESSIONARIA apresentard a fiscalizacdo relagdo completa dos produtos que se
pretende comercializar no espaco, contendo descricdo detalhada e preco pretendido, pelo que
somente apds APROVACAO da fiscalizac3o, tais produtos podem ser disponibilizados aos usudrios.

10.3.2 A CONCESSIONARIA disponibilizard a relagdo de produtos e seus respectivos pregos
em local visivel a todos os usudrios.

10.3.3 Os pregos dos produtos da lanchonete que porventura sofrerem reajustes de
mercado, poderdo ser reajustados mediante autorizagdo da CONCEDENTE, devendo a
CONCESSIONARIA apresentar documentos que comprovem os devidos reajustes e o preco praticado
no mercado.

10.3.4 Ficara sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a iniciativa e o encargo do célculo
de cada reajuste, a ser aprovado pela CONCEDENTE, juntando-se os respectivos documentos
comprobatérios.

10.4 O somatério dos itens 01 e 02 é base de critério para identificacdo da proposta mais vantajosa,



seu agrupamento é necessario, tem em vista a natureza indivisivel da prestacdo de servicos de
fornecimento de alimentacdo através da concessdo de espago publico, e ainda, como forma de
facilitar o processo de contratacdo sem inviabilizar a concorréncia por parte dos fornecedores, ndo
comprometendo a competitividade do certame, e ainda como forma mais segura e vantajosa para a
administracdo, visando facilitar a fiscalizacdo e gerenciamento do contrato e a padroniza¢dao do
servigo.

10.5 A Empresa devera apresentar uma planilha de custo e formagdo de pregos para demonstrar a
composicdo do preco unitario de cada item (refeicio e lanche) conforme modelo fornecido em
Apéndice A.

10.6 O valor do Quilo é e sempre devera ser limitado a 03 (trés) vezes o valor do PF.

10.7 Podera haver diligéncia para a comprovagao da capacidade de execug¢do dos servigos com base
no prego apresentado.

10.8 As refeicGes (Self Service e Lanche) servidas no Restaurante Institucional poderdo ser reajustados
ap6s 12 (doze) meses, com base no IPCA (indice Nacional de precos ao consumidor Amplo).

11. OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da
legislacdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo das refeicdes no espaco objeto da concessao,
observado o estabelecido nos itens a seguir:

11.1 Dependéncias e instalagdes fisicas

11.1.1.1 Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias do servigo de alimentacdo, objeto
do contrato, conforme legisla¢do vigente.

11.2 Adequagdo, Manutengao e reparos

11.2.1 As manutengdes prediais que poderdo ser realizadas no espaco objeto da concessdo
dar-se-3ao da seguinte forma:

11.2.2 As benfeitorias essenciais, desde que autorizadas pela CONCEDENTE, poderdao ser
descontadas do valor do aluguel no més subsequente apds a conclusdo dos servicos mediante
apresentacdo de documento habil que comprove os custos e a realizagdo dos mesmos.

11.2.2.1 Antes da realizacdo das benfeitorias, a CONCESSIONARIA deverd apresentar a
CONCEDENTE o orgamento estimado necessario a adequagdo. Somente apds a
avaliacdo e aprovacdo por parte da CONCEDENTE é que as adequagOes poderdo ser
executadas.

11.2.3 Entende-se por benfeitorias essenciais aquelas imprescindiveis a prestagdo dos
servigos.

11.2.4 As benfeitorias essenciais autorizadas deverdo ser realizadas, obrigatoriamente, pela
CONCESSIONARIA que serd responsavel pela contratacio da m3o de obra, sendo o valor
descontado no aluguel referente aos insumos e a mao de obra.

11.2.5 As benfeitorias essenciais deverdo ser mantidas ao término do contrato.

11.2.6 As adequacdes de interesse exclusivo da CONCESSIONARIA no espago concedido ndo
sdo passiveis de indenizagbes ou descontos no valor do aluguel e deverdo ser autorizadas
pela CONCEDENTE e seguir os mesmos padrdes de materiais utilizados, devendo o espaco ser
entregue nas mesmas condi¢des do recebimento.

11.2.7 E vedada a realizacdo de intervengdes na area de manutencdo predial sem a
autorizagdo da CONCEDENTE e ndo serdo aceitos posteriores pedidos de indeniza¢des por
manutencdes/benfeitorias realizadas a critério da CONCESSIONARIA.

11.2.8 A manutengdo do espaco e reparos de carater comum e rotineiro serdo de



responsabilidade e correrdo as custas da CONCESSIONARIA, devendo ser autorizadas
previamente pela CONCEDENTE e mantidos os mesmos padrdes de materiais e equipamentos
utilizados.

11.2.9 Ao término da vigéncia do contrato, a CONCESSIONARIA devera realizar a entrega do
bem cedido no mesmo estado de conservacdo de quando foi cedido, realizando as devidas
restauracdes se necessario for.

11.3 Equipe de Trabalho

11.3.1 Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a
atender o cumprimento das obrigacGes assumidas.

11.3.2 A CONCESSIONARIA sera responsavel por todo 6nus com saldrio, transporte, encargos
sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classes, indeniza¢Ges e quaisquer
outros que forem devidos aos seus empregados, ou preposto no desempenho dos servigos
objeto desta licitacdo. Ficando ainda, a CONCEDENTE isenta de qualquer vinculo empregaticio
COMm 0Ss Mesmos.

11.3.3 Todos os servicos deverao ser desenvolvidos por funcionarios devidamente registrados
em carteira de trabalho, com o pagamento de todos os encargos devidos.

11.3.4 Manter o pessoal em condiges de salde compativel com suas atividades, realizando,
as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as
normas vigentes;

11.3.5 Apresentar ao CONCEDENTE, quando solicitados, os laudos dos exames de saude de
seus empregados.

11.3.6 Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacao
vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o
desempenho das fungdes.

11.3.7 Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentagdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigo adotadas.

11.3.8 Manter profissional responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata
substituicdo do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais
impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n2 8.666/93 e Resolugdo CFN n2 378/05.

11.3.9 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de
trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais,
administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, técnicas culindrias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho e
combate a incéndio.

11.3.10 A CONCESSIONARIA deve observar a legislagdo trabalhista, inclusive quanto a jornada
de trabalho e outras disposi¢Ges previstas em normas coletivas da categoria profissional.

11.3.11 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a
idade permitida por Lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e
mental.

11.3.12 O pessoal necessdrio a execucdo do servico objeto da presente concessdo sera de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislacdo trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

11.3.13 A CONCESSIONARIA devera manter um nimero minimo de empregados necessarios
para atender de modo satisfatério a demanda de cada turno de aula da Instituicdo. Caso
necessario, tal nimero sera estabelecido pelo Ifes — Campus Ibatiba.



11.3.14 Os empregados deverdao usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢des de
higiene.

11.3.15 E vedada a contrata¢do de funciondrios que sejam conjuges, parentes ou afins até o
32 grau de servidores deste 6rgdo que exercam cargo em comissdo ou func¢do de confianca,
consoante Art. 7° do Decreto n°7.203 de 04 de junho de 2010.

11.3.16 O empregado do caixa nao podera servir ou manipular alimentos.

11.3.17 A CONCESSIONARIA em nenhuma circunstancia poderd utilizar-se dos servicos dos
servidores do Ifes como mdo de obra.

11.4 Padrao de Alimentagao
11.4.1 Garantir a alimentacdo condicGes higiénico-sanitarias adequadas.

11.4.2 Elaborar cardapio didrio completo - semanal, quinzenal ou mensal, submetendo a
apreciacdo do CONCEDENTE, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagdo.
Os cardapios aprovados s6 poderdo sofrer alteragdes com prévia anuéncia do CONCEDENTE,
mediante justificativa da CONCESSIONARIA.

11.4.3 Poderd elaborara cardapios diferenciados para datas especiais (Semana Santa, Natal,
Ano Novo, Festas Juninas e demais relacionados a outras culturas étnico-religiosas),
observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais.

11.4.4 Na elaboracdo dos carddpios deverdo ser observados os hdabitos alimentares e
caracteristicas dos usudrios, incluindo respeito as restricdes religiosas e ideoldgicas dos
usudrios possibilitando, dessa forma, atendimento adequado.

11.4.5 Fornecer o cardapio completo para afixagdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do CONCEDENTE.

11.4.6 Atender as solicitagbes de dietas especiais, mediante prescricdo médica, com ciéncia
do Setor responsavel no campus em conformidade com a lei n° 12.982/2014.

11.4.7 Controlar a qualidade da alimentacdao fornecida, bem como de dietas especiais, se
houver, coletando amostras para analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as
suas expensas.

11.4.8 Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma
temperatura superior a 652C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas a
temperatura devera ser inferior a 79C;

11.4.9 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitdrias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminacgao dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do
consumo, guardando-se amostras para analises microbioldgicas dos alimentos.

11.4.10 Destinar corretamente, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser
reaproveitados somente os alimentos que nao foram manipulados.

11.4.11 Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e
perecibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, reciclaveis e similares,
prevendo-se inclusive as condi¢des ambientais étimas de estocagem.

11.4.12 Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qualidade, estado de conservagao, acondicionamento, condi¢cdes de higiene, observadas
ainda as exigéncias vigentes quanto ao registro nos orgaos competentes e prazo de validade
dos mesmos.

11.4.13 Supervisionar, nas etapas de distribuicdo e entrega, a qualidade, a apresentacdo, as



condicOes de temperatura e a aceitacao das refeicdes fornecidas.
11.5 Higienizagao

11.5.1 Seguira as orientagdes do item 7.2 deste Termo de Referéncia.
11.6 Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

11.6.1 Seguira as orientag¢oes do item 7.3 deste Termo de Referéncia.
11.7 Situacdes de Emergéncia

11.7.1 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situacBes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengao do atendimento adequado.

11.8 Suplementares

11.8.1 Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da
licitagao.

11.8.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as

refeicGes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execucdo dos servicos ou de materiais empregados.

11.8.3 Comunicar ao CONCEDENTE quanto a existéncia de a¢des trabalhistas, decorrentes da
execucdo do contrato que direta ou indiretamente responsabilizem o CONCEDENTE em seus
processos.

11.9 Responsabilidade Civil

11.9.1 A CONCESSIONARIA reconhece que é a Unica e exclusiva responséavel por danos ou
prejuizos que vier a causar ao CONCEDENTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, e
notadamente ao ambiente, em decorréncia da execu¢ao do objeto, ou danos advindos de
qualquer comportamento de seus empregados em servi¢o, correndo as suas expensas, sem
quaisquer O6nus para o CONCEDENTE, ressarcimento ou indenizacbes que tais danos ou
prejuizos possam causar.

11.10 Quanto a execug¢ao dos servicos:

11.10.1 Iniciar a execugdo do servico em até 30 (trinta) dias corridos contados a partir da
assinatura do contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de forga maior.

11.10.2 A CONCESSIONARIA obriga-se a responder por todos os 6nus referentes aos servigos
de operacdo e manutencgdo, tais como: saldrios do pessoal, encargos sociais previdenciarios e
trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que
venham a incidir sobre a atividade objeto desta licitagao.

11.10.3 E responsabilidade da CONCESSIONARIA o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gds e mdo de obra especializada em
numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes, bem como equipamentos de protecdo individual e coletivo em numero suficiente
para seus funcionarios.

11.10.4 A CONCESSIONARIA deverd instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios
considerados necessarios para a perfeita execugdo dos servigos. No término do contrato,
todos esses materiais da CONCESSIONARIA poderdo ser retirados, exceto as benfeitorias
realizadas no imével para adequagdes no espaco utilizado.



11.10.5 Toda pia de higienizagdo de maos na area de produgdo devera estar abastecida com
papel toalha descartdvel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das
maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico. As mesmas deverdo ser equipadas com
lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

11.10.6 A CONCESSIONARIA devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentacéo a ser
fornecida, de acordo com a legislagdo pertinente, devendo a mesmo ser equilibrada e estar
em condi¢Oes higiénico-sanitarias adequadas. As refeicdes deverdo estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos antes e
durante a sua distribuicao.

11.10.7 Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em balcGes
expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso.

11.10.8 Cabe 3 CONCESSIONARIA, contratar diretamente com todos os fornecedores, nio
comprando nada em nome do Ifes, estando esta eximida, em qualquer hipdtese, de
responsabilidade perante terceiros, adquirir matéria-prima de primeira qualidade e manté-la
em condicbes de adequada estocagem, para sua boa conservagdo, estando sujeita a
fiscalizacdo da CONCEDENTE, inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos
produtos.

11.10.9 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar, quando solicitado pela Administragdo,
ferramentas de opinido didria para os usuarios manifestarem suas reclamacgées ou sugestdes,
através de pesquisa e caderno de sugestdes, realizando também, semestralmente, uma
avaliacdo direta do Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA com os usudrios, durante o
periodo letivo, em todos os turnos de funcionamento. Em todos os métodos aplicados, no caso
de aceitagdo inferior a 75% por parte dos usuarios, a preparacdo devera ser excluida dos
cardapios futuros. A CONCESSIONARIA sé poderd retirar as folhas com reclamacdes do
caderno no final de cada semestre letivo, apenas apds entregar uma fotocopia das mesmas a
Fiscalizagao.

11.10.10 Em rela¢do a despesas de energia elétrica e d4gua, a CONCESSIONARIA deverd seguir a
orientacao do item 9.9.

11.10.11 As despesas com telefone, internet e gés ficardo a cargo da CONCESSIONARIA,
eximindo qualquer 6nus para a CONCEDENTE.

11.10.12 E responsabilidade da CONCESSIONARIA recolher o lixo organico e inorganico,
guantas vezes se fizerem necessdrias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em
recipientes que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando
diariamente o lixo ao local de coleta. Deve fazer uso da coleta seletiva de lixo.

11.10.12.1 A CONCESSIONARIA deve promover a limpeza tanto do interior da cantina,
quanto da area externa destinada a alimentagdo dos usudrios. A limpeza compreende
recolhimento de lixo, higienizacdo adequada do piso do interior da cantina (da area
externa apenas higienizac¢do superficial) e limpeza de mesas e cadeiras.

11.10.13 E dever da CONCESSIONARIA manter durante toda a execucdo contratual, as
obrigagdes assumidas, assim como todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacdo, sob pena de rescisdo de contrato.

11.10.14 A CONCESSIONARIA devera manter suas atividades exclusivamente dentro da érea
cujo uso é concedido.

11.10.15 E vedado a CONCESSIONARIA utilizar as instalagdes em que ocupa em atividades
diferentes do fim a que se destina o objeto desta licitacdo.

11.10.16 A CONCESSIONARIA n3o poderd ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o



12.

Contrato desta licitacao.

11.10.17 A CANTINA somente podera funcionar apds a obtencdo, pela CONCESSIONARIA, de
todos os alvaras, registros, licencas e outras formalidades necessarias para o funcionamento
legal do mesmo, ficando a CONCEDENTE totalmente isenta dessas responsabilidades.

11.10.18 O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONCESSIONARIA e dever3
ser realizado, pelo menos 01 (uma) vez a cada 06 (seis) meses, nos espagos destinados a
cantina, quando for o caso, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a
CONCEDENTE julgar necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacdo de
produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevengdao nas
instalagGes, insumos e alimentos, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério
da Saude. Os comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados a Fiscalizagdo.

11.10.19 Durante a execugdo do servico, a CONCESSIONARIA deverd monitorar a temperatura
de recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refei¢cdes, para
possiveis alteragGes ou adaptacgdes, visando atendimento adequado a legislacdo vigente, o
registro didrio das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para
consulta pela CONCEDENTE e autoridades sanitdrias.

11.10.20 As amostras da alimentagao a ser servida deverdo ser separadas diariamente em
recipientes esterilizados, lacrados e mantidos em refrigeracdo adequada, pelo prazo de 72
(setenta e duas) horas, para eventuais andlises microbioldgicas, que ocorrerdo as custas da
CONCESSIONARIA, apresentando o resultado (laudo) a CONCEDENTE.

11.10.21 Se comprovado que os alimentos estdao imprdprios para o consumo, ou se os laudos
indicarem equipamentos, utensilios ou pessoal com caracteristicas de higienizacdo
inadequada, as despesas ficardo sob responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem prejuizo das
sangGes constantes do contrato.

11.10.22 A CONCESSIONARIA deverd fornecer 8 CONCEDENTE, antes do inicio da execugdo do
contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados na lanchonete, com seus
respectivos precos, para a Fiscalizagdo realizar a verificacdo da conformidade com os precos
praticados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido no
restaurante, esta lista deverd ser atualizada junto a fiscalizagdo supracitada.

11.10.23 Estar em situagdo devidamente comprovada de regularidade no SICAF e demais
orgdos de controle.

11.10.24 E de responsabilidade da CONCESSIONARIA realizar as adapta¢des e reparos que
forem necessarios as instala¢des e equipamentos, observando a legislagdo vigente e as normas
institucionais.

11.10.25 A CONCESSIONARIA deverad manter em dia o pagamento mensal do aluguel pela
concessao da drea da cantina.

11.10.26 Deverd atender no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, quaisquer notificagcdes do Ifes,
relativas a irregularidades praticadas por seus empregados.

11.10.27 Na Cantina é expressamente proibido: comercializar cigarros e quaisquer produtos
toxicos, comercializar bebidas alcodlicas, e comercializar qualquer tipo de produtos
relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

11.10.28 Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da
tabela, nem a sua cobranca a parte.

OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE

12.1 Proporcionar todas as condi¢des para que a CONCESSIONARIA possa desempenhar seus



servicos dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execucao do servigo.

12.2 Aplicar & CONCESSINARIA as sangdes regulamentares contratuais, por quaisquer
irregularidades observadas na execug¢do do contrato.

12.3 Prestar as informagdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou pelo
Responsavel Técnico da licitante vencedora.

12.4 Emitir e encaminhar, por meio impresso ou eletrénico, GRU para CONCESSIONARIA efetuar o
pagamento do valor do aluguel e do consumo agua e de energia elétrica.

12.5 Autorizar a CONCESSIONARIA a realizar as adaptaces e reparos que forem necessarios as
instalacGes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas institucionais.

12.6 Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA ao local de prestagdo dos servigos,
mediante cadastro dos funcionarios junto ao setor competente da CONCEDENTE.

12.7 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONCESSIONARIA, assim como as eventuais
altera¢Oes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

12.8 Verificar a regularidade da CONCESSIONARIA junto ao Sistema Unificado de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de cada pagamento.

12.9 Fixar em local visivel na area da cantina, um endereco eletrGnico para onde deverdo ser
encaminhadas reclamacdes e sugestGes dos usuarios dos servigos de alimentagao.

12.10 Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do contrato, anotando as
ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da CONCESSIONARIA e
determinando sua imediata regularizacao.

12.11 Notificar, por escrito, 8 CONCESSIONARIA a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da
execucgdo dos servigos, fixando prazo para sua corregao.

12.12 Acompanhar e fiscalizar a execugdo da contratagdo, por meio de servidor especialmente
designado pela CONCEDENTE, nos termos do art. 67 da Lei n? 8.666/93, exigindo seu fiel e total
cumprimento.

12.13 Indicar formalmente fiscal para controle do patrimonio cedido.

12.14 Solicitar, a qualquer momento, a substituicdo de funciondrio da CONCESSIONARIA que, a seu
critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho.

12.15 N3o permitir que os empregados da CONCESSIONARIA executem tarefas em desacordo com as
condicdes preestabelecidas.

12.16 Abastecer com papel toalha descartdvel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para
secagem de maos e sabonete liquido as pias de higienizacdo de maos dos usudrios, durante o horario
de funcionamento da cantina.

13. ESPECIFICAGCOES DOS SERVICOS

13.1 Para a execugdo dos servicos a CONCESSIONARIA devera obedecer as orientagdes da Portaria
Interministerial n2 1.010, de 08 de maio de 2006, em especial, ao Art. 32 IV que restringe o
comércio e a promog¢ao comercial no ambiente escolar de alimentos e preparagdes com altos teores
de gordura saturada, gordura trans, aclcar livre e sal e incentivo ao consumo de frutas, legumes e
verduras;

13.2 Composi¢do do Cardapio para a refeicao (almogo) o cardapio basico didrio do almogo devera
ser composto por:



= QUANT.
REFEICAO TIPO COMPOSICAO Pﬂ?ﬁ%ﬁ,ﬁ" MINIMA
(PESO BRUTO)
Arroz branco Opcional 100g
Acompanhamentos Arroz integral Opcional 100g
Feijdo (preto ou de cor) — .
opcao: Lentilha Opcional 80¢g
Carne (bovina ou suina ou ~ 120a150g
Porgao 250 a 350g
pescado ou frango)
- com 0sso
Prato principal
Almogo Prato a base de proteina d
rato a base de proteina de Porcio 802100 g
soja/ovos/omelete
Guarnigdo: prato a base de
Guarnigdo legumes ou vegetais Porgao 50 a 80g
folhosos. massas, cereais
Saladas SElEb el :apos 3 folk_\osos, Opcional 50 a 80g
legumes, grios/leguminosas

13.2.1 Acompanhamentos:

a) Arroz branco: tipo 1 (um). Intercalar o preparo entre arroz polido e parboilizado.
Frequentemente a preparacdo arroz branco pode ser adicionado de ervilhas, brdcolis,
cenoura, couve, passas, conforme a aceitagdo dos clientes.

b) Feijdo: preto tipo 1 (um): oferecido 4 (quatro) vezes na semana.
c) Feijdo de cor: tipo 1 (um): oferecido 1 (uma) vez na semana, ou lentilha tipo 1 (um).

d) A variacdo de feijdo preto com o de cor também podera definido de acordo com a
aceitacdo da clientela e/ou a safra.

13.2.2 Prato Principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela

abaixo:
TIPO ESPECIFICACAO PREPARAGOES PORCAO FREQUENCIA
Patinho, alcatra ou coxdo | _. . .
. Bife, cubos, iscas, milanesa, A
mole, tatu, maminha ou 180 ¢g 03 vezes/més
. assados, de panela.
melhor qualidade
Contra filé Grelhado, frito 180 ¢g 03 vezes/més
BOVINA SEM OSSO
Com molho, legumes,
Carne moida de primeira | almondega, rocambole, bolo 160 g 03 vezes/més
de carne
BOVINA COM 0SSO Chuleta et el el 260 g 02 vezes/més
acebolado.
FRANGO SEM 0SSO Filé de peito de frango Grelhado, cubos, iscas, 160 g 03 vezes/més
milanesa




Milanesa, iscas, assado,

Sobrecoxa desossada 160 g 02 vezes/més
empanado.

FRANGO COM 0SSO Sobrecoxa AR, frr'::)'”fgz'd“ com 260 g 03 vezes/més
SUINA SEM 0SSO Lombo Assado, com molho 160 g 01 vezes/més
SUINA COM 0SSO Carré / Costelinha Assadoi,)agrr]zllf;ado, e 260 g 01 vezes/més

Filé: pes:i?,da.’ merluza, Grelhado, assado, frito 170¢g 03 vezes/més
PESCADOS apia.
Postas de peixe Frito, ensopado 160 g 01 vez/més
Salsichdo / charque,
MISTO Iingies esezs Assado 180¢g 01 vez/més
linguica comum /
calabresa
Observagoes:

I. O per capita de carne se refere ao alimento cru.

Il. Ndo se considera como preparacgdo de carne: empanados industrializados e hamburguer.

lll. Preferencialmente, deverdao ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de
gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.

IV. Todas as carnes deverdo possuir registro na Coordenadoria de Inspecao de Produtos de Origem
Animal (CISPOA) emitido pela Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegocio do Estado do
Espirito Santo ou registro no Sistema de Inspecdo Federal (SIF) emitido pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Opgao:

TIPO ESPECIFICACAO PREPARAGOES PORCAO FREQUENCIA

, . Com molho,
SOJA Proteina t;a;.'caurlzada de bolinho, Bife com | 150 g hidratado Diariamente*

) legumes.

Cozido, frito,

ovo Ovo de galinha mexido, omelete, 109 g/ 02 Diariamente*
unidades
com molho

*0 prato principal a base de soja ou ovo de galinha devera ser oferecido diariamente ou de acordo com a
aceitacdo da clientela como opgdo ao prato principal, devendo variar, apenas, o modo de preparo.

Observagoes:

A porcdo de proteina de soja considerada é de 150 g hidratado e escorrido.

13.2.3 Guarnigao:

13.2.3.1 A guarnicdao devera ser preparada prioritariamente com hortalicas cozidas em
pedacos ou sob a forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos ou a milanesa.
Também podem ser oferecidas como guarnicdo, preparacdes a base de farinhas ou



massas, sendo o modo de preparo estabelecido pela CONCESSIONARIA.

13.2.3.2 As preparac¢Oes a base de massas e farinhas ndo poderao exceder a frequéncia
de 03 (trés) vezes na semana, na mesma refeicdo.

13.2.3.3 As preparagbes que compdem a guarni¢cdo poderdo ser elaboradas a critério da
CONCESSIONARIA, exemplo: lasanhas, pastéis, panquecas, bolinhos.

13.2.4 Saladas:
13.2.4.1 Fornecer diariamente 02 (dois) tipos de saladas, sendo:
a) Salada folhosa: Acelga, alface, agrido, chicéria, couve, repolho, mostarda, rucula.

b) Salada cozida/crua/conserva: abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brdcolis,
couve-flor, pepino salada, pepino conserva, cebola, tomate, pimentdo, repolho,
repolho roxo, vagem.

13.2.4.2 As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinacdo de cores e
texturas.

13.2.4.3 Poderdo ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério
da CONCESSIONARIA.

13.2.4.4 As saladas do tipo folhosas poderdo ser repetidas na mesma semana, se
necessario e mediante aviso prévio a CONCEDENTE, considerando-se a sazonalidade dos
géneros.

13.2.4.5 As demais saladas ndo poderdo ser repetidas na mesma semana.
13.3 Necessidades nutricionais didrias recomendadas para a elaboragdo dos cardapios:

13.3.1 O Valor caldrico para as refei¢cOes, terd como referéncia o preconizado na Resolugdo
FNDE, n2 26 de 17 de junho de 2013.

13.4 Podera ser oferecida pela CONCESSIONARIA maior variedade de produtos, além dos itens
descritos no Apéndice A — Lista Minima de Produtos a serem Comercializados, mediante autorizacédo
da CONCEDENTE.

14. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n2. 8.666/1993, a CONCESSIONARIA que:
14.1.1 Inexecutar total ou parcialmente o Contrato.
14.1.2 Apresentar documentac¢do ou declaracdo falsa.
14.1.3 Comportar-se de modo inidéneo.
14.1.4 Cometer fraude fiscal.
14.1.5 Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no Contrato.
14.1.6 Deixar de entregar os documentos exigidos no certame.
14.1.7 Nao mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade.

14.2. Pela inexecucao total ou parcial das condicGes pactuadas e erros de execucdao, a CONCEDENTE
podera, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal e garantida a prévia defesa, aplicar a
CONCESSIONARIA as seguintes san¢des:

14.2.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagao.

14.2.2 Multa de até:



14.2.2.1 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante.

14.2.2.2 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do cardapio previsto.

14.2.2.3 3% (trés por cento) sobre o valor mensal da concessao objeto do Contrato, por
danos causados ao patriménio da CONCEDENTE sob responsabilidade da
CONCESSIONARIA, sem prejuizo das indenizacdes cabiveis.

14.2.2.4 4% (quatro por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato,
por falta de utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante,
superior a 10% (dez por cento) do seu quantitativo.

14.2.2.5 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
interrupcdo da prestacao dos servigos.

14.2.2.6 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessao objeto do Contrato, por
qualguer infracdo das cldusulas ou condi¢Ges contratuais, dobravel na reincidéncia, a
critério da CONCEDENTE.

14.2.2.7 O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus devidos
prazos, dos valores pactuados implicara na aplicagdo da multa moratéria de 2% (dois por
cento), com acréscimo dos juros moratérios no montante de 1% (um por cento) ao més
sobre o valor vencido e ndo pago.

14.2.3 Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdao de uso podera ser
automatica e unilateralmente cancelada pela CONCEDENTE, perdendo a CONCESSIONARIA em
favor da CONCEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelagao judicial
ou extrajudicial.

14.2.4 suspensdo temporaria do direito de participar, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos,
em licitacdo e impedimento de contratar com a CONCEDENTE. E, com a Unido por prazo de até
05 (cinco) anos.

14.2.5 declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdao Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a CONCEDENTE que aplicou a penalidade.

14.3 Se o valor da multa n3o for pago, sera cobrado administrativa e/ou judicialmente.

14.4 Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa. observando-se o procedimento
previsto na Lei n2 8.666/1993 e, subsidiariamente, na Lei n2 9.784/1999.

14.5 A aplicacdo de qualquer penalidade n3o exclui a aplicagdo das multas previstas.

14.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensao de licitar
ou impedimento de contratar com a Administracdo, o licitante serd descredenciado por igual
periodo.

14.7 As sanc¢Ges aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente.

15. VIGENCIA DO CONTRATO

15.1 O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados da data da sua assinatura,
podendo ser estendido, por matuo acordo entre as partes, mediante termo aditivo, por sucessivos
periodos, observado o limite previsto no artigo 57, inciso Il, da Lei n.2 8.666/93, com eficacia legal
apods a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido.

15.2 O inicio das atividades se dara em até 30 (trinta) dias corridos da data de solicitagdo formal da



CONCEDENTE.

15.2.1 Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra o inicio da execugao do contrato, e nao
havendo ma-fé das partes, o contrato sera rescindido de pleno direito, ndo cabendo
indenizacdo a qualquer titulo.

15.3 Dentro de 90 (noventa) dias de antecedéncia para o término da contratacdo, a CONCEDENTE
realizard minucioso levantamento de dados, através dos relatérios periodicamente entregues,
guanto a qualidade dos servicos e adequagdo dos precgos e valores praticados, a fim de que sejam
verificadas as vantagens e viabilidade da renovacdo para a CONCEDENTE.

15.4 Caso haja prorrogac¢do do contrato, o periodo anterior serd contado para aplicacdo de toda e
qualquer penalidade.

16. VISTORIA

16.1 As empresas interessadas em participar do processo licitatério poderdo fazer uma vistoria
prévia no espaco a ser cedido, com o objetivo de inteirar-se das condi¢Oes existentes, das exigéncias
de ordem técnica para a execucdo do objeto licitado, e adquiram parametros para elaboracdo das
propostas, ndo sendo aceitas alegacGes posteriores de desconhecimento das mesmas.

16.2 O agendamento da vistoria devera ser realizado por meio do e-mail: compras.ib@ifes.edu.br.

16.3 A vistoria podera ser executada em até 24 (vinte e quatro) horas antes do horario de inicio do
ato licitatério (horario de Brasilia) e sera acompanhada por um servidor designado pela
CONCEDENTE, que sera responsavel pela emissdio do TERMO DE VISTORIA, documento que
demonstra que a empresa licitante esta ciente de todas as informagdes e das condicGes para o
cumprimento das obrigacdes.

16.4 A realizacao da vistoria é facultativa. Sendo assim, os licitantes que nao a realizarem devem
firmar declaracdo de que ndo poderdo alegar o desconhecimento das condicoes e grau de
dificuldades existentes como justificativa para se eximirem das obrigacdes assumidas ou em favor de
eventuais pretensdes de acréscimos de precos em decorréncia da execucao do objeto deste pregao.

17. DISPOSIGOES FINAIS

17.1 O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar
da data da sua apresentacao.

17.2 A apresentagdo da proposta implica plena aceitagdo, por parte do licitante, das condicbes
estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

17.3 O foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem da presente contratacdo serd o da
Justica Federal no Espirito Santo, na Secdo Judiciaria de Vitoria/ES.

17.4 Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com a Lei n2 8.666/93, a Lei n? 8.987/95 e demais
normas aplicaveis.

17.5 Constituem parte integrante deste Termo os seguintes apéndices:
APENDICE A — LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS
APENDICE B - QUADRO GERAL DA POPULACAO DO CAMPUS IBATIBA

Genésio Guedes de Morais

Diretor de Administracdo e Planejamento



APENDICE A - LISTA MiNIMA DE PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS
(composi¢do da formacgdo de pregos do item 1 - lanche)

De acordo com a Portaria Interministerial n2 1.010 de 08 de maio de 2006

ITEM PRODUTO
BEBIDAS
1 Café com leite — xicara ou copo com 150 a 200 ml
2 Café preto comum e/ou expresso - xicara ou copo com 50 a 100 ml
3 Sucos naturais ou refresco a base de fruta (diversos sabores), copo com 300 ml
4 Vitamina de frutas com ou sem cereal, copo com 200 ml
5 Leite quente, copo com 200 ml
LANCHES
6 Fruta in natura da estacdo e/ou salada de frutas sem adicdo de aclcar e cremes
acucarados, preparado preferencialmente com frutas da estacdo (por¢do minima
de 200g)
7 Salgado assado com massa de fermento bioldgico exceto recheio a base de
salsicha, bacon e calabresa (porc¢ao rrgir}:ig;g)lSOg de massa e minimo de 50g de

P3o de queijo (por¢do minima de 150g)

Bolo simples sem cobertura: laranja, limao, cenoura, chocolate, formigueiro,
banana ou mesclado, por¢dao com 30 a 50g

10 P3o na chapa (pdo com o minimo de 50 g e minimo de 8g a 10 de manteiga)
11 P3do com queijo e presunto (misto quente), com por¢do minima de 50g recheio
minimo de 20g a 30g de queijo e presunto
12 Pdo com manteiga (pdo com o minimo de 50 g e com o minimo de 8ga 10 g de
manteiga)
13 Sanduiche natural com molho a base de iogurte ou substituicdo saudavel pela

maionese (pdo com o minimo de 50 g e com recheio minimo de 50g)

14 Preparacdo de acordo com a demanda e disponibilidade da empresa contratada:
Acai com banana e/ou leite em pé (copo com 300 ml)

15 Preparacado de acordo com a demanda e disponibilidade da empresa contratada:
Acai com banana e/ou leite em pé (copo com 500 ml)

Venda Restrita: Balas, pirulitos, gomas de mascar; biscoitos, principalmente os recheados;
refrigerantes; sucos artificiais ou adogados; frituras como risoles, pastéis e coxinhas, maionese;
salgados com salsichas e presuntos/apresuntados; salgadinhos de pacote; pipocas industrializadas
(Venda somente com a autorizagdo da CONTRATANTE).

Além de ser restringida a oferta, também deve ser proibida a publicidade desses produtos no
ambiente escolar. As bebidas (como sucos de frutas ou bebidas lacteas) e demais preparagdes cuja
adicdo de aglcar é opcional deverdo ser oferecidas segundo a preferéncia do consumidor pela adicdo
ou ndo do ingrediente. Sugere-se que a adi¢do de agucar, quando solicitada pelo consumidor, ndo
exceda a dois sachés por porcdo de 200 ml;

Ofertar diariamente 01 tipo de combo de lanche saudavel com prego mais acessivel composto de 01
bebida, 01 preparagdo e 01 fruta (opcional).

Se for aumentado o valor do item, deve ser mantido o porcionamento.



APENDICE B

Quadro geral da populagcdao do Campus Ibatiba

Alunos de Cursos presenciais por Curso N2 de alunos
Integrado

Técnico em Florestas (Matutino) 229
Técnico em Meio Ambiente (Vespertino) 208
Subtotal 437
Superior

Bacharelado em Engenharia Ambiental (integral) 110
Subtotal 110

Pés Graduagao

Educacao Ambiental e sustentabilidade (sexta noturno e sdbado diurno) 50
Subtotal 50
Total de alunos presenciais no ano de 2021 597
Servidores por Categoria Funcional N2 de servidores
Docentes 40
Técnicos Administrativos 34
Estagiarios 07
Total de servidores 81

TOTAL GERAL: 678 pessoas









ANEXO Il
MODELO DE CARTA PROPOSTA

Ao
Ifes - Campus Ibatiba
Referéncia: Pregdo Eletrénico n2 XX/2021

Assunto: APRESENTACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

Prezados Senhores,

Tem o presente a finalidade de apresentar a V.Sas. a nossa proposta de Prego para oferecer refei¢do
e lanche, conforme os termos do Edital de Pregdo Eletrénico n2 XX/20XX e seus Anexos.

O valor fixo mensal que pagaremos pela da concessdo de uso de drea fisica serd de RS XXXXXX
(XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX), sendo que consideramos esse valor como custo fixo para fins de
apresentagdo da nossa proposta.

Os precos unitarios maximos para o fornecimento das refei¢cdes e lanches serdo:

VALOR
GRUPO ITEM | DESCRICAO UNID. UNITARIO
MAXIMO
01 XXXXXXXXXXXXXXXXXK un. XXXXXX
|
02 XXXXXXXXXXXXXXXXXK un. XXXXXX
VALOR TOTAL do Grupo | (Itens 01 e 02) RS XXXXXX

No preco ofertado estdo inclusas todas as despesas nas quais devemos incorrer para o
adimplemento contratual, em especial com encargos sociais, fiscais, comerciais, previdenciarios,
trabalhistas e outros pertinentes ao objeto licitado, enfim, ndo restando nenhuma importancia
adicional devida pelo Ifes - Campus Ibatiba seja a que titulo for.

Outrossim, declaramos que:
a) O preco por nds ofertado serd para executar o servico conforme todas as exigéncias do Edital.
b) Estamos de acordo com os Itens referentes aos prazos e pagamentos.

c) Estamos de acordo com o valor a ser pago de RS XXXXX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX) pela concessdo
do Espago Publico da cantina do Ifes - Campus Ibatiba, para uso exclusivo de fornecimento de
refei¢oes e lanches, bem como para uso da lanchonete.

d) O preco da proposta compreende todos os impostos e as despesas relativas a execucdo dos
servicos especificados, como os fornecimentos de alimentos e da mao de obra necessarios,
encargos sociais, equipamentos, administracdo, beneficios e licengas inerentes.

e) O prazo de validade para a nossa proposta é de 60 (sessenta) dias contados da data de
apresentagdo da proposta;

f) O Edital reuniu todas as informacGes necessdrias, bem como, nos foram prestados os
esclarecimentos pertinentes, permitindo-nos elaborar a presente proposta, de forma completa
e total;



g) Todas as despesas com a preparagdo da presente proposta correrdo unicamente por nossa conta;

h) Reconhecemos o direito do Ifes - Campus Ibatiba de aceitar ou rejeitar todas as propostas, sem
que assista qualquer direito indenizatério;

i) Estamos de pleno acordo com as condi¢cOes de cobranga e pagamento estipuladas no Edital;

j) Assumimos inteira responsabilidade pelo fornecimento do servico prescrito para esta licitacdo e
nos sujeitamos as condig¢des estabelecidas no Edital e seus Anexos.

) Os custos de consumo de dgua e energia correrdo por conta da CONCESSIONARIA.

A elevada consideracdo de V.Sr.as
Dados da Empresa:

Razdo Social:

CNPJ/MF:

Endereco:

Cidade/UF:

CEP:

Tel./Fax:

E-mail:

Banco:

L e N R WDN e

Agéncia:

=
e

Conta:

1 Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:

Nome:
Endereco:
CEP:
Cidade/UF:
CPF/MF:
RG/Orgao Expedidor:
Cargo/Funcdo:
Naturalidade:

Nacionalidade:

Estado Civil:

E-mail:

Instrumento de outorga de poderes: (Contrato Social etc)

/ES, de de 20XX.

Responsavel pela Empresa
CNPJ



ANEXO III
MODELO DE PLANILHA DE PRECOS UNITARIOS
PREGAO ELETRONICO N° xx/20xx

Objeto: CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO FiSICO pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo
- Campus Venda Nova do Imigrante, visando a instalacao de uma cantina (venda de lanches e refeicao
produzida, servida na modalidade refeicdo - almoco) por meio de Concessao de Espaco Fisico para atender a
demanda de alunos, servidores e visitantes.

1.1  |Café com leite — xicara ou copo com 150 a 200 mL und 1
12 [Gafe Dieincqro N eARK SR eS5seX(Fa R Ot SRR ST 2B QY Bhpo com| UNd 1
1.3 300 ml und 1
1.4 Vitamina de frutas com ou sem cereal, copo com 200 ml und 1
1.5 Leite quente, copo com 200 ml und 1

Fruta in natura da estagdo e/ou salada de frutas sem adigdo de agucar e
cremes agucarados, preparado preferencialmente com frutas da estagdo
1.6  |(por¢do minima de 200g) und 1
Salgado assado com massa de fermento bioldgico exceto recheio a base de
salsicha, bacon e calabresa (por¢do minima 150g de massa e minimo de
1.7 |50g de recheio) und 1

1 1.8 |P3o de queijo (por¢do minima de 150g) und 1
Bolo simples sem cobertura: laranja, lim3o, cenoura, chocolate,

Grupo 1

19 o A LR35 420 €8 30 378no de 8¢ a 10 de und
1.10 anteiga) und 1
P3o com queijo e presunto (misto quente), com porgdo minima de 50g
1.11 |recheio minimo de 20g a 30g de queijo e presunto und 1
P3o com manteiga (pdo com o minimo de 50 g e com o minimo de 8g a 10
1.12 |g de manteiga) und 1
Sanduiche natural com molho a base de iogurte ou substituicdo saudavel
1.13 |pela maionese (pdo com o minimo de 50 g e com recheio minimo de 50g) und 1
Preparacdo de acordo com a demanda e disponibilidade da empresa
1.14 |contratada: Agai com banana e/ou leite em p6 300ml copo 1
Preparacdo de acordo com a demanda e disponibilidade da empresa
1.15 |contratada: Agai com banana e/ou leite em p6 500ml copo 1
2 2.1  |Almogo — prato feito conforme item 12.1.1 do edital und 1
/ES, de de 2021.

Responsavel pela Empresa
CNPJ

Observagdo: emitir em papel que identifique a empresa



MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
Avenida Sete de Novembro, 40 — Centro, |batiba-ES, 29.395000
Tel/Fax: (28) 3543-5500

ANEXO IV
MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO

TERMO DE CONCESSAO N¢ ... /... QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
......................................................... E A EMPRESA

A Unido, por intermédio do Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Ibatiba, Autarquia Federal,
vinculada ao Ministério da Educacdo, criada pela Lei n? 11.892, de 29 de dezembro de 2008,
localizada a Avenida Sete de Novembro, n2 40, Municipio de Ibatiba, Estado do Espirito Santo, CEP
29.395-000, CNPJ n? 10.838.653/0011-70, UASG N2 158428, neste ato representado pelo Diretor-
Geral Professor Eglon Rhuan Salazar Guimaraes, brasileiro, solteiro, residente e domiciliado(a) a Rua
Angelo Perim, n2 72, apto 201, Bairro Sdo Pedro, Municipio de Venda Nova do Imigrante, Estado do
Espirito Santo, CEP 29.375-000, portador(a) da Carteira de Identidade n2 xxxxxxxxxxx SPTC/ES, e do
CPF n2 xxxxxxxxXxxxxxxx, designado(a) pela Portaria n? 3.277, de 22/11/2017 publicada no D.0.U de

23/11/2017 € 0(@) ceveeveveeeieeeeeeee inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n® ......c..ccovvvennennee. , sediado(a)
(- =1 1 1 doravante designada CONCESSIONARIA, neste ato
representada pelo(a) Sr.(a) ....ccceeeneeenn. , portador(a) da Carteira de ldentidade n2 ................ ,
expedida pela (0) .c..cccoeuuneeee. ,eCPFNe , tendo em vista o que consta no Processo n2

.............................. e em observancia as disposicGes da os termos da Lei n? 10.520, de 17 de julho de
2002, do Decreto n2 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de
2018, do Decreto n? 7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n? 7.892, de 23 de janeiro de 2013,
das Instrugdes Normativas SEGES/MP n2 05, de 26 de maio de 2017 e n2 03, de 26 de abril de 2018 e
da Instrugdo Normativa SLTI/MP n2 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14
de dezembro de 2006, da Lei n? 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de
outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n? .......... /20...., mediante as clausulas
e condig¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

O objeto do presente iNSLrUMENTO € ......ccoiiiiiiiiiiiice e , conforme
condigBes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital e seus anexos.

Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo, identificado no preambulo e a proposta
vencedora, independentemente de transcrigao.



Objeto da contratacdo:

ltem Descrigao QUANTIDADE VALORES

CLAUSULA SEGUNDA — DOCUMENTOS APLICAVEIS

2.1 Fazem parte integrante do presente contrato, como se nele efetivamente transcritos estivessem,
os documentos a seguir relacionados do inteiro conhecimento das partes contratantes pelas mesmas
devidamente rubricadas:

a) ANEXO | — EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 xXX/20XX e seus anexos;
b) ANEXO Il — PROPOSTA DA CONTRATADA.

CLAUSULA TERCEIRA — PRAZOS DE EXECUCAO E VIGENCIA DA CONCESSAO

3.1 O prazo de vigéncia do Contrato serd de 12 (doze) meses, contados da data da sua assinatura,
podendo ser estendido, por matuo acordo entre as partes, mediante termo aditivo, por sucessivos
periodos, observado o limite previsto no artigo 57, inciso Il, da Lei n.2 8.666/93, com eficacia legal
apos a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido.

3.2 O inicio das atividades se dard em até 30 (trinta) dias corridos da data de solicitagdo formal da
CONCEDENTE.

3.2.1 Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra o inicio da execugdo do contrato, e ndo havendo
ma-fé das partes, o contrato sera rescindido de pleno direito, ndo cabendo indeniza¢do a qualquer
titulo.

3.3 Dentro de 90 (noventa) dias de antecedéncia para o término da contratacdo, a CONCEDENTE
realizard minucioso levantamento de dados, através dos relatérios periodicamente entregues,
guanto a qualidade dos servicos e adequacdo dos precgos e valores praticados, a fim de que sejam
verificadas as vantagens e viabilidade da renovacao para a CONCEDENTE.

3.4 Caso haja prorrogagdo do contrato, o periodo anterior serd contado para aplicagdo de toda e
qualquer penalidade.

CLAUSULA QUARTA - PAGAMENTO

4.1 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa do imdvel (aluguel), serd de RS XXXXXXXX (XXXXXXOXXXXXXXXXXXXXXXXXXX). O
licitante devera considerar este valor como custo fixo para fins de apresentacdo das propostas.

4.2 O pagamento do valor do uso do espacgo publico decorrente da cessdo onerosa do imdvel
(aluguel) devido pela CONCESSIONARIA deverd ser efetuado até o 52 (quinto) dia Util do més
subsequente ao da prestacdo de servicos, sendo que o primeiro pagamento so sera efetuado apds o
inicio da prestacdo de servicos por parte da CONCESSIONARIA.

4.3 A importancia sera paga através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que deverd ser
retirada junto a gestdo e fiscalizacdo do contrato.



4.4 Apds a realizacdo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar o comprovante do mesmo
para a gestao e fiscalizacdo do contrato.

4.4.1 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretard para a CONCESSIONARIA multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao
dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

4.4.2 O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela CONCEDENTE, sera aplicada as sang¢8es previstas na Lei 8.666/93.

4.4.3 Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso sera automatica e
unilateralmente cancelada, perdendo a CONCESSIONARIA em favor da CEDENTE, todos os valores ja
pagos, independentemente de interpelagdo judicial ou extrajudicial.

4.5 Se por motivo de caso fortuito ou de for¢a maior o espacgo fisico cedido ficar inacessivel a
CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1/30
(um trinta avos) do seu valor, por dia util de privagdo de uso, incluindo-se os domingos do periodo de
inacessibilidade.

4.6 Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisagées igual ou superior a
15 (quinze) dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da
CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da cess3o onerosa podera ser
reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execugao do servico.

4.6.1 Mesmo que ocorra isencdo ou redugao no valor devido do aluguel pelos motivos citados
anteriormente, a prestacdo do servico da Cantina ndo podera ser interrompida em momento algum,
uma vez que existe a permanéncia de outras atividades desenvolvidas pela instituicao, ou seja, por
servidores ou por particulares.

4.6.2. Para o calculo do percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte férmula: D
= (R/M) x 100. onde: D = % de reducdo na concessdo onerosa no més de recesso. R = n? refeicdes
servidas no més de recesso. e M = média de refei¢cGes servidas nos meses sem recesso.

4.6.2.1 O requerimento para redugao do valor devera ser entregue a Diretoria de Administragao, que
o0 encaminhara aos responsaveis pela andlise e deferimento do pedido.

4.7 Serd de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA as despesas referentes ao consumo de
energia elétrica e dagua, cujos valores corresponderdo a indicagdo constante dos medidores
instalados no local, cabendo a mesma a ligagdo dos mecanismos e os pagamentos, mediante os
pagamentos mensais de Guias de Recolhimento da Unido (GRU) — emitidas pela Diretoria do Ifes —
Campus lbatiba.

4.8 As despesas com telefone, internet e gés ficardo a cargo da CONCESSIONARIA, eximindo qualquer
onus para o Ifes — Campus Ibatiba.

CLAUSULA QUINTA - DO REAJUSTAMENTO

5.1 O pagamento do valor devido pelo uso do espacgo publico, decorrente da cessdo onerosa, podera
ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do
periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

5.1.1 A solicitac3o de alteragdo no preco do aluguel, por parte da CONCESSIONARIA, devera ser feita
através de cdlculos demonstrativos e justificativa devidamente fundamentada, a qual serd analisada
pela Administracdo do campus.

5.1.2 Dar-se-4, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao Contrato, a reducdo
da periodicidade de reajuste, quer por ato da Administracdo do campus ou por dispositivo legal.



5.2 Os precos das refei¢cdes e lanches servidos na cantina Institucional poderdo ser reajustados apds
12 (doze) meses, com base no indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA) — Grupo
Alimentacdo e Bebidas — Item Alimentac¢do Fora do Domicilio no Brasil — divulgado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), em conformidade com o disposto no Caput do art. 52 do
Decreto n? 1.054/94, utilizando-se como base a seguinte formula: R = V(I =1,/ Io), onde: R = é o valor
do reajuste procurado. V = é o valor contratual do servico a ser reajustado. | = é o Indice relativo ao
més do reajuste. e |, = é o indice relativo ao més de apresentacdo da proposta.

5.2.1 A Tabela de precos de todos os produtos da cantina Institucional deverd ser afixada em local
visivel, dando-se o devido destaque quando se aplicar reajuste de valor.

5.2.2 Ficard sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a iniciativa e o encargo do célculo de cada
reajuste, a ser aprovado pela CONCEDENTE, juntando-se os respectivos documentos comprobatdrios.

6 CLAUSULA SEXTA — OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da
legislagdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo das refeicdes no espaco objeto da concessao,
observado o estabelecido nos itens a seguir:

6.1 Dependéncias e instalagdes fisicas

6.1.1 Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias do servico de alimentagdo, objeto do contrato,
conforme legislagao vigente.

6.2 Adequacao, Manutengao e reparos

6.2.1 As manutengdes prediais que poderdo ser realizadas no espago objeto da concessao dar-se-3o
da seguinte forma:

6.2.2 As benfeitorias essenciais, desde que autorizadas pela CONCEDENTE, poderdo ser descontadas
do valor do aluguel no més subsequente apds a conclusdo dos servicos mediante apresentacdo de
documento habil que comprove os custos e a realizagdo dos mesmos.

6.2.2.1 Antes da realizagdo das benfeitorias, a CONCESSIONARIA deverd apresentar 8 CONCEDENTE o
orcamento estimado necessario a adequac¢do. Somente apds a avaliagcdo e aprovacdo por parte da
CONCEDENTE é que as adequacgdes poderdo ser executadas.

6.2.3 Entende-se por benfeitorias essenciais aquelas imprescindiveis a presta¢do dos servigos.

6.2.4 As benfeitorias essenciais autorizadas deverao ser realizadas, obrigatoriamente, pela
CONCESSIONARIA que sera responsavel pela contratacdo da m3o de obra, sendo o valor descontado
no aluguel referente aos insumos e a mao de obra.

6.2.5 As benfeitorias essenciais deverdo ser mantidas ao término do contrato.

6.2.6 As adequacBes de interesse exclusivo da CONCESSIONARIA no espago concedido ndo sdo
passiveis de indenizacdes ou descontos no valor do aluguel e deverdo ser autorizadas pela
CONCEDENTE e seguir os mesmos padrdoes de materiais utilizados, devendo o espaco ser entregue
nas mesmas condicdes do recebimento.

6.2.7 E vedada a realizagdo de interven¢des na area de manutengdo predial sem a autorizagdo da
CONCEDENTE e ndo serdo aceitos posteriores pedidos de indenizagcbes por
manutencdes/benfeitorias realizadas a critério da CONCESSIONARIA.

6.2.8 A manutencdo do espaco e reparos de cardter comum e rotineiro serdo de responsabilidade e
correrdo as custas da CONCESSIONARIA, devendo ser autorizadas previamente pela CONCEDENTE e
mantidos os mesmos padrdes de materiais e equipamentos utilizados.



6.2.9 Ao término da vigéncia do contrato, a CONCESSIONARIA deverd realizar a entrega do bem
cedido no mesmo estado de conservacdo de quando foi cedido, realizando as devidas restauragdes
se necessario for.

6.3 Equipe de Trabalho

6.3.1 Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender
o cumprimento das obrigacdes assumidas.

6.3.2 A CONCESSIONARIA sera responsavel por todo 6nus com salario, transporte, encargos sociais,
fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classes, indenizagdes e quaisquer outros que
forem devidos aos seus empregados, ou preposto no desempenho dos servicos objeto desta
licitagdo. Ficando ainda, a CONCEDENTE isenta de qualquer vinculo empregaticio com os mesmos.

6.3.3 Todos os servicos deverdo ser desenvolvidos por funcionarios devidamente registrados em
carteira de trabalho, com o pagamento de todos os encargos devidos.

6.3.4 Manter o pessoal em condi¢des de saude compativel com suas atividades, realizando, as suas
expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas
vigentes;

6.3.5 Apresentar ao CONCEDENTE, quando solicitados, os laudos dos exames de saude de seus
empregados.

6.3.6 Manter os empregados dentro de padrao de higiene recomendado pela legislagdo vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protecao individual, especificos para o desempenho das
fungdes.

6.3.7 Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigo adotadas.

6.3.8 Manter profissional responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata
substituicdo do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais
impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n2 8.666/93 e Resolugdo CFN n2 378/05.

6.3.9 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de
trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais,
administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos,
técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

6.3.10 A CONCESSIONARIA deve observar a legislacdo trabalhista, inclusive quanto a jornada de
trabalho e outras disposi¢Ges previstas em normas coletivas da categoria profissional.

6.3.11 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade
permitida por Lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental.

6.3.12 O pessoal necessdrio a execug¢ao do servico objeto da presente concessdo sera de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranca
e Higiene do Trabalho.

6.3.13 A CONCESSIONARIA deverd manter um numero minimo de empregados necessarios para
atender de modo satisfatério a demanda de cada turno de aula da Instituicdo. Caso necessario, tal
numero sera estabelecido pelo Ifes — Campus Ibatiba.

6.3.14 Os empregados deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condicdes de higiene,
predominantemente na cor branca, gorros, calcado fechado/ténis, luvas, mascaras, toucas e demais
que se fizerem necessarios.

6.3.15 E vedada a contratagdo de funciondrios que sejam conjuges, parentes ou afins até o 32 grau
de servidores deste 6rgdo que exergcam cargo em comissao ou funcdo de confianga, consoante Art. 7°
do Decreto n°7.203 de 04 de junho de 2010.

6.3.16 O empregado do caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.



6.3.17 A CONCESSIONARIA em nenhuma circunstancia podera utilizar-se dos servicos dos servidores
do Ifes como mao de obra.

6.4 Padrao de Alimentagao
6.4.1 Garantir condig¢des higiénico-sanitarias adequadas a alimentacao.

6.4.2 Elaborar cardapio didrio completo — semanal, quinzenal ou mensal, submetendo a apreciagao
do CONCEDENTE, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagdo. Os carddapios
aprovados s6 poderao sofrer alteragdes com prévia anuéncia do CONCEDENTE, mediante justificativa
da CONCESSIONARIA.

6.4.3 Podera elaborard cardapios diferenciados para datas especiais (Semana Santa, Natal, Ano Novo,
Festas Juninas e demais relacionados a outras culturas étnico-religiosas), observadas as
caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais.

6.4.4 Na elaboracdo dos cardapios deverdo ser observados os habitos alimentares e caracteristicas
dos usuarios, incluindo respeito as restricdes religiosas e ideoldgicas dos usuarios possibilitando,
dessa forma, atendimento adequado.

6.4.5 Fornecer o cardapio completo para afixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias
do CONCEDENTE.

6.4.6 Atender as solicitacOes de dietas especiais, mediante prescricdo médica, com ciéncia do Setor
responsavel no campus em conformidade com a lei n® 12.982/2014.

6.4.7 Controlar a qualidade da alimentacdo fornecida, bem como de dietas especiais, se houver,
coletando amostras para analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico — quimicas, as suas expensas.

6.4.8 Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma temperatura
superior a 65 2C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas a temperatura devera ser
inferior a 7 °C;

6.4.9 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitdrias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contamina¢do dos
alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser suspensos do consumo, guardando-se
amostras para analises microbioldgicas dos alimentos.

6.4.10 Destinar corretamente, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados
somente os alimentos que nao foram manipulados.

6.4.11 Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e perecibilidade, ndo
os misturando com produtos de limpeza, reciclaveis e similares, prevendo-se inclusive as condi¢cdes
ambientais 6timas de estocagem.

6.4.12 Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade,
estado de conservagdo, acondicionamento, condicGes de higiene, observadas ainda as exigéncias
vigentes quanto ao registro nos 6rgaos competentes e prazo de validade dos mesmos.

6.4.13 Supervisionar, nas etapas de distribuicdao e entrega, a qualidade, a apresentagao, as condicdes
de temperatura e a aceitacdo das refei¢cdes fornecidas.

6.4.14 Disponibilizar, por ocasido da entrega didria de cada tipo de refeicdo, pelo menos 2 (duas)
refeicGes além do quantitativo solicitado, para degustacdo e guarda da amostra pelo CONCEDENTE,
que serao retiradas aleatoriamente do volume total entregue no dia.

6.4.15 Disponibilizar junto ao Balcdo de oferta de refei¢des/lanche a composigdo do prato(peso) ou
seja, o porcionamento a ser servido.

6.5 Higienizagao

6.5.1 Seguira as orientagdes do item 5.2 deste Termo de Referéncia.

6.6 Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho



6.6.1 Seguird as orientagbes do item 5.3 deste Termo de Referéncia.
6.7 Situagoes de Emergéncia

6.7.1 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacbes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengao do atendimento adequado.

6.8 Suplementares

6.8.1 Manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigacGes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitagao.

6.8.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cdes resultantes da execucdo dos
servigcos ou de materiais empregados.

6.8.3 Comunicar ao CONCEDENTE quanto a existéncia de agGes trabalhistas, decorrentes da
execucdo do contrato que direta ou indiretamente responsabilizem o CONCEDENTE em seus
processos.

6.9 Responsabilidade Civil

6.9.1 A CONCESSIONARIA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos
que vier a causar ao CONCEDENTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, e notadamente ao
ambiente, em decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento
de seus empregados em servico, correndo as suas expensas, sem quaisquer Onus para o
CONCEDENTE, ressarcimento ou indeniza¢Oes que tais danos ou prejuizos possam causar.

6.10 Quanto a execugdo dos servigos:

6.10.1 Iniciar a execuc¢do do servico em até 30 (trinta) dias corridos contados a partir da assinatura do
contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de forgca maior.

6.10.2 A CONCESSIONARIA obriga-se a responder por todos os 6nus referentes aos servigos de
operagdo e manutencdo, tais como: salarios do pessoal, encargos sociais previdenciarios e
trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a
incidir sobre a atividade objeto desta licitacao.

6.10.3 E responsabilidade da CONCESSIONARIA o fornecimento de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre
outros) de qualidade comprovada, gds e mdo de obra especializada em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes, bem como equipamentos
de protecdo individual e coletivo em nlimero suficiente para seus funcionadrios.

6.10.4 A CONCESSIONARIA deverd instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios considerados
necessarios para a perfeita execucdo dos servicos. No término do contrato, todos esses materiais da
CONCESSIONARIA poderdo ser retirados, exceto as benfeitorias realizadas no imével para
adequacgdes no espaco utilizado.

6.10.5 Toda pia de higienizacdo de maos na drea de producdo devera estar abastecida com papel
toalha descartdvel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das maos e sabonete
liguido inodoro e antisséptico. As mesmas deverao ser equipadas com lixeiras com tampa acionada
por pedal para descarte do papel toalha.

6.10.6 A CONCESSIONARIA deverad zelar pela manuten¢do da qualidade da alimentacdo a ser
fornecida, de acordo com a legislagdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e estar em
condi¢cbes higiénico-sanitdrias adequadas. As refeicdes deverdo estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos antes e durante a sua
distribuicdo.



6.10.7 Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em balcdes
expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso.

6.10.8 Cabe & CONCESSIONARIA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando
nada em nome do Ifes, estando esta eximida, em qualquer hipétese, de responsabilidade perante
terceiros, adquirir matéria-prima de primeira qualidade e manté-la em condi¢cbes de adequada
estocagem, para sua boa conservagdo, estando sujeita a fiscalizacdo da CONCEDENTE, inclusive
qguanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos.

6.10.9 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar, quando solicitado pela Administrac3o, ferramentas
de opinido diaria para os usuarios manifestarem suas reclamac¢des ou sugestoes, através de pesquisa
e caderno de sugestdes, realizando também, semestralmente, uma avaliacdo direta do Responsavel
Técnico da CONCESSIONARIA com os usudrios, durante o periodo letivo, em todos os turnos de
funcionamento. Em todos os métodos aplicados, no caso de aceitacdo inferior a 75% por parte dos
usuarios, a preparacdo devera ser excluida dos carddpios futuros. A CONCESSIONARIA sé podera
retirar as folhas com reclamagdes do caderno no final de cada semestre letivo, apenas apds entregar
uma fotocdpia das mesmas a Fiscalizacdo.

6.10.10 Em relagdo a despesas de energia elétrica e dgua, a CONCESSIONARIA deverd seguir a
orientacao do item 8.9.

6.10.11 As despesas com telefone, internet e gés ficardo a cargo da CONCESSIONARIA, eximindo
qualguer 6nus para a CONCEDENTE.

6.10.12 E responsabilidade da CONCESSIONARIA recolher o lixo organico e inorganico, quantas vezes
se fizerem necessarias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que
devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local
de coleta. Deve fazer uso da coleta seletiva de lixo.

6.10.12.1 A CONCESSIONARIA deve promover a limpeza tanto do interior da cantina, quanto da &rea
externa destinada a alimentagcdo dos usuarios. A limpeza compreende recolhimento de lixo,
higienizacdo adequada do piso do interior da cantina (da area externa apenas higienizacdo
superficial) e limpeza de mesas e cadeiras.

6.10.13 E dever da CONCESSIONARIA manter durante toda a execu¢do contratual, as obrigagdes
assumidas, assim como todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo, sob
pena de rescisdo de contrato.

6.10.14 A CONCESSIONARIA devera manter suas atividades exclusivamente dentro da area cujo uso é
concedido.

6.10.15 E vedado a CONCESSIONARIA utilizar as instalagdes em que ocupa em atividades diferentes
do fim a que se destina o objeto desta licitagao.

6.10.16 A CONCESSIONARIA n3o podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o Contrato
desta licitacdo.

6.10.17 A CANTINA somente podera funcionar apds a obtengdo, pela CONCESSIONARIA, de todos os
alvaras, registros, licengas e outras formalidades necessarias para o funcionamento legal do mesmo,
ficando a CONCEDENTE totalmente isenta dessas responsabilidades.

6.10.18 O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONCESSIONARIA e deverd ser
realizado, pelo menos 01 (uma) vez a cada 06 (seis) meses, nos espagos destinados a cantina, quando
for o caso, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a CONCEDENTE julgar necessdrio,
por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacdo de produtos sé deve ser realizada
guando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalagGes, insumos e alimentos, s6 podendo
ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os comprovantes de realizacdo do servico
devem ser apresentados a Fiscalizagao.



6.10.19 Durante a execu¢do do servico, a CONCESSIONARIA deverd monitorar a temperatura de
recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refeicGes, para possiveis
altera¢Oes ou adaptacgdes, visando atendimento adequado a legislacdo vigente, o registro didrio das
temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pela CONCEDENTE
e autoridades sanitarias.

6.10.20 As amostras da alimentagdo a ser servida deverao ser separadas diariamente em recipientes
esterilizados, lacrados e mantidos em refrigeracdao adequada, pelo prazo de 72 (setenta e duas)
horas, para eventuais andlises microbioldgicas, que ocorrerdo as custas da CONCESSIONARIA,
apresentando o resultado (laudo) a CONCEDENTE.

6.10.21 Se comprovado que os alimentos estdo imprdprios para o consumo, ou se os laudos
indicarem equipamentos, utensilios ou pessoal com caracteristicas de higienizacao inadequada, as
despesas ficardo sob responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem prejuizo das san¢des constantes do
contrato.

6.10.22 A CONCESSIONARIA deverd fornecer & CONCEDENTE, antes do inicio da execucdo do
contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados na lanchonete, com seus
respectivos precos, para a Fiscalizacdo realizar a verificagdo da conformidade com os precos
praticados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido no restaurante,
esta lista devera ser atualizada junto a fiscalizacdo supracitada.

6.10.23 Estar em situagdo devidamente comprovada de regularidade no SICAF e demais érgdos de
controle.

6.10.24 E de responsabilidade da CONCESSIONARIA realizar as adaptacdes e reparos que forem
necessarios as instalacbes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas
institucionais.

6.10.25 A CONCESSIONARIA deverd manter em dia o pagamento mensal do aluguel pela concess3o
da area da cantina.

6.10.26 Deverd atender no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, quaisquer notificacdes do Ifes,
relativas a irregularidades praticadas por seus empregados

6.10.27 Na Cantina é proibido: comercializar cigarros e quaisquer produtos tdxicos, comercializar
bebidas alcodlicas, e comercializar qualquer tipo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos
de azar.

6.10.28 N3o sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da tabela,
nem a sua cobranca a parte.

CLAUSULA SETIMA — OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE

7.1 Proporcionar todas as condi¢des para que a CONCESSIONARIA possa desempenhar seus servigos
dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execugao do servico.

7.2 Aplicar 3 CONCESSIONARIA as sang¢des regulamentares contratuais, por quaisquer irregularidades
observadas na execugdo do contrato.

7.3 Prestar as informagdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou pelo
Responsavel Técnico da licitante vencedora.

7.4 Emitir e encaminhar, por meio impresso ou eletronico, GRU para CONCESSIONARIA efetuar o
pagamento do valor do aluguel e do consumo de energia elétrica.

7.5 Autorizar a CONCESSIONARIA a realizar as adaptacdes e reparos que forem necessarios as
instalacGes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas institucionais.

7.6 Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA ao local de prestagdo dos servicos,
mediante cadastro dos funcionarios junto ao setor competente da CONCEDENTE.



7.7 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONCESSIONARIA, assim como as eventuais
alteragOes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

7.8 Verificar a regularidade da CONCESSIONARIA junto ao Sistema Unificado de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de cada pagamento.

7.9 Fixar em local visivel na area da cantina, um endereco eletronico para onde deverdo ser
encaminhadas reclamacdes e sugestdes dos usudrios dos servigos de alimentacao.

7.10 Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do contrato, anotando as
ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da CONCESSIONARIA e
determinando sua imediata regularizac¢ao.

7.11 Notificar, por escrito, 8 CONCESSIONARIA a ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes no curso da
execugdo dos servigos, fixando prazo para sua corregao.

7.12 Acompanhar e fiscalizar a execugdao da contratacdo, por meio de servidor especialmente
designado pela CONCEDENTE, nos termos do art. 67 da Lei
n? 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento.

7.13 Indicar formalmente fiscal para controle do patriménio cedido.

7.14 Solicitar, a qualquer momento, a substituicdo de funcionario da CONCESSIONARIA que, a seu
critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho.

7.15 N3o permitir que os empregados da CONCESSIONARIA executem tarefas em desacordo com as
condicdes preestabelecidas.

7.16 Abastecer com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para
secagem de maos e sabonete liquido as pias de higienizacdo de maos dos usudrios, durante o horario
de funcionamento da cantina.

CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZACAO

8.1 Nos termos do artigo 67, § 12, da Lei n2 8.666/1993, a fiscalizagdo da execugdo do Contrato serd
realizada por servidor(es) nomeado(s), o(s) qual(is) devera(ao) monitorar o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracao, devendo intervir para corrigir ou aplicar san¢des quando
verificar um viés continuo de desconformidade da prestacdo do servico a qualidade exigida e
anotardo em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo e determinardo o
que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados.

8.2 Ao Fiscal do Contrato competira dirimir as duvidas que surgirem no curso da prestagao dos
servicos e de tudo dar ciéncia 8 CONCESSIONARIA, conforme a Lei n? 8.666/1993.

8.3 A Adjudicatéaria devera indicar um preposto para, se aceito pelo Ifes, representa-la na execugdo
do Contrato.

8.4 A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de
controle, que compreendam a mensuragao dos seguintes aspectos, quando for o caso:

a) os resultados alcangados em relagdo ao contratado, com a verificagdo dos prazos de execugao e da
qualidade demandada;

b) os recursos humanos empregados, em fun¢do da quantidade e da formagao profissional exigidas;
c) a qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

d) a adequagado dos servigos prestados a rotina de execugdo estabelecida;

e) o cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do Contrato; e

f) a satisfagdo do publico usuario.

8.5 A conformidade do material a ser utilizado na execugdo dos servicos devera ser verificada
juntamente com o documento da CONCESSIONARIA que contenha a relagdo detalhada dos mesmos,



de acordo com o estabelecido no Contrato, informando as respectivas quantidades e especificacGes
técnicas.

8.6 O representante da Administracdo devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessdrias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o
disposto nos §§ 12 e 22 do artigo 67 da Lei n? 8.666, de 1993.

8.7 O descumprimento total ou parcial das responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA
ensejard a aplicacdo de sang¢Ges administrativas, previstas neste Contrato (Termo de Concessao) e na
legislagao vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87
da Lei n2 8.666, de 1993.

8.9 A Fiscaliza¢do tera livre acesso aos locais de trabalho da m3o de obra da CONCESSIONARIA.

8.10 A Fiscalizacdo ndo permitira que a mao de obra execute tarefas em desacordo com as
preestabelecidas.

8.11 N3o obstante a CONCESSIONARIA seja a Unica e exclusiva responsavel pela execugdo de todo o
servico, o CONCEDENTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude
desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre os servicos diretamente
ou por prepostos designados, podendo para isso:

a) ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado da CONCESSIONARIA
que estiver sem uniforme ou crachd, que embaragar ou dificultar a sua fiscalizagdo ou cuja
permanéncia na area, a seu exclusivo critério, julgar inconveniente;

b) examinar as Carteiras Profissionais dos empregados colocados a seu servigo, para comprovar o
registro de funcdo profissional; c) solicitar 8 CONCESSIONARIA a substituicdo de qualquer saneante
domissanitario ou equipamento cujo uso considere prejudicial a boa conservacdo de seus pertences,
equipamentos ou instala¢des, ou ainda, que ndo atendam as necessidades;

d) devera ser observada pela fiscalizagdo o disposto no Anexo IV da IN 02/2008.

8.12 A fiscalizagdo serd exercida no interesse exclusivo da CONCEDENTE e sua atuac¢do nao exclui
nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA quanto as suas obrigagdes contratuais, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade.

CLAUSULA NONA - INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n2. 8.666/1993, a CONCESSIONARIA que:
9.1.1 Inexecutar total ou parcialmente o Contrato.

9.1.2 Apresentar documentagdo ou declaragao falsa.

9.1.3 Comportar-se de modo inidéneo.

9.1.4 Cometer fraude fiscal.

9.1.5 Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no Contrato.

9.1.6 N3o retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o contrato, quando convocada dentro do prazo
de validade da proposta.

9.1.7 Deixar de entregar os documentos exigidos no certame.
9.1.8 Ndo mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade.
9.1.9Ensejar o retardamento da execuc¢do do certame.

9.2. Pela inexecugdo total ou parcial das condi¢Ges pactuadas e erros de execu¢dao, a CONCEDENTE
poderd, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal e garantida a prévia defesa, aplicar a
CONCESSIONARIA as seguintes san¢des:



9.2.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratacdo.

9.2.2 Multa de até:

9.2.2.1 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessao objeto do Contrato, por irregularidade
quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante.

9.2.2.2 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do carddpio previsto.

9.2.2.3 3% (trés por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por danos
causados ao patriménio da CONCEDENTE sob responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem prejuizo
das indenizagGes cabiveis.

9.2.2.4 4% (quatro por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por falta de
utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante, superior a 10% (dez por
cento) do seu quantitativo.

9.2.2.5 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessao objeto do Contrato, por interrupgao
da prestagao dos servigos.

9.2.2.6 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por qualquer
infracdo das cldusulas ou condi¢des contratuais, dobravel na reincidéncia, a critério da CONCEDENTE.
9.2.2.7 O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espago fisico, nos seus devidos prazos, dos
valores pactuados implicara na aplicagdao da multa moratéria de 2% (dois por cento), com acréscimo
dos juros moratérios no montante de 1% (um por cento) ao més sobre o valor vencido e ndo pago.
9.2.3 Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso podera ser automatica
e unilateralmente cancelada pela CONCEDENTE, perdendo a CONCESSIONARIA em favor da
CONCEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelagdo judicial ou
extrajudicial.

9.2.4 suspensdo temporaria do direito de participar, por prazo nao superior a 02 (dois) anos, em
licitagcdo e impedimento de contratar com a CONCEDENTE. g,

9.2.5 declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagcdo perante
a CONCEDENTE que aplicou a penalidade.

9.3 Se o valor da multa n3o for pago, sera cobrado administrativa e/ou judicialmente.

9.4 Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa. observando-se o procedimento
previsto na Lei n? 8.666/1993 e, subsidiariamente, na Lei n2 9.784/1999.

9.5 A aplicacdo de qualquer penalidade ndo exclui a aplicagao das multas previstas.

9.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensao de licitar ou
impedimento de contratar com a Administracgdo, o licitante sera descredenciado por igual periodo.

9.7 As sangOes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente.

9.8 A dosimetria na aplicacao da penalidade de impedimento de licitar e contratar prevista no art. 72
da Lei n2 10.520/2002, seguirad o que esta previsto na Instrucdo Normativa n2 01/2017 da Secretaria-
Geral da Presidéncia da Republica e consta no item 18 do edital da licitagdo.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO

10.1 A rescisdo do Contrato (Termo de Concessdao) ocorrerd de pleno direito e independente de
interpelacdo judicial ou extrajudicial quando da ocorréncia de quaisquer das hipoteses:

a) a CONCESSIONARIA pedir faléncia ou concordata, liquidagdo judicial ou extrajudicial;



b) a CONCESSIONARIA transferir, no todo ou em parte, o servigo contratado sem a prévia autorizagdo
da CONCEDENTE;

c) o acimulo de multas for superior ao valor das garantias instituidas;

d) a CONCESSIONARIA reincidir em faltas graves punidas anteriormente com multa ou faltas
cometidas por caracterizada ma fé;

e) quando a CONCESSIONARIA utilizar o Contrato como caugdo, ou para qualquer operagdo
financeira, sem prévia e expressa anuéncia do Ifes;

f) se verificada a inexecucdo total ou parcial dos servicos;

g) o ndo cumprimento das obrigagGes trabalhistas e sociais, principalmente o ndo pagamento de seu
pessoal, ou a reiterada impontualidade no cumprimento dessas obrigacdes;

h) execucdo dos servicos com manifestada impericia técnica ou execucdo negligente comprovada
pela fiscalizacdo da CONCEDENTE;

i) nos demais casos previstos em Lei.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DISPOSICOES GERAIS
11.4 A Licitante vencedora devera assumir todos os encargos trabalhistas, previdencidrios,
securitarios, fiscais, tributarios ou quaisquer outros decorrentes da execucdo do objeto.

11.5 As benfeitorias, mesmo que sejam necessdrias, sé poderdo ser realizadas pela licitante
vencedora com a autorizacdo previa do Ifes e serdo incorporadas ao Patrimonio da Unido apds
expirar o prazo da Concessdo de Uso, sem nenhum 6nus para a Administracdo.

11.6 E vedada a subempreitada global ou parcial dos servigos.

11.7 A Concessionaria ficara responsdvel por quaisquer danos que venha a causar a terceiros ou ao
patrimonio do Ifes, reparando as suas custas os mesmos, durante a execucdo dos servicos
contratados, sem que lhe caiba nenhuma indenizacdo por parte do Ifes.

11.8 A Concessionaria dara ciéncia ao Ifes, imediatamente por escrito, de qualquer anormalidade
verificada na execucgdo dos servicos, mesmo que estes ndo sejam de sua competéncia.

11.9 A Concessiondria deverd manter durante a execuc¢dao do contrato, todas as condi¢Ges de
habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

11.10 A Concessiondria deverd manter lista de pregos atualizada dos servigos em local visivel;

11.11 Durante o prazo de concessdo, por motivo de conveniéncia ou interesse, a CONCEDENTE
podera retomar coativamente o imdvel objeto do presente contrato, indenizando os prejuizos que,
efetivamente possam acarretar a CONCESSIONARIA.

11.12 O foro para dirimir questdes relativas ao presente Instrumento Contratual serd o da Justica
Federal Secao Judiciaria do Espirito Santo, com exclusdo de qualquer outro.



E por estarem assim ajustados, as partes assinam o presente instrumento, em 02 (duas) vias de igual
teor e forma, em presenca das testemunhas abaixo identificadas, para que produza os efeitos legais.

CONTRATANTE

Testemunhas:

Ibatiba, ... de ................ de 2021.

XXXXXXXXXXXXXX
CPF: XXXXXXXX
RG: XXXXXXXX

CONTRATADA

XXXXXXXXXXXXXX
CPF: XXXXXXXX
RG: XXXXXXXX



MINISTERIO DA EDUCAGAO )
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIiRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO V
ATESTADO DE VISTORIA TECNICA

Edital de Pregdo Eletrdnico n2 XX/2020

ATESTO, para atender as exigéncias do Edital do Pregdo Eletronico n® XX/20XX, destinado a
contratagdo XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX do Instituto Federal de Educac¢do, Ciéncia e
Tecnologia Do Espirito Santo Campus lbatiba, sua localiza¢do, condi¢Ges de uso e outras informacdes
bem como saneamento das irregularidades e registro em sistema de informacao, visando atender a

demanda deste Ifes, conforme Anexo I, Termo de Referéncia, que o(a)
Senhor(a) , representante da empresa

, compareceu ao local onde serdo realizados os servigos
em___/ /  tomando conhecimento de todas as informacdes e condi¢cdes para o cumprimento

das obrigacdes, objeto da mencionada licitacdo, de acordo com o inciso Ill, do artigo 30, da Lei
Federal n2 8.666/1993.

, de de 20XX.
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ANEXO VI
DECLARACAO DE NAO USUFRUTO DE VISTORIA

Edital de Pregdo Eletrdnico n2 XX/2020

Ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Ibatiba

A empresa , inscrita no CNPJ n?
, com sede na , n2 , ha
cidade de , visando a elaboragdo de proposta relativa ao Pregdo Eletronico n?

XX/20XX, que objetiva a  XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX do Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo — Campus Ibatiba, por intermédio do(a)
sr(a). , declara que tem pleno conhecimento das
condicGes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por
este fato e que ndo utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejam avencas
técnicas ou financeiras com o Ifes — Reitoria.

, de de 20XX.

(assinatura do representante legal)



MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO VII
MODELO DE DECLARAGAO DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

PREGAO ELETRONICO SRP N° XX/20XX
PROPONENTE:

ENDERECO:
CNPJ: FONE/FAX:(0xx)

Declaro, sob as penas da Lei n2 6.938/1981, na qualidade de proponente do procedimento
licitatdrio, sob a modalidade Pregdo Eletrénico SRP n2 XX/2020, instaurado pelo Instituto Federal
do Espirito Santo — Campus l|batiba, que atendemos aos critérios de qualidade ambiental e
sustentabilidade socioambiental, respeitando as normas de protecao do meio ambiente.

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentacdo das declaracdes e certiddes pertinentes dos
orgdos competentes quando solicitadas como requisito para habilitacdo e da obrigatoriedade do
cumprimento integral ao que estabelece o art. 52 e seus incisos, da Instru¢cao Normativa n2 01,
de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo (MPOG).

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentagdo do registro no Cadastro Técnico Federal de
Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais caso minha
empresa exer¢a uma das atividades constantes no Anexo | da Instrucdo Normativa n2 06, de 15
de margo de 2013, do IBAMA.

Por ser a expressdo da verdade, firmamos a presente.

de de 20XX.

Nome:
RG/CPF:
Cargo:



MINISTERIO DA EDUCAGAO )
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS IBATIBA
158428

ANEXO Vil
TERMO DE RETIRADA DE EDITAL

PREGAO ELETRONICO SRP N2 XX/20XX - UASG 158428
Processo n2. 23184.000XXX/20XX-XX

Senhor Licitante,

visando comunicacdo futura entre o Ifes — Campus lbatiba e sua empresa, solicitamos preencher o
recibo de retirada do edital e remeté-lo digitalizado ao Setor de Compras por meio de correio
eletronico, através do endereco compras.ib@ifes.edu.br. A ndo remessa do recibo exime-nos da
comunica¢cdo de eventuais retificagdes ocorridas no instrumento convocatdrio, bem como de
quaisquer informag¢des adicionais, através de contato direto. Qualquer ocorréncia, alteragao,
retificacdo deverdo ser acompanhadas pelos interessados via sistema Comprasnet.

Razao Social:

CNPJ N2

Endereco:

E-mail: Celular
Cidade: Estado:
Telefone: Fax:

Pessoa para contato:

Recebemos, através do acesso a pagina www.comprasgovernamentais.gov.br nesta data, cdpia do
instrumento convocatério da licitagdo acima identificada.

(Cidade) , de de 2020.

Assinatura
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